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Caro Cliente,

sentitamente La ringraziamo e ci congratuliamo per la scelta da Lei fatta.

Questo nuovo prodotto, accuratamente progettato e costruito con materiali di primissima qualitd, e stato accuratamente collaudato per poter
soddisfare tutte le Sue esigenze di una perfetta cottura.

La preghiamo pertanto di leggere e rispettare le facili istruzioni che Le permetteranno di raggiungere eccellenti risultati sin dalla prima utilizzazione.
Con questo moderno apparecchio Le formuliamo i nostri pid vivi auguri.
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QUESTO PRODOTTO E STATO CONCEPITO PER UN IMPIEGO DI TIPO DOMESTICO.

IL COSTRUTTORE DECLINA OGNI RESPONSABILITA NEL CASO DI EVENTUALI DANNI A COSE O PERSONE DERIVANTI DA UNA NON CORRETTA
INSTALLAZIONE O DA USO IMPROPRIO, ERRONEO OD ASSURDO.

L’APPARECCHIO NON DEVE ESSERE USATO DA PERSONE (COMPRESI BAMBINI) CON RIDOTTE CAPACITA FISICHE, SENSORIALI O MENTALI, O
DA PERSONE CHE MANCANO DELL'ESPERIENZA E DELLE CONOSCENZE NECESSARIE SE NON SOTTO LA SUPERVISIONE O DIETRO ISTRUZIONI
SULL'USO DELL’APPARECCHIO DA PARTE DI UNA PERSONA RESPONSABILE PER LA LORO SICUREZZA.

I BAMBINI DEVONO ESSERE CONTROLLATI PER ASSICURARSI CHE NON GIOCHINO CON L’APPARECCHIO.




IT 1 - Istruzioni di Sicurezza

AVVERTENZE DI SICUREZZA

PIANI COTTURA

l'apparecchio e le sue parti accessibili diventano
molto calde durante 'vso. Si deve prestare attenzione
a non foccare gli elementi riscaldanti.

| bambini con meno di 8 anni di etd devono essere
tenuti lontani se non continuamente sorvegliati.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini dagli 8 anni in su e da persone con capacitd
fisiche, sensoriali o mentali ridotte 0 con mancanza
di esperienza e conoscenza, a condizione che
siano sorvegliati o che abbiano ricevuto istruzioni
per ['uso del?’opporecchio in modo sicuro per capire
i rischi inerenti.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

la pulizia e la manutenzione non devono essere
effettuate dai bambini senza supervisione.

Per il collegamento diretio alla rete, & necessario
prevedereundispositivocheassicuriladisconnessione
dalla rete, con una distanza di apertura dei contatti
che consenta la disconnessione completa nelle
condizioni della categoria di sovratensione |ll,
conformemente alle regole di installazione (il cavo
di terra giallo/verde non deve essere interrofto).
la presa o l'interruttore devono essere facilmente
raggiungibili con 'apparecchiatura insfallata per
permettere la disconnessione dell'apparecchio dalla
refe di alimentazione dopo ['installazione.

Se il cavo di alimentazione é danneggiato, esso deve
essere sostituito dal costrutiore o dal suo servizio
assistenza tecnica o comunque da una persiona
conhquolifico similare, in modo da prevenire ogni
rischio.

A, ATTENZIONE

* la coftura automatica sul piano di cottura con
grasso o olio pud essere pericolosa e pud
provocare incendi. Non cercare di spegnere un
eventuale incendio con l'acqua, ma spegnere
'apparecchio e poi coprire 70 fiamma con un
coperchio o una coperta antincendio.

A ATTENZIONE

Pericolo di incendio: non conservare oggetti sulle
superfici di cottura.

Se la superficie & incrinata, spegnere |'apparecchio
per evitare la possibilita di scosse eletiriche.

Non utilizzare pulitori a vapore per la pulizia
dell'apparecchio.

Oggetti mefallici quali coltelli, forchette, cucchiai
o coperchi non dovrebbero essere posti sulla
superficie del piano di coftura perché possono
scaldarsi.

l'apparecchio non & destinato ad essere utilizzato
per mezzo di un timer esterno o di un sistema
separato di controllo remoto.

'apparecchio in funzione non deve essere lasciato
incustodito.

Mai lasciare pentole vuote sugli elementi riscaldanti
in funzione.

Non lasciare accesi i bruciatori o elementi
riscaldanti elettrici, senza la presenza di una
pentola.

Il processo di cottura deve avvenire sotto controllo.
Un processo di cottura breve deve essere
costantemente sorvegliato.

Utilizzare esclusivamente le protezioni progettate
dal costrutiore del piano, protezioni indicate da
esso o protezioni incorporate nell'apparecchio.
l'uso di protezioni inadeguate pud causare
incidenti.

Dopo l'uso spegnere gli elementi del piano
tramite il loro comando senza fare affidamento al
rilevatore di pentole.



Induzione

Il riscaldamento per induzione & la forma piv efficiente,
disponibile, per cucinare.

Il calore viene prodotto, con un campo elettromagnetico,
direttamente sul fondo della pentola o padella utilizzata. La
superficie non coinvolta nel contatto rimane pressoché fredda;
una volta terminata la cottura e rimosso il contenitore non
rimane calore residuo.

Efficiente perché non spreca energia per dispersione, come i
bruciatori a gas, dal 30 al 50% piu rapida dei normali piani
con tecnologia HGL, consente risparmi energetici fino al 25%.
In presenza di frabocco di liquido dal contenitore non si
attacca alla superficie del piano in quanto é tiepido.

Principio di funzionamento

E' basato sulle proprieta eletiromagnetiche della maggior
parte dei recipienti per la cottura.

Il circuito elettronico governa il funzionamento della bobina
(induttore) creante un campo magnetico.

Il calore e trasmesso dallo stesso recipiente al cibo.

La coftura avviene come sotto descritto.

* minima dispersione (alto rendimento);

e il ritiro della pentola (basta il solo sollevamento) provoca
automaticamente |'arresto del sistema;

e il sistema eleftronico permette la massima flessibilita e
finezza di regolazione.
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2 - Principio di funzionamento

Recipienti

Utilizzare esclusivamente stoviglie in materiale ferromagnetico
per la cottura a induzione, ad esempio:

e stoviglia in acciaio smaltato

* sfoviglia in ghisa

* stoviglia speciale in accidio inox, adatta alla cottura a
induzione.

Per capire se la stoviglia & adatta per I'induzione controllare

se il fondo della stoviglia viene aftratto da un magnete oppure

controllare le indicazioni del produttore.

Esistono anche stoviglie a induzione che non dispongono di
un fondo in materiale completamente ferromagnetico:

* Se il fondo della stoviglia & in materiale solo parzialmente
ferromagnetico, si scalda  soltanto  la  superficie
ferromagnetica. Pertanto pud succedere che il calore non
venga distribuito in maniera uniforme. La zona non in
materiale ferromagnetico potrebbe avere una temperatura
troppo bassa per la cottura.

e Se il fondo della stoviglia & composto tra I'altro anche
da parti in alluminio, viene ridotta anche la superficie in
materiale ferromagnetico. Pud succedere che tale stoviglia
non si scaldi correftamente o che non venga proprio
riconosciuta.

Recipienti non adeguati

Non utilizzare mai diffusori o recipienti di:
* acciaio fine normale

® vetfro

e terracotta

® rame

alluminio




Caratteristiche del fondo della stoviglia

Le caratteristiche del fondo della stoviglia possono influenzare
il risultato della cottura. Utilizzare stoviglie di un materiale che
distribuisce il calore in maniera uniforme, come ad es. pentole
con “fondo sandwich” in acciaio inox in modo da risparmiare
tempo ed energia.

La soluzione migliore sarebbe quella di utilizzare stoviglie
con il fondo completamente piatto. Fondi non uniformi oppure
fondi incisi riducono la conduzione di calore.

Stoviglia non presente o dimensione non adeguata

Collocare la stoviglia sempre all'interno dei limiti della
superficie di cottura utilizzabile. Se la stoviglia non & collocata
correffamente, se non & composta da materiale adatto o se
la dimensione non & corretta, il piano cottura segnalerda la

mancanza della pentola con il simbolod-.

Spostare la stoviglia o tentare utilizzando un’altra stoviglia.

Stoviglia vuota o stoviglia con fondo sottile

Non riscaldare alcuna stoviglia vuota e non utilizzare stoviglie
con fondo softile. Il fondo della stoviglia potrebbe fondersi e
danneggiare la piastra in vetro.

Non toccare in nessun caso la stoviglia e spegnere il piano
cottura. Qualora il piano cottura, una volta raffreddato, non
funzionasse piv, contattare il servizio di assistenza tecnica.

Riconoscimento della pentola

Il piano cottura riconosce automaticamente la posizione e
la forma della stoviglia utilizzata, a seconda del diametro
ferromagnetico e del materiale del fondo della stoviglia. Le
stoviglie per essere adafte devono avere un diametro del
fondo compreso tra 120 e 240 mm.

Awvertenza: Gli indicatori della zona di cottura possono
differire dalla dimensione e dalla forma effettive della stoviglia.
Questo & un fenomeno normale che non compromette il
correfto funzionamento del piano cottura.

228 cm

@21 cm

Posizione delle pentole

Attenersi scrupolosamente alla figura 2 per posizionare le
pentole in modo tale da non provocare malfunzionamenti o
danneggiamenti al piano cottura induzione.

Inoltre un errato posizionamento potrebbe ridurre le prestazioni
di cottura delle pentole.

Evitare di far uscire le pentole calde dalle zone delimitate
“frafteggiate” dalla seguente figura:

il

A\ ATTENZIONE

Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai o coperchi
non dovrebbero essere posti sulla superficie del piano di
cottura perché possono scaldarsi.
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3 - Istruzioni per l'utente

Installazione

Tutte le operazioni relative all’installazione (allacciamento
eleftrico) devono essere eseguite da personale qualificato
secondo le norme vigenti.

Per le istruzioni specifiche vedi parte riservata all'installatore.

A\ IMPORTANTE

NON FISSARE INTENSAMENTE | LED E | DISPLAY.

Funzioni

Tutte le funzioni possono essere eseguite tramite il tasto ON/
OFF, l'area del display e il tasto “back”. Le informazioni e il
feedback sono forniti dal display grafico.

Accensione / spegnimento del Touch Control

Dopo aver applicato I'alimentazione, il controllo touch
richiede un secondo per essere pronfo. Dopo un reset tufti i
LED si accendono per un secondo. Trascorso questo tempo tutti
i LED si spengono nuovamente. L'inferfaccia pud ora essere
awviata toccando il pulsante di accensione / spegnimento. Sul
display compare per 2 secondi il logo, seguito da un segnale
di avvertenza di sicurezza Non posizionare tegami caldi sul
display.

Area del display

Tasto Tasto
“INDIETRO/BACK”

Dopodiché la modalita di cottura & attiva. |l display mostra tutte
le zone di cottura. L'elettronica rimarrd attiva per 20 second.i.
Se enfro questo tempo non viene eseguita alcuna azione
(selezione zona o timer) il piano cottura va in standby indicato
da un segnale acustico.

Il piano cottura a induzione si accende solo se viene premuto
il pulsante on / off. Se viene riconosciuto un altro pulsante, il
piano coftura non si accendera.

Lo spegnimento manuale del piano cottura si effettua tenendo
premuto il tasto on / off.

Spegnimento automatico

Il piano cottura passa dall’accensione allo spegnimento dopo
20 sec. se nessuna zona di cotftura & attivata o viene premuto
il tasto multifunzione durante tale tempo.

Accensione / spegnimento di una zona di cottura

Se il controllo & gia acceso, & possibile selezionare una
zona toccando una delle zone di cottura presenti nel display.
Dopo aver selezionato le zone di cottura, il livello di cottura
pud essere regolato toccando I'area del cursore. Facendo
“scorrere” il dito sull’area del cursore & possibile aumentare
o diminuire il livello di cottura (O - P). In alternativa il livello di
cottura pud essere selezionato direttamente sul cursore senza
scorrere. Se il livello di cottura & impostato a O la zona di
cottura & in modalita “spenta”.

Spegnimento di tutte le zone di cottura

Lo spegnimento immediato di tutte le zone cottura & sempre
possibile premendo e tenendo premuto il tasto on / off. Anche
se il Touch Control & bloccato lo spegnimento & possibile. Tutte
le zone di cottura che hanno lo stato “caldo” presentano un
cerchio con fre anelli.

Spegnimento automatico (limitazione del tempo di
funzionamento)

A seconda del livello di cottura scelto viene definito un limite
massimo di tfempo di funzionamento (se non viene effettuato
alcun cambiamento del livello di cottura). Se questo tempo
massimo di funzionamento viene superato su una zona
di coftura, questa viene spenta. In caso di superficie calda
viene visualizzato il calore residuo. Dopo ogni operazione
dell'utente, il tempo rimanente fino allo spegnimento automatico
viene ripristinato al limite di tempo di funzionamento definito
di questo livello di cottura.

Le impostazioni del timer hanno la priorita sulla limitazione del
tempo di funzionamento. Il tempo di funzionamento dettagliato
in base al livello di potenza pud essere ricavato dalla tabella.
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Singolo elemento (coil) 2 elementi (coils) 3 elementi (coils)

ELEMENTI ACCESI POTENZA POTENZAIN
NOMINALE (kW) POWER BOOSTER (kW)

Singolo elemento (coil) 1,4 2,1

2 elementi (coils) 2,3 3.7

3 elementi (coils) 2,8 3.7

Potenza massima nominale : 11,2kW




Livello di cottura  Livello di Tempo
potenza [%] operativo [h]

0 0 0

1 3 6

2 6,5 6

3 11,0 5

4 15,5 5

5 19,0 4

6 31,5 1,5

7 45,0 1,5

8 64,5 1,5

9 100 1,5
|

Protezione contro |'attivazione involontaria

Il Touch Control si spegne automaticamente in caso di un uso
permanente identificato dei tasti di circa 10 secondi.

Il Touch Control emette un segnale acustico per 10 sec e il
codice di errore “E R O 3" lampeggia sul display.

Se il malfunzionamento supera i 10sec, solo il codice di
errore “ER 03" continua a lampeggiare finché si verifica il
malfunzionamento e viene identificato come tale. Nel caso in
cui la zona di cottura sia in fase “calda” il simbolo si alterna
con il codice errore.

(Dopo aver pulito il vetro che copre i tasti, tutti i fasti sono
pronti per I'uso in pochissimo tempo).

Se non riesce ad attivare una zona di cottura entro 10 secondi
dopo aver premuto il tasto on / off, il Touch Control viene
riportato in modalita standby.

Modalita pulizia superficie

Per permettere di eseguire la pulizia della superficie senza
azionare inavvertitamente i tasti, esiste una funzione di “lock”.
Premendo il tasto “20s” i comandi andranno in blocco e un
contfatore conterd i 20sec.

Calore residuo

la temperatura del vetro di ciascuna zona di coftura &
calcolata e visualizzata da simbolo a cerchio con tre anelli
per ogni zona di cottura. Verranno visualizzate le icone con
i 3 anelli fino a quando la temperatura non & inferiore a una
temperatura di sicurezza (~ 60 ° C). Lindicazione di calore
residuo & visualizzata al massimo per circa 50 minuti.

Rilevamento pentola automatico

Il rilevamento automatico della pentola consente un utilizzo
intuitivo dei piani cottura a induzione. La funzione riconosce
automaticamente le pentole e cambia la posizione delle
pentole sul piano di cottura.

Non appena viene rilevata una pentola, la zona di cottura
viene selezionata automaticamente e appare il cursore in
modo che I'utente possa facilmente impostare il livello di
cottura per questa zona di cottura.

Inolire, & possibile realizzare la funzione ponte semiautomatico.

NOTA: durante il normale funzionamento del piano cottura
(ad esclusione del funzionamento con funzione Chef
attiva) se si effettuano spostamenti della pentola
facendola scorrere invece di sollevarla, pud succedere
che i sensori presenza pentola rilevino una pentola
grande come se fossero 2 pentole piccole separate.
Per evitare questa possibilita di identificazione errata
della pentola, & sufficiente sollevare la pentola per
alcuni secondi e poi riposizionarla sopra i sensori
in modo che venga nuovamente riconosciuta come
zona unica (ad esempio bridge) e quindi distribuire
I'intensita della potenza in maniera uniforme.

Se anche questo fentativo non dovesse portare a
riconoscere |'area di cottura come una singola areaq,
sollevare la pentola, quindi regolare le impostazioni
della zona di cottura a zero, quindi riposizionare la
pentola e regolare nuovamente la potenza scelta.

Attenzione : se dopo questi tentativi la pentola viene
vista ancora come zona cottura separata potrebbe
dipendere dal tipo di fondo della pentola. Quindi
sostituire la pentola con una adeguata (vedi Recipienti

a pag. 3)

A\ IMPORTANTE

Dopo l'uso spegnere gli elementi del piano tramite il loro
comando senza fare affidamento al rilevatore di pentole.



NOTA : il sistema di rilevamento automatico della presenza
pentola, genera ciclicamente un piccolo “click” in
sottofondo.

Livelli di potenza

La potenza delle zone di cottura pud essere regolata su 9 livelli
+ Boost (P) (1-9, + P). Dopo aver selezionato una zona di
cottura, compare un cursore sul bordo inferiore del display.

da garantire che dopo la disattivazione del booster venga
applicata la potenza nominale.

Il livello di coftura viene selezionato toccando direftamente
il numero richiesto sul cursore o scorrendo fino al numero
richiesto. Quando si solleva il dito, il livello di cottura viene
impostato.

Funzione booster

Tutte le zone di cottura induttive hanno una funzione booster
(P). Se il booster & attivato, il generatore fornisce una potenza
notevolmente superiore alla potenza nominale a una zona di
cottura. La funzione booster consente all’'utente di riscaldare
il cibo in modo estremamente veloce e quindi pud aiutare a
risparmiare fempo.

Attivazione del booster:

Il booster si attiva toccando il livello di cottura pit alto (P)
nell'area del cursore.

Finché il booster & attivo, sul display della zona di cottura
viene visualizzata una “P”. Se non é& possibile affivare la
funzione booster (esempio a causa dei limiti di temperatura) la
P lampeggia per 3 secondi e la funzione booster viene quindi
disattivata.

Quando la funzione booster ¢ attiva viene terminato un tempo
di riscaldamento eventualmente attivo automatico e il livello
di potenza viene impostato alla massima potenza in modo

La funzione booster di ciascuna zona di cotftura pud essere
attivata per un tempo limitato di 10 minuti. Se la pentola viene
rimossa da una zona di coftura con la funzione booster attiva,
la funzione booster non verra disattivata ma il contatore del
tempo booster continuera a funzionare e non si fermerd. La
funzione booster pud essere riaftivata se la limitazione del
tempo booster ha disattivato il booster purché le condizioni
termiche lo consentano. Le condizioni termiche sono controllate
sia dall'induzione che dall’interfaccia utente.

Per visualizzare la disattivazione del booster il display della
zona di cottura inizia a mostrare una P lampeggiante tre
secondi prima della disattivazione.

Disattivazione del booster:
Se la funzione booster & attiva una riduzione del livello di
cottura disattiva la funzione booster.

Funzione bollitura automatica

Quando si attiva la funzione bollitura automatica, la potenza
della zona di cottura viene portata al 100% per un periodo di
tempo dipendente dal livello di cottura selezionato.

Non appena il tempo di bollitura & terminato, il livello di
cottura continua al livello di cottura precedente.

| tempi di bollitura sono scritti nella tabella sottostante.

|
Livello di cottura Funzione bollitura automatica

(minuti)

0
0.8
2,4
38
5.2
6.8
2,0
2,8
3,6

0,25
|
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Attivazione della bollitura automatica:
e || Touch Control deve essere acceso e una zona di cottura
selezionata.

e La bollitura automatica si attiva tenendo il dito premuto sul
livello di cottura continua desiderato (tra il livello 1 e 8) per
2,5 secondi.

e || display della zona di cottura visualizza . per la bollitura
automatica accanto al livello di cottura continua. Al termine
della bollitura, viene visualizzato solo il livello di potenza.

® Enfro 15 secondi il livello di cottura continua per la funzione
di bollitura pud essere modificato in un livello di cottura
continua superiore o inferiore selezionando la zona di
cottura e toccando un altro livello di cottura sul cursore

* E possibile passare a un livello di cottura continua pid alto
anche dopo 15 secondi. Un livello di cottura inferiore al
livello di cottura continua, disattivera la funzione (vedi
disattivazione bollitura automatical).

Se si modifica il livello di cottura continua, verrd ricalcolato
il tempo di bollitura (nuovo tempo di bollitura meno il tempo
prima azionato mentre era aftiva la bollitura automatico)

Disattivazione della bollitura automatica:
® La zona di cottura deve essere selezionata

e Portando il livello di cottura ad un livello inferiore al livello
di cottura continua impostato per la bollitura automatica si
disattiva la funzione bollitura automatica. In alternativa &
possibile spegnere la zona di cotftura impostando il livello
di cottura a “0”

Bridge automatico

Il sistema presenta un sistema automatico di rilevamento della
funzione bridge.

Non appena il sistema ha riconosciuto che due o tre sensori di
zona sono coperti confemporaneamente da una pentola (ad
esempio una pentola ovale di grandi dimensioni), il sistema
imposta automaticamente il bridge. Appaiono le parentesi del
bridge e il cursore, e I'utente deve solo impostare il livello di
coftura.

Disattivazione del ponte semiautomatico:
® Togliere la pentola dalla zona inferessata

Funzione Chef

Impostazione del livello di potenza in base alla posizione:
come in alcune cucine professionali la posizione della pentola
defermina il livello di potenza.

L'attivazione della funzione avviene premendo I'icona [

A questo punto nel display appariranno le 3 zone “chef”,
corrispondenti al bridge fra le zone 1-2-3, fra 4-5, e
6-7-8, presentando come potenze selezionate standard
rispettivamente 2 per la zona a sinistra, é per la zona centrale,
e 9 per la zona di destra.

La pentola pud quindi essere spostata liberamente fra le tre
zone per incrementare o diminuire la potenza fornita alla
pentola.

Se si desidera modificare le potenze di default & sufficiente
selezionare una delle fre zone, a questo punto comparird il
cursore delle potenze, e sara sufficiente selezionare un valore

dala9oP
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Per disattivare la funzione Chef & sufficiente riselezionare

I'icona @

Funzione di riscaldamento

Attivazione:

La funzione di Riscaldamento & controllata dalla temperatura
e disponibile in tre fasi. la potenza viene regolata
automaticamente. Per attivare questa funzione & necessario
selezionare una zona di cottura, tenendo premuta la stessa
zona di cottura per 2 secondi. Apparird quindi un soffomeny
“Funzioni di cottura”, con la possibilita di scegliere fra due
funzioni: Timer e Riscaldamento.

Funzioni di cottura

®

Timer aldamento

Selezionare quindi “Riscaldamento” e apparird la scelta fra 3
impostazioni predefinite: 40, 70 e 90°C.

Riscaldamento

{ i (i

40 °C oG G

Una volta scelta una delle tre temperature, nel display
appariranno, in corrispondenza della zona di cottura

precedentemente selezionata un simbolo

Nel caso non sia ancora presente la pentola in tale zona,
lampeggeranno alternativamente il simbolo riscaldamento
d e il simbolo pentola mancante .

La pentola inizierd la fase di riscaldamento fino a raggiungere
la temperatura impostata.

Disattivazione:

Per disattivare la funzione riscaldamento, & necessario
selezionare la zona di cottura precedentemente scelta e
impostare un livello di cottura qualsiasi, oppure portare a
valore O per spegnerla.

Funzione blocco bambini

Dopo aver acceso |'unita di controllo, & possibile attivare il
meccanismo di sicurezza bambini. Dopo |'attivazione del
blocco bambini, la modalita blocco bambini & impostata in
modo permanente, ci6 significa che anche in modalita standby
il blocco bambini rimane attivo.

Attivazione del blocco bambini:

Lo modalitd blocco bambini & disponibile nel menu delle
impostazioni.

Si accede al menu impostazioni premendo il tasto multifunzione

Selezionando il simbolo Blocco nella relativa area slider, viene
visualizzato il menu blocco. Il blocco bambini deve essere
confermato premendo il simbolo “spegnimento”.

Blocco

o)

nimento

Successivamente la modalitd  “accensione blocco” sard
aftivata.




Blocco

Nel caso di spegnimento del piano induzione, alla riaccensione
apparird la seguente schermata

&

Per togliere il blocco far scorrere con il dito il simbolo “chiave”
verso il “lucchetto”

NOTA: per eliminare definitivamente il blocco bambini &
necessario entrare nel menl impostazioni e disattivare
il blocco.

Disattivazione della sicurezza bambini:

Per disaftivare il blocco bambini, & necessario accedere
nuovamente al menu Blocco bambini nello stesso modo
descritto in precedenza.

Sblocco temporaneo:

Finché la funzione blocco bambini & stata attivata, I'interfaccia
utente deve essere sbloccata ogni volta dopo |'accensione
del piano cottura. Quando il piano di cottura si accende,
viene visualizzata la schermata di sblocco. Ora é possibile
sbloccare il piano cottura facendo scorrere il simbolo “chiave”
verso il “lucchetto.

Feedback acustico (cicalino)

Le seguenti azioni sono indicate dal buzzer:

* Tasto normale premuto -> singolo segnale acustico breve

* Aftivazione erronea di un tasto permanente per un tempo piU
lungo (> 10s.) > bip intermittente

Funzione timer

La funzione timer é disponibile in due qudlita, “Egg Timer” e
“Cooking Timer”

Timer come contaminuti per vova “Egg Timer”:

Se il piano induzione & acceso (tutte le zone di cottura sono
in posizione “0”), & possibile aftivare il timer autonomo
premendo il timer “O0m 00s” sul display

Dopo averlo fatto, viene visualizzato il menu del timer. L'utente
pud impostare un conto alla rovescia con i valori mm : ss,
rispettivamente minuti e secondi

In alternativa il valore del timer puo essere resettato premendo
il simbolo a destra

Contaminuti

2
0099 o

Premendo il simbolo “clessidra” si esce dal menu e il timer
inizia il conto alla rovescia. Dopo che il contatore & scaduto,
viene fornito un feedback acustico e un feedback visivo
(“00:00” lampeggiante). Il feedback acustico termina dopo 2
min. o toccando un qualsiasi tasto.

Spegnimento del contaminuti per le vova:

Iltimer pud essere spento rientrando nel menu timer e premendo

il simbolo ON/OFF.



Contaminuti

Regolazione del contaminuti per uova attivo:

Questo pud essere fatto reinserendo il timer menu e regolando
il valore del timer. Selezionando “la clessidra” nella posizione
del relativo cursore, il timer inizia il conto alla rovescia con il
nuovo valore del timer.

Timer di cottura:

E possibile impostare il timer della zona di cottura per ogni
singola zona di cottura. Non appena il contatore & scaduto, la
zona di coftura si spegne automaticamente.

Attivazione del timer di cottura:

Per attivare un timer relativo a una zona di cottura, & necessario
accendere il piano di cottura e selezionare una zona di cottura.
Dopo aver selezionato una zona di cottura & necessario tenere
premuta la stessa zona cottura, quindi selezionare il timer dal
menu “Funzioni di cottura”. Viene visualizzato il menu del
timer, dove i valori possono essere impostati come segue:

h: mm: ss

Il timer si avvia confermando le impostazioni con “simbolo
timer” lampeggiante. In alternativa il valore del timer pud
essere reseffato premendo il simbolo di reset sulla destra. I
tempo rimanente viene visualizzato sulla zona di cotftura
corrispondente.

Iltimer aftivo pud anche essere regolato o inferrotto selezionando
la zona di cottura e rientrando nel menu del timer. Dopo che
il contatore & scaduto, viene fornito un feedback acustico e
un feedback visivo (“0:00:00” lampeggiante). |l feedback

acustico fermina dopo 2 min. o foccando un tasto casuale.

Funzione Pausa e Richiama

Attivazione della funzione Pausa:
Quando almeno una zona di cottura & in funzione, & possibile
attivare la funzione pausa. Per attivare la funzione di pausa &

Il| III

necessario premere il simbolo presente sul display.

La condizione di pausa pud essere aftivata anche con errori
specifici della zona di cottura - qui la visualizzazione degli
errori & nascosta. Anche |'indicazione del calore residuo, i
messaggi speciali sono nascosti; la visualizzazione della
pausa ha la priorita.

Mentre la funzione Pausa é attiva:

Finché la funzione pausa é attiva nessuna potenza verra emessa
su nessuna zona di cottura. Tutti gli stati del sistema verranno
mantenuti per tutta la pausa. Dopo la pausa verranno riavviati
i contatori del timeout per le zone di cottura senza pentole
rilevate (max. 10min). Qualsiasi timer, (anche il timer per le
uvova) impostato prima della pausa, verrd inferrotto durante la
pausa e continuerd quando si esce dalla modalita di pausa.
Quando la modalita di pausa é attivata, una funzione booster
o bollitura automatica selezionata viene terminata.

Il calcolo del calore residuo e le limitazioni del tempo massimo
di funzionamento non verranno interrofti e continueranno a
funzionare in background.

La modalitd pausa pud essere aftivata solo per un massimo
di 10 min. Se la modalitd pausa non viene disattivata entro
10min, il piano cottura si spegne automaticamente. Durante
il tempo di pausa & possibile utilizzare il pulsante on / off per
spegnere il controllo. In questo caso viene disattivata anche la
modalitd pausa.

Disattivazione della modalita di pausa:

Per disattivare la modalitd pausa premere la posizione indicata
sullo slider. Cid riattiverd lo stato precedente all’attivazione
della pausa.

Funzione di richiamo:

Se il controllo & stato accidentalmente spento tramite
I'inferruttore principale, tutte le impostazioni possono essere
ripristinate utilizzando la funzione di richiamo.

Dopo aver spento il controllo dall'interruttore principale,
I'utente ha 6 secondi per riaccendere il controllo e quindi
le impostazioni verranno ripristinate automaticamente. La
funzione di richiamo & utilizzabile solo se era attiva almeno
una zona di cottura (livello di cottura> 0).




Impostazioni ripristinate:

e Livelli di cottura di tutte le zone di cottura.

® Minuti e Secondi dei timer relativi alla zona di cottura aftiva.
® Tempo di riscaldamento automatico e funzione booster.

e Stato di blocco bambini.

Blocco del tempo 20 secondi

Per aftivare la funzione di blocco temporale, & necessario
premere brevemente il pulsante 20sec

Mentre il blocco temporale é attivo, viene visualizzato il
seguente messaggio e viene eseguito il conto alla rovescia del
tempo rimanente.

20s

Q==
Blocco tastiera

Impostazioni generali del piano cottura

L'utente ha la possibilita di regolare le impostazioni generali
del piano cottura. Queste impostazioni persistono anche dopo
lo spegnimento del piano cottura.

E possibile regolare le seguenti impostazioni:

e Selezione della lingua
e Luminosita del display

e Controllo del volume
Per accedere al menu delle impostazioni premere il tasto a
destra

Impostazioni

& @

Lingua

<) ~0-

Volume Lumines

Selezione della lingua

Per modificare le impostazioni della lingua, accedere al
menu delle impostazioni premendo il tasto impostazioni.
Successivamente, seleziona il simbolo “globo”. Ora viene
visualizzato il menu della lingua.

La lingua attualmente selezionata viene mostrata evidenziata
in grassetto.

Per cambiare la lingua, premere il punto indicato nell’area del
cursore. Non appena viene selezionata una lingua, il menu
viene lasciato automaticamente. Ulteriori lingue oltre a quelle
visualizzate possono essere selezionate premendo il tasto
“freccia” a destra, in alto a destra. Verra visualizzata una
ulteriore schermata con le lingue.

Lingua B

Ceut

Italiano




Controllo del volume

Per modificare il volume, accedere al menu delle impostazioni.
Successivamente, seleziona il simbolo “altoparlante”. Ora
viene visualizzato il menu del volume. Per regolare il livello
T del volume, basta scorrere sull’area del cursore in cui il livello
TP T del volume aumenta da sinistra a destra. Per uscire dal menu,
premere nuovamente il tasto multifunzione.

4 Lingua

Portugués

Volume

Luminosita del display

Per modificare la luminosita del display, accedere al menu 4 ))
delle impostazioni premendo il relativo tasto. Successivamente,

seleziona il simbolo “sole”. Ora viene visualizzato il menu
Luminosita. Per regolare il livello di luminosita, basta scorrere
sull’area del cursore in cui il livello di luminositd aumenta da
sinistra a destra. Per uscire dal menu, premere il tasto “indiefro” [ —T T T (11T T )))

0 < Manutenzione
Tasto Tracce di fogli di alluminio, residui di cibo spruzzi di

INDIETRO/BACK grasso, zucchero o cibi fortemente saccariferi devono essere

immediatamente rimossi dal piano di cottura con un raschietto

per evitare possibili danni alla superficie del piano.

. . Successivamente pulire con SIDOL o STANFIX e carta da

Luminosita cucina, quindi risciacquare con acqua e asciugare con uno

straccio pulito.

In nessun caso usare spugne o strofinacci abrasivi; evitare

anche |'uso di detersivi chimici aggressivi come FORNOSPRAY

o SMACCHIATORI.

NON UTILIZZARE PULITORI A VAPORE

Ly
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4 - Istruzioni per l'installatore

Installazione

le presenti istruzioni sono rivolte all'installatore qualificato
quale guida all'installazione, regolazione e manutenzione
secondo le leggi e le normative in vigore. Gli inferventi
devono sempre essere effettuati ad apparecchiatura disinserita
eleftricamente.

Posizionamento

L'apparecchio & previsto per essere incassato in un piano come
illustrato nelle apposite figure (pag. 18). Predisporre su tutto
il perimetro del piano il sigillante a corredo. E’ sconsigliabile
I'installazione sopra un forno contrariamente accertarsi che:

¢ il forno sia munito di un efficace sistema di raffreddamento;

® che non avvenga in nessun caso passaggio di aria calda
dal forno verso il piano;

* prevedere passaggi d'aria come indicato in figura.

Collegamento elettrico

Prima di effettuare I'allacciamento elettrico accertarsi che:

® le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare
quanto indicato sulla targa matricola applicata sul fondo del
piano;

e che I'impianto sia munito di un efficace collegamento di
terra secondo le norme e le disposizioni di legge in vigore.
La messa a terra & obbligatoria a termini di legge.

Nel caso in cui I'apparecchiatura non sia munita di cavo e/o
di relativa spina utilizzare materiale idoneo per I'assorbimento
indicato in targa matricola e per la temperatura di lavoro.
Il cavo in nessun punto dovrd raggiungere una temperatura
superiore di 50°C a quella ambiente.

Per il collegamento direfto alla refe & necessrio interporre un
interruttore omnipolare dimensionato per il carico di targa che
assicuri la sconnesione della rete con una distanza di apertura
dei contatti che consenta la disconnesione completa nelle
condizioni della categoria di sovratensione lll, conformemente
alle regole di istallazione (il cavo di terra giallo/verde non
deve essere interrotto).

La presa o interrutore omnipolare devono essere facilmente
raggiungibili con |'apparecchiatura installata.

N.B.:

e |l costruttore declina ogni responsabilita nel caso che quanto
sopra e le usuali norme antinfortunistiche non vengano
rispettate.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere
sostituito dal costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica o
comunque da una persona con qualifica similare, in modo da
prevenire ogni rischio.

Vedi tabella cavi alimentazione, pag. 20

Elenco errori visualizzati

In caso di errori o malfunzionamenti del piano cottura
potrebbero comparire nel display alcuni codici di errore.
Lintervento dovra essere fatto dall’assistenza tecnica e un
tecnico specializzato.



Messaggio di errore

ERO3 +
Segnale acustico costante

ER20

ER21

ER22

ER31

ER36

ER40

ER47

E2

E6

E7

E8

E9

U 400

E/A

Descrizione

Il tasto rimane sempre acceso,
|'interfaccia si spegne dopo 10 sec

Causa possibile dell'errore

Acqua o pentole sul vefro sopra
'interfaccia

Risoluzione dei problemi

Pulire I'interfaccia

Lampeggiante - guasto

p C- difettoso

Sostituire I'unita di controllo

L'unita di controllo si spegne a
causa della sovratemperatura, per
evitare che il sistema di controllo a
sfioramento si danneggi

L'algoritmo di controllo ha
raggiunto la sovratemperatura,
perché la temperatura ambiente &
froppo alta

Lasciare raffreddare il piano di
cottura, controllare I'isolamento
termico dell'inferfaccia utente

Tasto di regolazione difettoso.
L'unita di controllo si spegne dopo
3,5-7,5 sec.

Cortocircuito o interruzione della
corrente che alimenta il tasto di
regolazione

Sostituire |'unita di controllo

Dati di configurazione errati

Configurazione dell'induzione
necessaria

Nuova configurazione

Il valore NTC non rientra nelle
i{)ecifiche (valore < 200mV o >

9V); l'unita di controllo si spegne

Cortocircuito o spegnimento al
raggiungimento del valore NTC

Sostituire I'unitd di controllo

Tensione secondaria froppo
bassa per 5 minuti (1,8V<
Interruzione alimentazione
unita < 2,9V)

PTC principale troppo caldo

Scollegare l'interfaccia
dall'alimentazione

Errore di comunicazione
tra il sislema di induzione
e il sisema di comando a
sfioramento

Comunicazione assente o
errata

Il cavo di collegamento &
rotto o non & stato installato
correftamente

Sovratemperatura nella zona
cottura

Lasciare che il sistema

si raffreddi

Guasto dell'unita di
alimentazione

Cambiare I'alimentazione

Errore sconosciuto

Sostituire il modulo di
induzione

Guasto della ventola

La ventola o I'elettronica di
controllo della ventola sono
rotte

Sostituire il modulo di
induzione

Il sensore di temperatura della
serpentina eleftrica & rofto

Sostituire il sensore della
serpentina eleffrica

Tensione secondaria dell'unita
di alimentazione troppo alta
(principale > 300V).

L'unita di controllo si spegne
dopo 1 sec emettendo un
segnale acustico continuo.

L'unita di controllo non &
collegata correttamente.

Collegare alla giusta tensione
di rete

Errore della scheda di
alimentazione o dell'elemento
di alimentazione

Assenza di alimentazione
dell'elemento di alimentazione
o errore della scheda di
alimentazione

1. Controllare il cablaggio

2. Controllare la scheda del
filtro

3. Sostituire la scheda di
alimentazione
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Modello Poter\zol Tensione nominale
nominale
220240 V 380415V 3N
220230 V 380-400 V 3N
230240 V 400415 V 3N
220V: 230 V; 240V | 380 V 3N;: 400 V 3N: 415 V 3N
380415 V 3N
380-400 V 3N
400415 V 3N Max 16 A [x3)
380V 3N - 5x2,5 mm2
400V 3N
415V 3N
INDOOG5BSTRIC |11040 W
220-240/380-415 V 3N
220-230,/380-400 V 3N
230.220/400-415 V 3N Max 24 A (x2) | Max 16 A k)
220/380V3N 9 | 5x25mme P x 2,5 mm
230,400 V 3N
240/415 V 3N

a) L'apparecchio pud essere regolato per diverse tensioni nominali, da 220240 V (monofase a 5 conduttori) a 380-415 V 3N
(trifase a 5 conduttori), ma & prowvisto di cavo di alimentazione solo per collegamento 220-240 V ( monofase con 5 condut-

tori).

Lo stesso cavo 5x2,5 mm2 montato in fabbrica per il collegamento monofase, puo’ essere utilizzato per la connessione trifa-

se, semplicemente spostando il filo dal 4 al 3, e togliendo i due ponticelli fra 1-2 e 2-3

b) Collegamento monofase: cavo di alimentazione a 5 conduttori: 2 conduttori per neutro, 2 conduttori per 1 fase, 1 conduttore

per ferra.

HOS5RR-F 5x2,5

|
CAVI ALIMENTAZIONE UTILIZZABILI

HO5VV-F 5x2,5

HO5V2V2-F 5x2,5

HOSRNFF 5x2,5

HOS5SSF 5x2,5

c‘ SERVIZIO ASSISTENZA TECNICA: 800.305.302




Dear Customer,

we would like to thank you and congratulate you on your choice.

This new product has been carefully designed and built using top quality materials, and meticulously fested to ensure that it meets all your culinary
requirements.

Please read and observe these simple instructions, which will enable you to achieve excellent results from the very first time you use it. This state-of-
the-art appliance comes to you with our very best wishes.

THE MANUFACTURER
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THIS PRODUCT IS DESIGNED FOR DOMESTIC USE.

THE MANUFACTURER DECLINES ALL RESPONSIBILITY FOR DAMAGES TO THINGS OR PEOPLE DERIVING FROM INCORRECT INSTALLATION OR
IMPROPER, ERRONEOUS OR UNSUITABLE USE.

THE APPLIANCE MUST NOT BE USED BY PEOPLE (INCLUDING CHILDREN) WITH PHYSICAL, SENSORIAL OR MENTAL IMPAIRMENTS, OR BY PEOPLE
WITHOUT THE NECESSARY EXPERIENCE OR KNOWLEDGE, UNLESS THEY ARE SUPERVISED OR INSTRUCTED IN THE USE OF THE APPLIANCE BY A
PERSON RESPONSIBLE FOR THEIR SAFETY.

CHILDREN MUST BE SUPERVISED TO ENSURE THAT THEY DO NOT PLAY WITH THE APPLIANCE.
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EN 1 - Safety Instructions

COOKING SURFACE SAFETY

WARNINGS

The appliance and its accessible parts become very
hotdurin% use. Care should be taken not fo touch the
heating elements.

Children under 8 years of age must be kept away if
not continually monitored.

This appliance can be used by children as young as
8 years old and by people with reduced physical,
sensory or mental capabilifies or lack of experience
and knowledge, provided they are supervised or
they have been insfructed to use the appliance safely
and understand the risks involved.

Children must not play on the appliance.

Children should not clean or perform maintenance
without supervision.

For direct connection to the grid, it is necessary to
provide a device that ensures disconnection from
the grid, with a contact opening distance that
allows complete disconnection in the condifions of
overvoltage category ll, in accordance with the
installation rules (the earth cable yellow / green
must not be interrupted). The socket or switch must
be easily accessible with the installed equipment to
allow the device to be disconnected from the power
supply after installation.

To avoid dll risk, if the power cable becomes
damaged, it must only be replaced bu the
monu%cturer, by an authorised service centre, or by
a qualified electrician.

A\ ATTENTION

o Cooking with grease or oil on the automatic
cooking surface can be very dangerous and can
cause Eres. Do not attempt to put out a fire with
water but turn off the appliance and then cover the
flames with a lid or fire Elonket.

A\ ATTENTION

Danger of fire: do not store objects on the cooking
surfaces.

If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

Do not use steam cleaners to clean the appliance.

Metal objects such as knives, forks, spoons or
lids should not be placed on the cooking surface
because they can get hot.

The appliance is not intended for use with an
external timer or a separate remote control system.

The appliance must not be left unattended

Never leave empty pots on the heating elements
when in operation

Do not leave the burners or electric heating
elements on, without the presence of a pot

The cooking process must fake Eloce under
controlled conditions. A short cooking process
must be constantly monitored.

Only use the profections designed by the
manufacturer of the hob, the protections indicated
by it or the protections incorporated in the
appliance. The use of inadequate profections can
cause accidents.

After use, turn off the elements of the hob using
their command but not using the pan detector.



2 - Operating principle EN

Induction

Heating by induction is the most efficient form of cooking
available.

The heat is generated by an electromagnetic field, directly on
the bottom of the pan or pot used.

The surface which is free from contact remains virtually cold.
When the cooking time is up and the container is removed,
there is no residual heat. It is efficient become there is no waste
of energy due to dispersion, as happens with gas burners, it is
30 to 50% faster than normal hobs using HGL technology and
allows energy savings of up to 25%.

If liquid overflow from the container, it does not stick to the
surface of the hob, because this is just slightly warm.

Operating principle

This is based on the electromagnetic properties of most cooking
containers.

The electronic circuit governs the operation of the coil (inductor),
creating a magnetic field.

The heat is transmitted by the container to the food.

Te cooking process takes place as follows:

* minimum dispersion (high performance);

* the removal of the pan (simply lifting it} automatically stops
the system;

* the electronic system allows maximum flexibility and
precision of regulation.

Fig. 1
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1 - Recipient 4 - Inductor

5 - Electronic circuit
6 - Electricity supply

2 - Induced current
3 - Magnetic field

Containers

Use only ferromagnetic cookware for induction cooking, for
example:

e enamelled steel tableware
e cast iron cookware

® special stainless steel cookware, suitable for induction
cooking.

To understand if the cookware is suitable for induction, check

if the base of the cookware is attracted by a magnet or check

the manufacturer’s instructions.

There is also induction cookware that does not have a

completely ferromagnetic base:

e If the base of the cookware is made of only partially
ferromagnetic material, only the ferromagnetic surface
heats up. Therefore it may be the case that the heat is not
distributed evenly. The nonferromagnetic zone may have
too low a temperature for cooking.

* |f the base of the cookware also consists of aluminium parts,
the surface in ferromagnetic material is also reduced. It may
be the case that this cookware does not heat up properly or
that it is not recognised at all.

Inadequate containers

Never use diffusers or containers made of:
¢ normal fine steel

® glass

® terracofta

® copper

e aluminium




Characteristics of the base of the cookware

The characteristics of the base of the cookware can influence
the cooking result. Use cookware made of a material that
distributes heat evenly, such as pans with “sandwich bottom”
in stainless steel in order to save time and energy.

The best solution would be to use cookware with a completely
flat base. Uneven bases or incised bases reduce heat
conduction.

Absent or inadequately sized cookware

Always place the cookware within the limits of the usable
cooking surface. If the cookware is not placed correctly, if it
is not made of suitable material or if the size is incorrect, the

hob will indicate the absence of the pan with the symbol -

Move the cookware or try using another item of cookware.

Empty cookware or cookware with a thin base

Do not heat any empty cookware and do not use cookware
with a thin base. The base of the cookware could melt and
damage the glass plate.

Never touch the cookware and switch off the hob. If the hob,
once cooled, no longer works, contact the technical assistance
service.

Pan recognition

The hob automatically recognises the position and shape of
the cookware being used, depending on the ferromagnetic
diameter and the material of the cookware base. To be
suitable, the cookware must have a base diameter of between
120 and 240 mm.

Warning: The cooking zone indicators may differ from the
actual size and shape of the cookware. This is a normal
phenomenon that does not compromise correct functioning of

the hob.

228 cm

@21 cm

Pan position

Strictly follow figure 2 to position the pans in such a way as to
avoid causing malfunctions or damage to the induction hob.
Furthermore, incorrect positioning could reduce the cooking
performance of the pans.

Avoid letting hot pans move out of the delimited zones,
“outlined” by the following figure:

il

Metal objects such as knives, forks, spoons or lids should not
be placed on the hob surface as they can become hot.
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Installation

All operations relating to installation (electrical connection)
must be performed by qualified personnel in accordance with
the current regulations.

For specific instructions, see the section reserved for the installer

A\ IMPORTANT

DO NOT LOOK AT THE LEDS AND DISPLAYS INTENSELY.

Functions

All functions can be performed using the ON/OFF button, the
display area and the “back” button. Information and feedback
are provided by the graphic display.

Touch Control on/offl

After applying power, the touch control takes a second to be
ready. After a reset, all the LEDs light up for one second. After
this time all the LEDs go off again. The interface can now be
started by touching the on/off button. The logo appears on the
display for 2 seconds, followed by a safety warning sign. Do
not place hot pans on the display.

Display area

Button
“INDIETRO/BACK”

The cooking mode is then active. The display shows all the
cooking zones. The electronics will remain active for 20
seconds.

If no action is taken within this time (zone or timer selection),
the hob goes into standby, indicated by an acoustic signal.
The induction hob only switches on if the on/off button is
pressed. If another button is recognised, the hob will not turn
on.

Manual switching off of the hob takes place by keeping the
on/off key pressed.

Automatic switch off

The hob changes from switching on to switching off after 20
sec. if no cooking zone is activated or the multifunction button
is pressed during this time.

Switching a cooking zone on/off

If the control is already on, it is possible to select a zone
by touching one of the cooking zones on the display. After
selecting the cooking zones, the cooking level can be adjusted
by touching the slider area. By “sliding” your finger on the
slider area it is possible to increase or decrease the cooking
level (O - P). Alternatively, the cooking level can be selected
directly on the slider without sliding. If the cooking level is set
to O the cooking zone is in “off” mode.

Switching off all the cooking zones

Immediate switching off of all the cooking zones is always
possible by pressing and holding the on/off key. Even if the
Touch Control is locked, switching off is possible. All cooking
zones that have the “hot” status have a circle with three rings.

Automatic switch-off (operating time limitation)

Depending on the cooking level chosen, a maximum operating
time limit is defined (if no cooking level changes are made).
If this maximum operating time is exceeded on a cooking
zone, it is switched off. If the surface is hot, the residual heat is
displayed. After each user operation, the time remaining until
automatic switch off is reset o the defined operating time limit
of this cooking level.

The timer seftings have priority over the operating time
limitation. The detailed operating time according to the power
level can be ascertained from the table.
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Single element (coil) 2 elements (coils) 3 elements (coils)
ELEMENTS ON NOMINAL POWER
POWER (kW) BOOSTER (kW)
Single element (coil) 1.4 2.1
2 elements (coils) 2.3 3.7
3 elements (coils) 2.8 3.7

___________________________________________________________________________________________________________________|
Maximum rated power: 11.2kW




|
Cooking level Power Operating
level [%] time [h]

0 0 0

1 3 6

2 6.5 6

3 11.0 5

4 15.5 5

5 19.0 4

6 31.5 1.5

7 45.0 1.5

8 64.5 1.5

9 100 1.5
____________________________________________________|

Protection against involuntary activation

The Touch Control switches off automatically in the event of
an identified permanent use of the keys for approximately 10
seconds.

The Touch Control beeps for 10 seconds and the error code “E
R O 3" flashes on the display.

If the malfunction exceeds 10 sec, only the error code “ER 03"
continues to flash during the malfunction time and is identified
as such. If the cooking zone is in the “hot” phase, the symbol
alternates with the error code.

(After cleaning the glass that covers the keys, all the keys are
ready for use in a short space of time).

If a cooking zone is not activated within 10 seconds after
pressing the on/off button, the Touch Control is refurned to
standby mode.

Surface cleaning mode

To allow cleaning of the surface without inadvertently operating
the keys, there is a “lock” function. By pressing the “20s” key
the commands will be blocked and a counter will count the
20 sec.

Residual heat

The glass temperature of each cooking zone is calculated and
displayed by a circle symbol with three rings for each cooking
zone. The 3-ring icons will be displayed until the temperature
is below a safe temperature (~ 60°C). The residual heat
indication is displayed for a maximum of approximately 50
minutes.

Automatic pan detection

Automatic pan defection allows the intuitive use of induction
hobs. The function automatically recognises the pans and
changes the position of the pans on the hob.

As soon as a pan is detected, the cooking zone is automatically
selected and the slider appears so that the user can easily set
the cooking level for this cooking zone.

Furthermore, it is possible fo activate the semi-automatic bridge
function.

NOTE: during normal operation of the hob (excluding
operation with the Chef function active), if the pan is
moved by sliding it instead of lifting it, it may happen
that the pot presence sensors defect a large pot as if
they were 2 separate small pans.

To avoid this possibility of incorrect identification
of the pot, simply lift the pot for a few seconds and
then reposition it above the sensors so that it is again
recognized as a single area (for example bridge) and
then distribute the intensity of the power evenly.

If even this attempt does not lead to recognizing the
cooking area as a single areq, lift the pot, then adjust
the cooking area settings to zero, then reposition the
pot and adjust the chosen power again.

Warning: if after these attempts the pot is still seen
as a separate cooking zone, it could depend on the
type of bottom of the pot. Then replace the pan with a
suitable one (see Containers on page 3)

After use, turn off the hob elements using their command
without using the pan detector.

NOTE: the automatic pan presence detection system
generates a small “click” in the background cyclically



Power levels

The power of the cooking zones can be adjusted on 9 levels
+ Boost (P) (1-9, + P). After selecting a cooking zone, a slider
appears on the lower edge of the display.

The cooking level is selected by directly touching the required
number on the slider or by sliding to the required number.
When you lift your finger, the cooking level is set.

Booster function

All the inductive cooking zones have a booster function (P).
If the booster is activated, the generator supplies significantly
more power than the rated power to a cooking zone. The
booster function allows the user to heat food extremely quickly
and can therefore help save time.

Activating the booster:

The booster is activated by touching the highest cooking level
(P) in the slider area.

While the booster is active, a “P” appears on the cooking zone
display. If it is not possible to activate the booster function (for
example due to temperature limits) the P flashes for 3 seconds
and the booster function is then deactivated.

When the booster function is active, a possibly active automatic
heating time is ended and the power level is set to maximum
power in order to ensure that the rated power is applied after
the booster is deactivated.

The booster function of each cooking zone can be activated
for a limited time of 10 minutes. If the pan is removed from
a cooking zone with the booster function active, the booster
function will not be deactivated but the booster time counter will
continue to operate and will not stop. The booster function can
be reactivated if the booster time limitation has deactivated the
booster, provided the thermal conditions allow it. The thermal
conditions are controlled both via the induction and the user
interface.

To view the deactivation of the booster, the cooking zone
display starts to show a flashing P three seconds before
deactivation.

Deactivating the booster:
If the booster function is active, reducing the cooking level
deactivates the booster function.

Automatic boiling function

When the automatic boiling function is activated, the cooking
zone power is brought to 100% for a period of time depending
on the selected cooking level.

As soon as the boiling time has finished, the cooking level
continues at the previous cooking level.

The boiling times are shown in the table below.

|
Cooking level Automatic boiling function

(minutes)

0

0.8
2.4
3.8
5.2
6.8
2.0
2.8
3.6

0.25
|

V(O N|O|OhMNWIN|—|O

Activating automatic boiling:
e The Touch Control must be switched on and a cooking zone
selected.

* Automatic boiling is activated by keeping your finger
pressed on the desired continuous cooking level (between
level 1 and 8) for 2.5 seconds.



® The cooking zone display shows . for automatic boiling
next to the continuous cooking level. When boiling is
complete, only the power level is displayed.

* Within 15 seconds, the continuous cooking level for the
boiling function can be changed to a higher or lower
continuous cooking level by selecting the cooking zone and
touching another cooking level on the slider

e |t is also possible to switch to a higher continuous cooking
level after 15 seconds. A cooking level lower than the
continuous cooking level will deactivate the function (see
deactivating automatic boiling).

If the continuous cooking level is changed, the boiling time will
be recalculated (new boiling time minus the time previously
activated while automatic boiling was active).

(7) (@) (©)
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Deactivating automatic boiling:
® The cooking zone must be selected

* Bringing the cooking level to a level below the continuous
cooking level set for automatic boiling deactivates the
automatic boiling function. Alternatively, the cooking zone
can be switched off by setting the cooking level to “0”.

Automatic bridge

The system features an automatic bridge function defection
system.

As soon as the system has recognised that two or three zone
sensors are covered by a pan at the same time (such as a
large oval pan), the system automatically sets the bridge. The
brackets of the bridge and the slider appear and the user need
only set the cooking level.

Deactivation of the semi-automatic bridge:
® Remove the pan from the relevant zone

Chef Function

Setting the power level based on the position: as in some
professional kitchens, the position of the pan determines the
power level.

The function is activated by pressing the icon .

At this point, the 3 “chef” zones will appear on the display,
corresponding to the bridge between zones 1-2-3, between
45, and 67-8, presenting as standard selected powers,
respectively 2 for the zone on the left, 6 for the central zone
and 9 for the right zone.

2 s
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The pan can then be moved freely between the three zones to
increase or decrease the power supplied fo the pan.

To change the default powers, simply select one of the three
zones. At this point the powers slider will appear, then simply
select a value from 1 to 9 or P.

s

To disable the Chef function, simply reselect the icon .

Heating function

Activation:

The Heating function is temperatureontrolled and available in
three stages. The power is adjusted automatically. To activate
this function it is necessary to select a cooking zone by pressing
and holding the same cooking zone for 2 seconds. A “Cooking
functions” sub-menu will then appear, with the possibility of




choosing between two functions: Timer and Heating. Child lock function

After turning on the control unit, it is possible to activate the
child safety mechanism. After activation of the child lock, the
child lock mode is set permanently. This means that even in

Cooking Functions standby mode the child lock remains active.

Activating the child lock:
The child lock mode is available in the seftings menu.
The seﬂinis menu is accessed by pressing the multifunction

® H button

\ ‘u By selecting the Block symbol in the relevant slider areq, the
Timer vrarming block menu is displayed. The child lock must be confirmed by
pressing the “off” symbol.

Then select “Heating” and a choice of 3 predefined settings

will appear: 40, 70 and 90°C. Child Lock

o)

Warming

i W

40°C oG a0 G

Subsequently the “lock on” mode will be activated.

Child Lock

&)

If the induction hob is switched off, the following screen will
appear when switched on again.

Once one of the three temperatures has been chosen, a symbol
will appear on the display next to the previously selected
cooking zone [

If the pan is not yet present in this zone, the heating symbol
and the missing pan symbol will flash alternately.
The pan will start the heating phase until it reaches the set

temperature. &
.

Deactivation:

To deactivate the heating function, it is necessary to select the
previously selected cooking zone and to set any cooking level,
or to set it to O to switch it off.

To remove the lock, slide the “key” symbol towards the
“padlock” with your finger.



NOTE: to permanently delete the child lock it is necessary to
enter the seftings menu and deactivate the lock.

Deactivating the childproof lock:
To deactivate the child lock, it is necessary to enter the Child
lock menu again in the same way as described above.

Temporary unlock:

During the time the child lock function is activated, the user
interface must be unlocked every time after switching on the
hob. When the hob turns on, the unlock screen appears. Now
it is possible to unlock the hob by sliding the “key” symbol
towards the “padlock”.

Acoustic feedback (buzzer)
The following actions are indicated by the buzzer:
® Normal key pressed -> short single beep

e Incorrect activation of a permanent key for a longer time (>
10s.) -> intermittent beep

Timer function

The timer function is available in two qualities, “Egg Timer” and
“Cooking Timer”

“Egg Timer” function:

If the induction hob is on (all the cooking zones are in position
“Q"), itis possible to activate the autonomous timer by pressing
the “O0m 0O0s” timer on the display.

After this action, the timer menu appears. The user can set
a countdown with the values mm : ss, minutes and seconds
respectively

Alternatively, the timer value can be reset by pressing the
symbol on the right .

Egg Timer

:
090 o

Pressing the “hourglass” symbol exits the menu and the timer
starts counting down. After the counter has expired, audible
feedback and visual feedback (flashing “00:00”) is provided.
The acoustic feedback ends after 2 min. or by touching any
key.

Switching off the egg timer:

The timer can be switched off by re-entering the timer menu

and pressing the ON/OFF symbol.

Egg Timer

Adjusting the active egg timer:

This can be achieved by reentering the timer menu and
adjusting the timer value. By selecting “the hourglass” in the
relative slider position, the timer starts counting down with the
new timer value.

Cooking timer:

It is possible to set the cooking zone timer for each individual
cooking zone. As soon as the counter has expired, the cooking
zone switches off automatically.

Activating the cooking timer:

To activate a timer for a cooking zone, it is necessary to turn on
the hob and select a cooking zone.

After selecting a cooking zone, it is necessary to press and
hold the same cooking zone, then select the timer from the
“Cooking functions” menu. The timer menu appears, where the
values can be set as follows:

h: mm: ss

The timer starts confirming the settings with a flashing “timer
symbol”. Alternatively the timer value can be reset by pressing
the reset symbol on the right. The remaining time is displayed
on the corresponding cooking zone.



The active timer can also be adjusted or stopped by selecting
the cooking zone and re-entering the timer menu. After the
counter has expired, audible feedback and visual feedback
(flashing “00:00:00") is provided. The acoustic feedback ends
after 2 min. or by touching a random key.

Pause and Call up function

Activating the Pause function:

When at least one cooking zone is in operation, the pause
function can be activated. To activate the pause function, press
the “1 1" symbol on the display.

2-»
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The pause condition can also be activated with cooking zone
specific errors - here the error display is hidden. The indication
of residual heat and special messages are also hidden; the
pause display has priority.

While the Pause function is active:

While the pause function is active, no power will be supplied
to any cooking zone. All system states will be maintained
throughout the pause. After the pause, the timeout counters
will be restarted for the cooking zones without pans defected
(max. 10 min). Any timers (including the egg timer) set before
the pause will be interrupted during the pause and continue
upon exiting pause mode.

When the pause mode is activated, a selected booster or
automatic boil function is ended.

The residual heat calculation and the maximum operating time
limitations will not be interrupted and will continue to run in the
background.

Pause mode can only be activated for a maximum of 10 min.
If the pause mode is not deactivated within 10 min, the hob
switches off automatically. During the pause time it is possible
to use the on/off button fo turn off the control. In this case, the
pause mode is also deactivated.

Deactivating the pause mode:

To deactivate the pause mode, press the position indicated on
the slider. This will reactivate the state prior to activation of the
pause.

Call up function:

If the control has been accidentally turned off via the main
switch, all the settings can be restored using the call up function.
After turning off the control from the main switch, the user has
6 seconds to turn the control back on and then the settings will
be reset automatically. The call up function can only be used if

at least one cooking zone was active (cooking level> 0).

Settings restored:
e Cooking levels of all the cooking zones.

® Minutes and Seconds of the timers relating to the active
cooking zone.

* Automatic heating time and booster function.
e Child lock state.

Time lock 20 seconds

To activate the time lock function, it is necessary to briefly press
the 20 sec button.

While the time lock is active, the following message is displayed
and the remaining time is counted down.

20s

o —}
Timelock active

General hob settings

The user can adjust the general seftings of the hob. These
seftings persist even after the hob is switched off.

It is possible to adjust the following seftings:

* Llanguage selection
e Display brightness

* Volume control
To access the seftings menu, press the button on the right.



Settings

G &

Child Lock Lang

<) 0=

Volume Brightness

Language selection

To change the language seftings, enter the settings menu by
pressing the seftings button. Next, select the “globe” symbol.
The language menu is now displayed.

The currently selected language is shown highlighted in bold.

To change the language, press the point indicated in the slider
area. As soon as a language is selected, the menu automatically
closes. Additional languages other than those displayed can
be selected by pressing the “arrow” key on the right, in the top
right. An additional language screen will appear.

Language p

&

English Deutsch

[talianc

Francais

Eepafiol Folski

4 Language

AR

Portugués E

Display brightness

To change the brightness of the display, access the seftings
menu by pressing the relevant key. Next, select the “sun”
symbol. The Brightness menu is now displayed. To adjust the
brightness level, simply slide on the slider area where the
brightness level increases from left to right. To exit the menu,
press the “back” button.

®© <

Button
INDIETRO/BACK

Brightness

Ly (L
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Volume control

To change the volume, enter the settings menu.
Next, select the “speaker” symbol. The volume menu is now
displayed. To adjust the volume level, simply slide on the slider
area where the volume level increases from left to right. To exit
the menu, press the multifunction button again.

X i &)

Maintenance

Traces of foil, food residues, splashes of fat, sugar or very
sugary foods must be removed immediately from the hob using
a scraper to avoid damaging the hob surface.

Then clean with SIDOL or STANFIX and kitchen paper, rinse
with water and dry with a clean cloth.

Never use abrasive sponges or clothes and avoid using
aggressive chemical cleansers such as OVEN SPRAYS or
STAIN REMOVERS.

DO NOT USE STEAM CLEANERS

Fig.5




Installation

these instructions are aimed at qualified fitters as a guide to
installation, adjustment and maintenance in compliance with
the laws and standards in force. The operations must always
be carried out with the appliance disconnected from the

electricity supply.

Positioning

The appliance is made to be fitted into a counter top, as show
in the figures at page 18. Apply the sealant supplied around
the whole perimeter of the hob. Installation over an oven is not
recommended, but if this is necessary, check that:

* the oven has an efficient cooling system;
e there is no passage of hot air from the oven to the hob;

® allow air passages as shown in the figure.

Electrical connection

Before connecting to the electricity supply, ensure that:

* the characteristics of the system are such as to satisfy that
indicated on the registration plate applied to the bottom of

the hob;

* the system has an effective earth connection compliant with
the standards and laws in force. Connection to earth is
compulsory by law.

If the appliance has no cable and/or plug, use material
suitable for the absorption indicated on the registration plate
and for the working temperature. The cable must not reach a
temperature higher than 50°C above room temperature in any
point.

For direct connection to the network it is necessary to fit an
omnipolar switch of a suitable size to ensure disconnection
of he network with a contact opening distance that allows
complete disconnection in the conditions of the overtension
category lll, compliant with the installation regulations (the
yellow/green earth wire must not be inferrupted).

The omnipolar socket or switch must be easy to reach when the
appliance is installed.

N.B.:

® The manufacturer declines all responsibility if the usual
accident prevention standards and the above instructions
are not observed.

If the power cable is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or by the manufacturer’s technical servicing
network, or by a similarly qualified operator, to prevent every
possible risk.

VSee the power supply cables table, page 20.

EN 4 - Installation instructions

List of errors displayed

In case of errors or malfunctions of the hob, a number of error
codes may appear on the display.

The intervention must be performed by technical assistance
and by a specialist technician.



Error message

ERO3 +
Steady tone

ER20

ER21

ER22

ER31

ER36

ER40

ER47

E/A

Description

Permanent Key activation,
inferface shut down at 10s

Possible error reason

Water or cookware on the glass
above the interface

Troubleshooting

Cleaning of the

Flash - failure

p C- faulty

Exchange control unit

Control unit shuts down, caused by
overtemperature, to avoid damage
of the touch control

Control algorithm has reached
overfemperature, because ambient
temperature is to high

Let cooktop cool down, check
femperature isolation fo user
interface

Defective Key evaluation . Control
unit cuts off after 3.5-7.5 sec.

Short<ircuit or discontinuation in
the range of the key evaluation

Exchange control unit

Configuration data is wrong

Configuration of the induction
neccessary

New configuration

NTC value is not within its
i{)ecificoﬁon (value < 200mV or >
.9V: control unit cuts off

Short<ircuit or cutoff at NTC

Exchange control unit

Secondary voltage is min.5s to
low (1,8V< UPowerfail< 2,9V)

Primary-PTC to hot

Disconnect interface from
power supply

Communication failure
between induction and Touch
Control

No or incorrect communication

Connection cable broken or
incorrect mounted

Overtemperature on the
cooking zone

Let the system cool down

Failure of the power unit

Change power

Unknown mistake

Change induction modul

Fan failure

Fan or control electronics of the
fan are broken

Change induction modul

Broken coil temperature sensor

Change coil sensor

Secondary voltage of the
power unit to high (primary >
300V).

Control unit cuts off after 1 sec
releasing a permanent tone.

Control unit is wrongly
connected.

Connect to correct mains
voltage

Error on power board or
supply element

No power supply of the power
element or error on power

board

1. Check wiring
2. Check filter board
3. Replace power board
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Model Egti(:r W] Rated Voltage
220240 V 380415V 3N
220230 V 380-400 V 3N
230240 V 400415 V 3N
220V: 230 V; 240V | 380 V 3N;: 400 V 3N: 415 V 3N
380415 V 3N
380-400 V 3N
400415 V 3N Max 16 A [x3)
380V 3N - 5x2.5mm2
400V 3N
415V 3N
INDOOG5BSTRIC |11040 W
220-240/380-415 V 3N
220-230,/380-400 V 3N
230.220/400-415 V 3N Max 24 A (x2) | Max 104 03}
220/380V3N 9 | 5x25mme P x 2.5 mm
230,400 V 3N
240/415 V 3N

a) The appliance can be adjusted for different rated voltages, from 220-240 V (single-phase with 5 conductors) to 380-415 V
3N (three-phase with 5 conductors), but is equipped with a power cable only for 220-240 connection V (single-phase with 5

conductors).

The same 5x2.5 mm2 cable mounted in the factory for single-phase connection can be used for three-phase connection,
simply by moving the wire from 4 to 3, and removing the two jumpers between 1-2 and 2-3

b) Single-phase connection: 5<onductor power cable: 2 conductors for neutral, 2 conductors for 1 phase, 1 conductor for earth.

HOS5RR-F 5x2.5

USABLE POWER CABLES

HOSVV-F 5x2.5

HO5V2V2-F 5x2.5

HOS5RNFF 5x2.5

HO5SSF 5x2.5




Sehr verehrte Kundin, sehr verehrter Kunde,

wir danken Thnen und beglickwiinschen Sie zu lhrer Wahl.

Dieses neue, sorgfdltig konzipierte und aus erstklassigen Materialien hergestellte Produkt wurde akkurat kontrolliert, um allen Ihren Bedirfnissen fir
das perfekte Kochen zu entsprechen.

Wir bitten Sie deshalb, diese leichten Anleitungen zu lesen und einzuhalten, mit denen Sie schon ab dem ersten Gebrauch herausragende Resultate
erzielen werden. Mit diesem modernen Gerdt mochten wir lhnen unsere besten Gliickwiinsche aussprechen.

DER HERSTELLER

INHALT Seite

1- Sicherheitshinweise 2
2 - Funktionsprinzip 3
INAUKFION .ttt et ettt e e s etk e h e eh e e et e s e e st es ekt e R Rt et et eheene ekt e st ensen e neeneene s 3
FUNKHONSPIINZID .ttt ettt b ettt ettt ettt ettt e enas 3
GESCRIIT .ttt ettt etttk s ettt s e h ettt R et et n sttt n bttt et n e eene s 3
3- Benutzer-Anweisungen 6
INSTAIGHON ...ttt ettt ettt ettt ettt sttt n bttt ene 6
FUNKIIONMEN ...ttt et ettt ea et h ekt e et e a e st e e st e st es e aeen e s e s e eeeeneeneeneensenseneeneene s 6
INSIANARGIUNG .ottt ettt e et es e es e es e at st et et e eneene et st st eeneeneene s 15
4- Anleitungen fiir den Monteur 16
INSEAIIGHION ...ttt ettt et eae ettt e h e a e a e st e s st h ek ne st et et e eheeneene st ens et eeneeneene s 16
POSIIONIEIUNG ... e ettt ettt et e sht e ebe e et e e st e e saaeenaeeas 16
SHOMEANSCRIUSS ...ttt ettt ettt et s ettt s ettt ettt 16
Liste der angezeighen FERIE ............oiiiiiii it 16

DIESES PRODUKT WURDE FUR DEN HEIMISCHEN GEBRAUCH KONZIPIERT.

DER HERSTELLER HAFTET NICHT FPR SACH- ODER PERSONENSCHADEN, DIE AUS EINER FALSCHEN INSTALLATION ODER DER UNSACHGEMASSEN,
FALSCHEN ODER ABSURDEN VERWENDUNG DES GERATS ENTSTEHEN.

DAS GERAT DARF NICHT VON PERSONEN (EINSCHLIESSLICH KINDERN) MIT EINGESCHRANKTEN KORPERLICHEN ODER GEISTIGEN FAHIGKEITEN
ODER EINSCHRANKUNG DER SINNE VERWENDET WERDEN ODER VON PERSONEN, DIE NICHT UBER DIE NOTWENDIGE ERFAHRUNG ODER
KENNTNIS VERFUGEN, WENN DIESE NICHT VON EINER FUR IHRE SICHERHEIT VERANTWORTLICHEN PERSON BEAUFSICHTIGT WERDEN.

KINDER MUSSEN KONTROLLIERT WERDEN UM SICHERZUSTELLEN, DASS SIE NICHT MIT DEM GERAT SPIELEN.
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SICHERHEITSHINWEISE
KOCHFLACHEN

\

Das Gerdt und seine zu%dnglichen Teile werden
bei Gebrauch sehr heif}. Darauf achten, die
Heizelemente nicht zu beriihren.

Kinder unter 8 Jahren missen, wenn sie nicht
kontinuierlich beaufsichtigt werden, entfernt gehalten
werden.

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren
und von Personen mit verminderten kérperlichen
oder geistigen Kapazitdten oder eingeschrénkter
Wahrnehmung oder mit mangelnder Er%ohrung und
Kenntnis verwendet werden, wenn diese iberwacht
werden oder Anweisungen fir den sicheren
Gebrauch des Gerdtes erhalten haben, um die
damit verbundenen Risiken zu verstehen.

Kinder durfen nicht mit diesem Gerdt spielen.

Reinigung und Instandhaltung  dirfen nicht von
unbeaufsichtigten Kinder vorgenommen werden.

Fir den direkfen Anschluss an das Stromnetz muss
eine Vorrichtung vorgesehen werden, welche
die Trennung vom Netz gewdhrleistet, mit einem
Kontaktoffnungsabstand, der die  vollstandige
Trennung  unter  Uberspannungsbedingungen
der Kategorie Il gemaB den Insfallationsregeln
ermoglicht (das gelb/grine Erdungskabel darf nicht
unterbrochen werden). Die Steckdose oder der
Schalter muss bei installiertem Gerdit leicht zugéinglich
sein, damit das Gerdt nach der Installation vom Netz
gefrennt werden kann.

Wenn das Stromversorgungskabel beschddigt ist,
muss es vom Hersteller, von einem vom Hersteller
beauftragten technischen Kundendienst oder von
einer Person mit ghnlicher Qualifikation ausgefaucht
werden, um jegliche Risiken zu vermeiden.

A ACHTUNG

* Das automatische Garen auf der Kochfldche
mit Fett oder Ol kann gefdhrlich sein und Brand
verursachen. Ein ggf. vorhandenen Brand nicht mir
Wasser 16schen, sondern das Gerdt ausschalten
und die Flamme mit einem Deckel oder einer
Loschdecke abdecken.

A ACHTUNG

Brandgefahr: Keine Gegenstinde auf den
Kochflachen aufbewahren.

Wenn die Oberflache gesL)rungen ist, das Gerdt
ausschalten, um mdgliche ~ Stromschldge  zu
vermeiden.

Zum Reinigen des Gerdts keinen Dampf benutzen.
Keine metallischen Gegenstinde wie Messer,

Gabeln, Loffel oder Deckel auf der Oberfliche
der Kochflache ablegen, da diese sich erwdrmen
knnen.

Das Gerdt ist nicht zur Verwendung mit einem
externen Timer oder einer separaten Fernsteuerung
geeignet.

Wenn das Gerdt in Betrieb ist, darf es nicht
unbeaufsichtigt gelassen werden

Die leeren Topfe niemals auf den eingeschaltefen
Heizelementen lassen

Die elekirischen Brenner oder Heizelemente nicht
eingeschaltet lassen, wenn kein Topf vorhanden
ist.

Der Garvorgang muss unter Aufsicht erfolgen.
Ein kurzer Garvorgang muss konsfant berwacht
werden.

Verwenden SienurdievomHersfellerdesFuBbodens
entworfenen  Schutzvorrichtungen, die von ihm
angegebenen Schutzvorrichtungen oder die in die
Ausriistung integrierten Schutzvorrichtungen. Die
Verwendung unzureichender Schutzvorrichtungen
kann zu Un?ijllen fuhren.

Schalten Sie nach dem Gebrauch die Elemente
des Kochfeldes mit ihrer Steuerung aus, ohne sich
auf den Geschirrdetektor zu verlassen.



Induktion

Das Erwdrmen mit Induktion ist die wirkungsvollste verfigbare
Form des Kochens.

Die Warme wird mit einem elektromagnetischen Feld direkt
auf dem Boden des benutzten Topfs oder Pfanne erzeigt.

Die nicht berihrte Oberflache bleibt fast kalt. Nach dem Ende
des Kochvorgangs und wenn der Topf entfernt wird, bleibt keine
Restwarme vorhanden. Induktion ist effizient, denn es geht
keine Energie verloren, wie beispielsweise bei Gasbrennern
und dann ist diese Form des Kochens auch 30 bis 59%
schneller als die normalen Kochflachen mit HGL-Technologie
und gestattet eine Energieersparnis von bis zu 25%.

Wenn Flussigkeit aus dem Topf Gberkocht, brennt sie nicht auf
der Kochfldche ein, da diese nur lauwarm ist.

Funktionsprinzip

Es basiert auf den elekiromagnetischen Eigenschaften der
meisten Kochgeschirre.

Der Elektronikschaltkreis stevert den Befrieb der Spule
(Induktor), die das Magnetfeld erzeugt.

Die Warme wird vom Topf selbst an das Essen Ubertragen.
Das Garen erfolgt wie nachstehend beschrieben.

* Minimale Dispersion (hoher Wirkungsgrad);

® Bei Enffernen des Topfs (einfaches Anheben reicht) wird das
System automatisch abgeschaltet;

® Das Elekironiksystem gestattet maximale Flexibilitat und
Feinheit der Einstellung.

Abb. 1
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3 - Magnetfeld 6 - Stromzufuhr

2 - Funktionsprinzip DE

Geschirr

Verwenden Sie zum Induktionskochen ausschlieflich Geschirr
aus ferromagnetischem Material, z.B.:

o Geschirr aus emailliertem Stahl
o Geschirr aus Gusseisen
e Spezielle Edelstahlgeschirr, geeignet fir Induktionskochen.

Um herauszufinden, ob das Geschirr fiir das Induktionskochen
geeignet ist, prifen Sie, ob der Boden des Gerichts von einem
Magneten angezogen wird, oder prifen Sie die Anweisungen
des Herstellers.

Es gibt auch Induktionsgeschirr, das keinen vollstandig
ferromagnetischen Boden hat:

® Wenn der Geschirrboden nur teilweise ferromagnetisch
ist, wird nur die ferromagnetische Oberfléche erwarmt. Es
kann daher vorkommen, dass die Warme nicht gleichmafig
verteilt ist. Der nichtferromagnetische Bereich kann eine
Temperatur haben, die zum Kochen zu niedrig ist.

o Besteht der Geschirrboden u.a. aus Aluminiumteilen, wird
auch die ferromagnetische Oberflache reduziert. Es kann
vorkommen, dass sich das Geschirr nicht richtig erwdarmt
oder Gberhaupt nicht erkannt wird.

Ungeeignetes Geschirr

Verwenden Sie niemals Diffusoren oder Geschirr aus:
® normalem Feinstahl

® Glas

* Terrakotta

* Kupfer

e Aluminium




Merkmale des Geschirrbodens
Geschirrbodens

Die Eigenschaften des kénnen  das
Kochergebnis beeinflussen.

Verwenden Sie Geschirr aus einem Material, das die
Warme gleichmaBig verteilt, z.B. Kochgeschirr mit einem
“Sandwichboden” aus Edelstahl, um Zeit und Energie zu
sparen.

Die beste Lésung ware die Verwendung von Geschirr mit
einem vdllig flachen Boden.

Unebene Boden oder gravierte Bdden reduzieren die

Warmeleitung.

Nicht konservierungsféhige oder ungeeignete GréBe
des Geschirrs

Stellen Sie das Geschirr immer innerhalb der Grenzen der
nutzbaren Kochflache auf. Wenn das Geschirr nicht richtig
positioniert ist, wenn es nicht aus geeignetem Material
hergestellt ist oder wenn die Gréf3e nicht

stimmt, zeigt das Kochfeld das Fehlen des Topfs mit dem
Symbol ﬁ an.

Verschieben Sie das Geschirr oder versuchen Sie es mit einem
anderen Geschirr.

Leeres Geschirr oder Geschirr mit diinnem Boden

Erwdrmen Sie kein leeres Geschirr und verwenden Sie kein Geschirr
mit diinnem Boden. Der Geschirrboden kann schmelzen und die
Clasplatte beschadigen.

Berihren Sie unter keinen Umstdnden das Geschirr und schalten Sie
das Kochfeld nicht aus. Wenn das Kochfeld nach dem Abkiihlen nicht
mehr funktioniert, wenden Sie sich an den fechnischen Kundendienst.

Anerkennung des Kochgeschirrs

Das Kochfeld erkennt automatisch die Position und Form des
verwendefen ~ Geschirrs, abhdngig vom  ferromagnetischen
Durchmesser und dem Material des Geschirrbodens.

Um geeignet zu sein, muss das Geschirr einen Bodendurchmesser
zwischen 120 und 240 mm haben.

Warnung: Die Kochzonenindikatoren kénnen von der tatséchlichen
Gréfe und Form des Geschirrs abweichen. Dies ist ein normales
Phénomen, das die korrekte Funktion des Kochfeldes nicht
beeintréchtigt.

) X o
L ©@28cm |

[@21cm ]

Position des kochgeschirrs

Halten Sie sich genau an Abbildung 2, um das Kochgeschirr so
zu positionieren, dass keine Fehlfunktionen oder Schaden am
Indukfionskochfeld entstehen.

AuBerdem kénnte eine falsche Positionierung die Kochleistung des
Kochgeschirrs verringern. Vermeiden Sie es, die heiflen Topfe aus den
Bereichen herauskommen zu lassen, die in der folgenden Abbildung
als “gepunktet” gekennzeichnet sind:

il

Metallgegensténde wie Messer, Gabeln, Léffel oder Deckel
sollten nicht auf die Oberfldche des Kochfeldes gelegt
werden, da sie heif3 werden kdnnen.
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DE 3 - Benutzer-Anweisungen

Installation

Alle Arbeiten im Zusammenhang mit der Installation
(elektrischer Anschluss) missen von qualifiziertem Personal in
Ubereinstimmung mit den geltenden Vorschriften durchgefihrt
werden. Spezifische Anweisungen finden Sie im fir den
Installateur reservierten Teil.

SCHAUEN SIE NICHT INTENSIV AUF DIE LEDS UND
DISPLAYS.

Funktionen

Alle Funktionen koénnen iber die ON/OFF- Taste, den
Anzeigebereich und die Taste “Back” ausgefihrt werden.
Informationen und Rickmeldungen werden durch das grafische
Display bereitgestellt.

Ein-/Ausschalten der Touch Control

Nach dem Einschalten dauert es eine Sekunde, bis die
Touch Control bereit ist. Nach einem Reset leuchten alle
LEDs eine Sekunde lang auf. Nach dieser Zeit erloschen
wieder alle LEDs. Die Schnittstelle kann nun durch Berihren
der Ein-/ Ausschalttaste gestartet werden. Das Logo erscheint
2 Sekunden lang auf dem Display, gefolgt von einem
Sicherheitswarnsignal. Stellen Sie keine heif’en Pfannen auf
das Display.

Displaybereich

Taste Taste

ON/OFF “RUCKWARTS,/BACK”

Der Kochmodus ist dann aktiv. Das Display zeigt alle
Kochzonen an. Die Elekironik bleibt 20 Sekunden lang aktiv.
Wenn innerhalb dieser Zeit keine Aktion (Zonenwahl
oder Timer) durchgefihrt wird, geht das Kochfeld in den
Bereitschaftszustand, der durch ein akustisches Signal
angezeigt wird.

Das Induktionskochfeld leuchtet nur auf, wenn die Ein-/
Ausschalitaste gedrickt wird. Wenn eine andere Taste bestatigt
wird, schaltet sich das Kochfeld nicht ein.

Das Kochfeld wird manuell durch Halten der Ein-/Ausschalttaste
ausgeschaltet.

Automatisches Ausschalten

Das Kochfeld schaltet nach 20 Sekunden von ein auf aus,
wenn wahrend dieser Zeit keine Kochzone aktiviert ist oder
die Multifunktionstaste gedriickt wird.

Ein-/Ausschalten einer Kochzone

Wenn die Kontrolle bereits eingeschaltet ist, kdnnen Sie eine
Zone auswdahlen, indem Sie eine der Kochzonen im Display
berGhren. Nach Auswahl der Kochzonen kann die Kochstufe
durch Berihren des Cursorbereichs eingestellt werden. Indem
Sie lhren Finger Uber den Cursorbereich “gleiten” lassen,
kénnen Sie die Kochstufe (0

- P) erhdhen oder verringern. Alternativ kann die Kochstufe
direkt auf dem Cursorbereich ohne Durchbléttern gewdahlt
werden. Wenn die Kochstufe auf O eingestellt ist, befindet sich
die Kochzone im “ausgeschalteten” Modus.

Ausschalten aller Kochzonen

Das sofortige Abschalten aller Kochzonen ist jederzeit durch
Driicken und Halten der On/Off-Taste méglich. Auch wenn der
Touch Control gesperrt ist, ist ein Ausschalten mdglich. Alle
Kochzonen im “heiflen” Zustand haben einen Kreis mit drei
Ringen.

Automatisches Ausschalten (Begrenzung der
Betriebszeit)

Abhdngig von der gewdhlten Kochstufe wird eine maximale
Begrenzung der Betriebszeit definiert (wenn keine Anderung
der Kochstufe vorgenommen wird). Wird diese maximale
Betriebszeit auf einer Kochzone iberschritten, wird diese
ausgeschaltet.

Wenn die Oberflache heif3 ist, wird die Restwarme angezeigt.
Nach jedem Benutzereingriff wird die verbleibende Zeit
bis zur automatischen Ausschaltung auf die definierte
Betriebszeitgrenze dieser Kochstufe zuriickgesetzt.

Die TimerEinstellungen haben Vorrang  vor  der
Betriebszeitbegrenzung. Die detaillierte Betriebszeit auf der
Grundlage der Leistungsstufe kann der Tabelle entnommen
werden.



Abb. 3
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Einzelelement (Spule) 2 Elemente (Spulen) 3 Elemente (Spulen)
EINGESCHALTETE ELEMENTE NENN- LEISTUNG (kW) LEISTUNG IN
POWER LEISTUNG (kW)
Einzelelement (Spule) 1,4 2,1
2 Elemente (Spulen) 2,3 3.7
3 Elemente (Spulen) 2,8 3.7

Maximale Nennleistung: 11,2kW
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Kochstufe Leistungsstufe [%]  Betriebszeit [h]

0 0 0

1 3 6

2 6,5 6

3 11,0 5

4 15,5 5

5 19,0 4

6 31,5 1,5

7 45,0 1,5

8 64,5 1,5

9 100 1,5
|

Schutz vor versehentlicher Aktivierung

Die Touch Control schaltet sich automatisch ab, wenn eine
identifizierte Dauerbenutzung der Tasten fir etwa 10 Sekunden
festgestellt wird.

Die Touch Control piept 10 Sek lang und der Fehlercode “E R
0 3" blinkt auf der Anzeige.

Wenn die Fehlfunktion 10Sek uberschreitet, blinkt nur der
Fehlercode “ER 03" weiter, bis die Fehlfunktion auftritt und als
solche erkannt wird. Wenn sich die Kochzone in der Phase
“"heif}” befindet, wechselt das Symbol mit dem Fehlercode ab.
(Nach der Reinigung des Glases, das die Tasten abdeckt, sind
alle Tasten in sehr kurzer Zeit einsatzbereit).

Wenn es nicht gelingt, eine Kochzone innerhalb von 10
Sekunden nach dem Driicken der Ein-/Aus-Taste zu aktivieren,
wird der Touch Control wieder in den Standby-Modus versetzt.

Oberfléchenreinigungs-Modus

Damit Sie die Oberflache reinigen kénnen, ohne versehentlich
die Tasten zu dricken, gibt es eine “Sperr”-Funktion. Durch
Driicken der Taste “20s” werden die Befehle gesperrt und ein

Zahler zahlt die 20Sek.

Restwdrme

Die Glastemperatur jeder Kochzone wird berechnet und durch
ein Kreissymbol mit drei Ringen fir jede Kochzone angezeigt.
Die Symbole mit den 3 Ringen werden so lange angezeigt, bis
die Temperatur unter einer sicheren Temperatur (~60° C) liegt.
Die Restwdrmeanzeige wird maximal ca. 50 Minuten lang
angezeigt.

Automatische Topferkennung

Die automatische Topferkennung ermdglicht eine intuitive
Nutzung von Induktionskochfeldern. Die Funktion erkennt
die Topfe automatisch und andert die Position der Topfe und
Pfannen auf dem Kochfeld.

Sobald ein Topf erkannt wird, wird die Kochzone automatisch
ausgewdhlt und der Cursor erscheint, so dass der Benutzer die
Kochstufe fir diese Kochzone einfach einstellen kann.
Dariiber hinaus kann die halbautomatische Briickenfunktion
implementiert werden.

HINWEIS: Wenn Sie wahrend des normalen Betriebs des
Kochfeldes (mit Ausnahme des Befriebs bei akfivierter
Kochfunktion) das Kochfeld durch Schieben statt durch
Anheben bewegen, kann es vorkommen, dass die
Anwesenheitssensoren des Kochfeldes ein groBes Kochfeld
erkennen, als ob es sich um 2 kleine separate Kochfelder
handelt. Um diese Moglichkeit der Fehlidentifikation
der Pfanne zu vermeiden, heben Sie die Pfanne einfach
fir einige Sekunden an und legen Sie sie dann Uber
die Sensoren, so dass sie wieder als eine einzige Zone
(z.B. Bricke) erkannt wird, und verteilen Sie dann die
Leistungsintensitat gleichmaBig.

Wenn selbst dieser Versuch nicht dazu fihrt, dass der
Kochbereich als eine einzige Zone erkannt wird, heben
Sie den Kocher an, stellen Sie die Kochzoneneinstellungen
auf Null, positionieren Sie den Kocher neu und stellen Sie
die gewahlte Leistung erneut ein.

Warnung: Wenn das Kochfeld nach diesen Versuchen
immer noch als eine separate Kochzone angesehen
wird, kann dies von der Art des Bodens des Kochfeldes
abhdngen. Ersetzen Sie dann den Kocher durch einen
geeigneten Kocher (siehe Behdlter auf Seite 3)

Schalten Sie nach dem Gebrauch die Elemente des
Kochfeldes mit ihrer Steuerung aus, ohne sich auf den
Geschirrdetektor zu verlassen.



HINWEIS: das automatische Topferkennungsystem erzeugt
zyklisch ein kleines “Klicken” im Hintergrund

Leistungsstufen

Die Leistung der Kochzonen kann in 9 Stufen + Boost (P) (1-
9, + P) eingestellt werden. Nach Auswahl einer Kochzone
erscheint am unteren Rand der Anzeige ein Cursor.

Die Kochstufe wird durch direktes Berihren der gewinschten
Zahl am Cursor oder durch Blattern zur gewiinschten Zahl
gewdhlt. Wenn Sie den Finger heben, wird die Garstufe
eingestellt.

Boosterfunktion

Alle induktiven Kochstellen haben eine Boosterfunktion (P).
Wenn der Booster aktiviert ist, liefert der Generator deutlich
mehr Leistung als die Nennleistung an eine Kochzone. Die
Boosterfunktion ermoglicht es dem Benutzer, Lebensmittel
extrem schnell zu erhitzen und kann so helfen, Zeit zu sparen.

Aktivieren des Boosters:

Der Booster wird durch Beriihren der hochsten Garstufe (P) im
Cursorbereich aktiviert.

Solange der Booster aktiv ist, erscheint auf der
Kochzonenanzeige ein “P”. Wenn die Boosterfunktion nicht
aktiviert werden kann (z.B. aufgrund von Temperaturgrenzen),
blinkt das P 3 Sekunden lang und die Boosterfunktion wird
dann deaktiviert.

Wenn die Boosterfunktion aktiviert wird, endet eine eventuell
aktive Heizzeit automatisch, und die Leistungsstufe wird auf
die maximale Leistung eingestellt, um sicherzustellen, dass
nach der Deaktivierung der Boosterfunktion die Nennleistung
aufgebracht wird.

Die Boosterfunktion jeder Kochzone kann fir eine begrenzte
Zeit von 10 Minuten aktiviert werden. Wenn der Topf aus einer
Kochzone mit aktiver Boosterfunktion entfernt wird, wird die
Boosterfunktion nicht deaktiviert, aber der Booster-Zeitzahler
arbeitet weiter und stoppt nicht. Die Boosterfunktion kann
reakfiviert werden, wenn die Boosterzeitbegrenzung den
Booster deaktiviert hat, solange die thermischen Bedingungen
dies zulassen.

Die thermischen Bedingungen werden sowohl durch die
Induktion als auch durch die Benutzerschnitistelle gesteuert.
Das Kochzonendisplay beginnt drei Sekunden vor der
Deaktivierung des Boosters ein blinkendes P anzuzeigen.

Deaktivierung des Boosters:
Wenn die Boosterfunktion aktiv ist, deaktiviert eine Absenkung
der Garstufe die Boosterfunktion.

Automatische Kochfunktion

Wenn die automatische Kochfunktion aktiviert ist, wird die
Leistung der Kochzone je nach gewdhlter Kochstufe fir einen
bestimmten Zeitraum auf 100% erhdht. Sobald die Kochzeit
abgelaufen ist, geht die Kochstufe auf die vorherige Kochstufe
uber.

Die Siedezeiten sind in der nachstehenden Tabelle angegeben.

|
Kochstufe Automatische

Siedefunktion (Minuten)
0

0,8

2,4

3,8

52

6,8

2,0

2,8

3,6

0,25
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Aktivieren des automatischen Siedens:

® Der Touch Control muss eingeschaltet und eine Kochzone
ausgewdhlt sein.

e Das automatische Sieden wird aktiviert, indem Sie



lhren Finger 2,5 Sekunden lang auf der gewinschten
kontinuierlichen Kochstufe (zwischen Stufe 1 und 8) gedriickt
halten.

® Das Kochzonendisplay zeigt B % dos automatische
Sieden neben der kontinuierlichen Kochstufe an. Wenn der
Siedevorgang abgeschlossen ist, wird nur die Leistungsstufe
angezeigt.

e |nnerhalb von 15 Sekunden kénnen Sie die kontinuierliche
Kochstufe fiir die Siedefunktion auf eine hdhere oder
niedrigere kontinuierliche Kochstufe éndern, indem Sie die
Kochzone auswdhlen und eine andere Kochstufe auf dem
Cursor berijhren

® Sie kdnnen auch nach 15 Sekunden auf eine hdhere
kontinuierliche Kochstufe umschalten. Eine niedrigere
Kochstufe als die kontinuierliche Kochstufe deaktiviert die
Funktion (siehe Deaktivieren des automatischen Kochens).

Wenn Sie die Stufe des kontinuierlichen Kochens éndern, wird
die Kochzeit neu berechnet (neue Kochzeit abziglich der Zeit,
die zuvor aktiviert war, wdhrend das automatische Kochen
aktiv war).

Deaktivierung des automatischen Kochens:
* Die Kochzone muss ausgewdhlt werden.

* Die Einstellung der Kochstufe auf eine Stufe unterhalb der
fir das automatische Kochen eingestellien Dauerkochstufe
deaktiviert die automatische Kochfunktion. Alternativ kdnnen
Sie die Kochzone ausschalten, indem Sie die Kochstufe auf
“0" setzen.

Automatische Briicke

Das System verfigt Uber ein automatisches System zur
Erkennung der Briickenfunktion.

Sobald das System erkannt hat, dass zwei oder drei
Zonensensoren gleichzeitig von einem Topf (z.B. einem groBen
ovalen Topf) abgedeckt werden, setzt das System automatisch
die Briicke.

Die Briickenkloammern und der Cursor erscheinen, und der
Benutzer muss nur noch die Kochstufe einstellen.

Deaktivieren der halbautomatischen Briicke:
e Entfernen Sie den Topf aus dem betroffenen Bereich

Chef-Funktion

Einstellung der Leistungsstufe nach Position: Wie in einigen
Profikiichen bestimmt die Position des Topfs die Leistungsstufe.
Die Funktion wird akfiviert, indem Sie das Symbol [ driicken.

An diesem Punkt zeigt die Anzeige die 3 “Chef”-Zonen, die
der Briicke zwischen den Zonen 1-2-3, zwischen 4-5 und
6-7-8 entsprechen und als Standard ausgewdhlte Leistungen
darstellen, jeweils 2 fir die linke Zone, 6 fir die zentrale Zone
und 9 fir die rechte Zone.
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Der Topf kann dann frei zwischen den drei Zonen bewegt
werden, um die dem Topf zugefihrte Leistung zu erhdhen oder
Zu verringern.

Wenn Sie die Standardleistungen andern mochten, wahlen Sie
einfach eine der drei Zonen aus. An diesem Punkt erscheint
der Leistungsregler, und wdhlen Sie einfach einen Wert von 1
bis @ oder P



Um die Cheffunktion zu deaktivieren, wahlen Sie einfach

erneut das Symbol @

Aufwérmungsfunktion

Aktivieren:

Die Aufwéarmungsfunktion ist temperaturgesteuert und in drei
Stufen verfiigbar. Die Leistung wird automatisch angepasst. Um
diese Funktion zu aktivieren, muss eine Kochzone ausgewdahlt
werden, indem dieselbe Kochzone 2 Sekunden lang
gedrickt gehalten wird. Daraufhin erscheint ein Untermeni
“Kochfunktionen” mit einer Auswahl von zwei Funktionen:
Timer und Aufwérmung.

Kochfunktionen

® 2y

Timer Warmhalten

Waéhlen Sie dann “Aufwérmung” und es erscheint eine
Auswahl von 3 Standardeinstellungen: 40, 70 und 90°C.

Warmbhalten

i i

40 °C 70°C 00 °C

g

Sobald eine der drei Temperaturen gewdhlt wurde, erscheint
auf dem Display ein Symbol , das der zuvor gewdhlten
Kochzone entspricht.

Wenn sich immer noch kein Topf in diesem Bereich befindet,
blinken das Aufwarmungssymbol und das Symbol fir
den fehlenden Topf abwechselnd.

Der Topf beginnt sich aufzuwdrmen, bis die eingestellte
Temperatur erreicht ist.

Deaktivierung:

Um die Aufwdarmungsfunktion zu deakfivieren, missen Sie
die zuvor gewdhlte Kochzone wdhlen und eine beliebige
Kochstufe einstellen oder auf O setzen, um sie auszuschalten.

Kindersicherungsfunktion

Nach dem Einschalten des Stevergerdts kénnen Sie den
Kindersicherungsmechanismus akfivieren.

Nach dem Aktfivieren der Kindersicherung wird der
Kindersicherungsmodus dauerhaft eingestellt, d.h. auch im
Standby-Modus bleibt die Kindersicherung aktiv.

Aktivieren der Kindersicherung:

Der Kindersicherungsmodus ist im Einstellungsment verfigbar.

Das Einstellungsment wird durch Driicken der Multifunktionstaste
aufgerufen.

Durch Auswahl des Sperrsymbols im Schiebereglerbereich

wird das Sperrmeni angezeigt. Die Kindersicherung muss

durch Driscken des “Ausschalten”-Symbols bestatigt werden.

Kindersicherung

o)

Dann wird der “Sperre-Einschalten”-Modus aktiviert.



Kindersicherung

&)

Wenn der Induktionskochfeld ausgeschaltet ist, erscheint beim
Wiedereinschalten folgender Bildschirm

&

Um die Sperre zu entfernen, schieben Sie das “Schlissel”-
Symbol mit dem Finger in Richtung des “Vorhéngeschlosses”

HINWEIS: Um die Kindersicherung dauerhaft zu entfernen,
missen Sie das Einstellungsmeni aufrufen und die
Sperre deaktivieren.

Deaktivieren der Kindersicherung:

Um die Kindersicherung zu deaktivieren, missen Sie das
Kindersicherungsmeni auf die gleiche Weise wie oben
beschrieben erneut aufrufen.

Voriibergehende Entsperrung:

Solange die Kindersicherungsfunktion aktiviert ist, muss die
Benutzeroberflache nach jedem Einschalten des Kochfeldes
entsperrt werden. Beim Einschalten des Kochfeldes wird der
Entsperungsbildschirm angezeigt. Sie kénnen das Kochfeld
jetzt entriegeln, indem Sie das “Schlissel”-Symbol in Richtung
des “Vorhangeschlosses” schieben.

Akustische Rickmeldung (Summer)
Die folgenden Aktionen werden durch den Summer angezeigt:
* Normale Taste gedriickt -> einzelner kurzer Piepton

* Falsche Aktivierung eines permanenten Schlissels fir langere
Zeit (> 10s.) -> intermittierender Piepton

Timer-Funktion

Die Timer-Funktion ist in zwei Qualitéten erhéltlich: “Egg Timer”
und “Cooking Timer”

Timer als Eieruhr “Egg Timer”:

Wenn das Induktionskochfeld eingeschaltet ist (alle Kochzonen
befinden sich in Position “0”), kénnen Sie den eigenstdndigen
Timer aktivieren, indem Sie den Timer “O0Om 0Os” auf dem
Display

Danach wird das Timer-Meni angezeigt. Der Benutzer kann
einen Countdown mit den Werten mm: ss, Minuten und
Sekunden einstellen.

Alternativ kann der Timerwert durch Driicken des Symbols auf
der rechten Seite zuriickgesetzt werden.

Eieruhr

2
0099 o

Durch Driicken des Sanduhr-Symbols wird das Meni verlassen
und der Timer startet den Countdown. Nach Ablauf des Zahlers
erfolgt eine akustische und visuelle Rickmeldung (“00:00”
blinkt). Die akustische Rickmeldung endet nach 2 Min. oder
durch Berihren einer beliebigen Taste.

Ausschalten der Eieruhr:

Der Timer kann durch erneutes Aufrufen des Timer-Menis und
Driicken des ON/ OFF-Symbols ausgeschaltet werden.



Eieruhr

Eieruhr-Einstellung aktiv:

Dies kann durch erneutes Aufrufen des Timer-Menis und
Einstellen des Timer-Wertes erfolgen. Durch Auswahl von “die
Sanduhr” an der Position des Sanduhr-Cursors startet der Timer
den Countdown mit dem neuen Timerwert.

Timer fiir das Kochen:

Sie koénnen der Kochzonetimer fiir jede einzelne Kochzone
einstellen. Sobald der Zahler abgelaufen ist, schaltet sich die
Kochzone automatisch ab.

Aktivieren des Timers fir das Kochen:

Um ein Kochzonen-Timer zu aktivieren, missen Sie das
Kochfeld einschalten und eine Kochzone auswahlen.

Nach der Auswahl einer Kochzone missen Sie dieselbe
Kochzone gedriickt halten und dann den Timer aus dem Meni
“Kochfunktionen” wahlen. Der Timer-Meni wird angezeigt, in
dem die Werte wie folgt eingestellt werden kénnen:

h: mm: ss

Der Timer beginnt mit der Bestatigung der Einstellungen durch
Blinken des “Timer-Symbols”. Alternativ kann der Timerwert
durch Driicken des Reset-Symbols auf der rechten Seite
zuriickgesetzt werden.

Die verbleibende Zeit wird auf der entsprechenden Kochzone
angezeigt.

Der aktive Timer kann auch durch Auswahl der Kochzone und
Rickkehr zum Timer-Meni eingestellt oder gestoppt werden.
Nach Ablauf des Zahlers erfolgt eine akustische und visuelle
Rickmeldung (“00:00:00" blinkt). Die akustische Rickmeldung
endet nach 2 Min. oder durch Berihren einer zufélligen Taste.

Pause- und Riickruffunktion

Aktivieren der Pausenfunktion:

Wenn mindestens eine Kochzone in Betrieb ist, kdnnen Sie
die Pausenfunktion aktivieren. Um die Pausenfunktion zu
aktivieren, driicken Sie das Symbol “1 1" auf dem Display.
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Die Pausenbedingung kann auch bei kochzonenspezifischen
Fehlern aktiviert werden - hier wird die Fehleranzeige
ausgeblendet. Die Restwdrmeanzeige, Sondermeldungen sind
ebenfalls ausgeblendet; die Pausenanzeige hat Vorrang.

Woéhrend die Pausenfunktion aktiv ist:

Solange die Pausenfunktion aktiv ist, wird auf keiner Kochzone
Strom ausgegeben.

Alle Systemzustdnde werden wdhrend der gesamten Pause
aufrechterhalten. Nach der Pause werden die Timeout-Zahler
fir Kochzonen ohne erkannte Tépfe neu gestartet (max.
10min). Jeder vor der Pause eingestellte Timer (einschlieBlich
der Eieruhr) wird wdahrend der Pause unterbrochen und lauft
weiter, wenn Sie den Pausenmodus verlassen.

Wenn der Pausenmodus akfiviert ist, wird eine ausgewdhlte
Booster- oder automatische Kochfunktion beendet.

Die Berechnung der Restwarme und die Begrenzung der
maximalen Betriebszeit werden nicht unterbrochen und laufen
im Hintergrund weiter.

Der Pausenmodus kann nur fir maximal 10Min. akfiviert
werden. Wenn der Pausenmodus nicht innerhalb von 10min
deaktiviert wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.
Woahrend der Pausenzeit kénnen Sie mit der On-/Off-Taste die
Steuerung ausschalten. In diesem Fall ist auch der Pausenmodus
deaktiviert.

Deaktivieren des Pausenmodus:

Um den Pausenmodus zu deaktivieren, driicken Sie die auf
dem Schieberegler angegebene Position. Dadurch wird der
Zustand vor der Pausenaktivierung reaktiviert.

Risckruf-Funktion:

Falls die Steuerung versehentlich Uber den Hauptschalter
ausgeschaltet wurde, kénnen alle Einstellungen Uber die
Rickruf-Funktion wiederhergestellt werden.

Nach dem Ausschalten der Steuerung iber den Hauptschalter
hat der Benutzer 6 Sekunden Zeit, um die Steuerung wieder
einzuschalten, danach werden die Einstellungen automatisch
wiederhergestellt. Die RuckrufFunktion kann nur verwendet

werden, wenn mindestens eine Kochzone aktiv war (Kochstufe
> 0).



Einstellungen wiederhergestellt:

e Kochstufen aller Kochzonen.
® Minuten und Sekunden der Timer fir die aktive Kochzone.
o Automatische Aufwdrmezeit und Boosterfunktion.

e Status der Kindersicherung.

Zeitsperre 20 Sekunden

Um die Zeitsperrfunktion zu aktivieren, missen Sie die Taste
20Sek kurz driicken

Einstellungen

&

Kindersicherung

<)

Lautstarke

Wahrend die Zeitsperre aktiv ist, wird die folgende Meldung
angezeigt, und die verbleibende Zeit wird heruntergezahlt. Auswahl der Sprache

Um die Spracheinstellungen zu &ndern, rufen Sie das
Einstellungsmeni auf, indem Sie die Einstelltaste driicken. Als
nachstes wahlen Sie das Symbol “Globus”. Das Sprachmeni
wird nun angezeigt.

Die aktuell ausgewdhlte Sprache wird fett hervorgehoben
dargestellt.

Um die Sprache zu d@ndern, dricken Sie auf den im
Cursorbereich angegebenen Punkt.

Sobald eine Sprache ausgewdhlt wird, wird das Meni
automatisch verlassen. Weitere Sprachen zusatzlich zu den
Zei’[sperre aktiv angezeigten kdnnen durch Driicken der Pfeiltaste rechts oben
rechts ausgewdhlt werden. Es wird ein zusatzlicher Bildschirm
mit den Sprachen angezeigt.

20s
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Allgemeine Kochfeld-Einstellungen
Der Benutzer hat die Moglichkeit, die allgemeinen Einstellungen Spraohe }
des Kochfeldes anzupassen. Diese Einstellungen bleiben auch
nach dem Ausschalten des Kochfeldes erhalten.

Sie kénnen die folgenden Einstellungen vornehmen: English Deutsch

&

Um auf das Einstellungsmeni zuzugreifen, driicken Sie die Espafiol Polski
rechte Taste

® Auswahl der Sprache

[talianc

® Display-Helligkeit

e Lautstarkeregler




Lautstérkeregler

Um die Lautstarke zu andern, gehen Sie in das Einstellungsmeni.
‘ Sprache Wahlen Sie als néchstes das Symbol “Sprecher”. Das
Volumenmeni wird jetzt angezeigt. Um den Lautstarkepegel
T einzustellen, scrollen Sie einfach zu dem Bereich des
feq A 3 . Schiebereglers, in dem der Lautstarkepegel von links nach
% rechts ansteigt. Um das MenU zu verlassen, driicken Sie erneut

Portuguée die Multifunktionstaste.

Lautstarke

Display-Helligkeit

)

Um die Helligkeit des Displays zu andern, rufen Sie das
Einstellungsmeni auf, indem Sie die entsprechende Taste
dricken.

Wahlen Sie als néchstes das “Sonne”-Symbol. Das Meni
“Helligkeit” wird jetzt angezeigt. Um den Helligkeitspegel
einzustellen, scrollen Sie einfach zu dem Cursorbereich, in
dem der Helligkeitspegel von links nach rechts zunimmt. Um
das Meni zu verlassen, driicken Sie die “Zuriick”-Taste.

&% L =4 )))

Instandhaltung

Spuren von Alufolie, Essensreste, Fettspritzer, Zucker oder

stark zuckerhaltiger Lebensmittel missen sofort mit einem

O < Schaber von der Kochflache entfernt werden, um mégliche

Taste Beschadigungen der Oberflache zu vermeiden.

RUCKWARTS /BACK Ar)s.chheBeer mit SIDOL o"der STANI_:IX.und Kichentichern
reinigen, mit Wasser abspilen und mit einem sauberen Tuch

trocknen.

) ) Auf keinen Fall Scheuerschwamme oder -ticher benutzen.

Helllgkel’[ Auch keine aggressiven chemischen Reinigungsmittel wie

BACKOFENSPRAY oder FLECKENTFERNER verwenden.

KEINE DAMPFREINIGER BENUTZEN

I3/
"
l

Abb.5
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Installation

Diese Anleitungen sind fir den qudlifizierten Installateur
bestimmt und sollen als Installations-, Einstellungs- und
Instandhaltungsanleitung gemaf3 den einschlagigen Gesetzen
und Vorschriften dienen. Die Arbeiten missen immer bei
elekirisch abgetrenntem Gerat ausgefihrt werden.

Positionierung

Das Gerdt ist so konstruiert, dass es wie in den Abbildungen
(Seite 18) dargestellt in einer Ebene versenkt werden kann.
Auf dem gesamten Umfang der Kochmulde das mitgelieferte
Dichtmittel auftragen. Es wird von einer Installation Gber dem
Ofen abgeraten, ansonsten sicherstellen, dass:

® der Ofen ber ein ausreichenden Kihlsystem verfigt;

e die warme Ofenluft auf keinen Fall zur Kochmulde geleitet
wird;

* Luftpassagen vorgesehen werden, wie in der Abbildung zu
sehen.

Stromanschluss

Vor dem Stromanschluss sicherstellen, dass:

e die Anlagenmerkmale dem Kennschild auf der Unterseite
der Kochmulde entsprechen;

¢ die Anlage angemessen nach den einschlégigen Vorschriften
und gesetzlichen Auflagen geerdet ist. Die Erdung ist
gesetzlich vorgeschrieben.

Falls das Gerdt nicht mit dem Kabel und/oder dem
entsprechenden Stecker versehen sein sollte, verwenden Sie
Material, das fir die auf dem Kennschild genannte Aufnahme
und die Arbeitstemperatur geeignet ist. Das Kabel darf auf
keinen Fall Temperaturen erreichen, die tber 50°C Gber der
Umgebungstemperatur liegen.

Fir den direkten Anschluss an das Stromnetz muss ein
Schaltautomat  eingebaut werden, der fir die Kennlast
bemessen ist und der das Abtrennen vom Stromnetz mit einem
Offnungsabstand der Kontakte fir das komplette Abtrennen
unter den Bedingungen der Uberspannungsklasse Il gemaf
den Installationsvorschriften gestattet (das gelb-grine Erdkabel
darf nicht unterbrochen werden.

Die Steckdose oder der Schaltautomat missen bei installiertem
Gerdt leicht zu erreichen sein.

Bitte beachten:

® Der Hersteller haftet nicht, falls die obigen Anleitungen und
die Ublichen UnfallschutzmaBnahmen nicht eingehalten
werden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller
oder dessen technischen Kundendienst oder in jedem Fall
von einer Person mit dhnlicher Qualifizierung ausgewechselt
werden, um allen Gefahren vorzubeugen.

Siehe Tabelle Stromkabel, Seite 20

DE 4 - Anleitungen fir den Monteur

Liste der angezeigten Fehler

Im Falle von Fehlern oder Fehlfunktionen des Kochfeldes
kénnen einige Fehlercodes in der Anzeige erscheinen.

Der Eingriff muss durch technische Hilfe und einen spezialisierten
Techniker durchgefihrt werden.



Fehlermeldung

ERO3 +
Dauerhafter Ton

ER20

ER21

ER22

ER31

ER36

ER40

ER47

E2

E6
E7

E8

E9

U 400

E/A

Beschreibung

Permanente
Schlusselaktivierung,
Abschaltung der Schnittstelle
bei 10s

Mégliche Fehlerursache

Wasser oder Kochgeschirr
auf dem Glas oberhalb der
Schnittstelle

Fehlerbehebung

Reinigung der

Blitz - Ausfall

p C- fehlerhaft

Steuereinheit austauschen

Die Steuereinheit schaltet sich
aufgrund von Ubertemperatur
ab, um Schdaden an der
Berihrungssteuerung zu
vermeiden

Der Regelalgorithmus hat eine
Ubertemperatur erreicht, weil

die Umgebungstemperatur zu
hoch ist

Kochfeld abkihlen lassen,
Temperaturisolierung zur
Benutzerschnittstelle prifen

Fehlerhafte Schliissel-
Auswertung. Steuereinheit
schaltet nach 3,5 -7,5 sec. ab.

Kurzschluss oder
Unterbrechung im Bereich der
Tastenauswertung

Steuereinheit austauschen

Konfigurationsdaten sind falsch

Erforderliche Konfiguration der
Induktion

Neue Konfiguration

Der NTC-Wert liegt nicht
innerhalb seiner Spezifikation
(Wert < 200mV oder > 4,9V,

die Steuereinheit schaltet

Kurzschluss oder Abschaltung
beim NTC

Steuereinheit austauschen

Sekundarspannung ist min. 5s
zu niedrig
(1,8V< UPowerfail< 2,9V)

Primar-PTC zu heif3

Schnittstelle von der
Stromversorgung trennen

Kommunikationsfehler zwischen
Induktion und Touch Control

Keine oder falsche
Kommunikation

Anschlusskabel gebrochen oder
falsch montiert

Ubertemperatur in der
Kochzone

Lassen Sie das System abkihlen

Ausfall des Leistungsteils

Leistung austauschen

Unbekannter Fehler

Induktionsmodul austauschen

Ausfall eines Lifters

Lifter oder Steuerelektronik des
Lifters sind defekt

Induktionsmodul austauschen

Temperatur Spulensensor
gebrochen

Spulensensor austauschen

Sekunddrspannung des Netzfeils zu
hoch (primar > 300V).

Die Steuereinheit schaltet nach

1 Sekunde ab und gibt einen
Daverton ab.

Die Steuereinheit ist falsch
angeschlossen.

An korrekte Netzspannung
anschlieBen

Fehler auf Leistungskarte oder
Versorgungselement

Keine Spannungsversorgung
des Leistungselements oder
Fehler auf der Leistungskarte

1. Verdrahtung prifen
2. Filterkarte prijfen
3. Leistungskarte austauschen
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A 914 900 1

522

500 -2

N.B.: Bei der Version
Semifilotop ist ein
Tieferlegen von 4,8 mm
nicht erforderlich.

S 900 +1

-

523 +1

500 -2

L 915 +(1)

i

N.B.: Das Glas nicht an die Tieferlegung von

4,8 mm ankleben oder versiegeln.
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Modell [l\\}\e/?nlemtung Nennspannung
220240 V 380415 V 3N
220230 V 380-400 V 3N
230240 V 400-415 V 3N
220V: 230 V; 240V | 380 V 3N;: 400 V 3N: 415 V 3N
380415 V 3N
380-400 V 3N
400415 V 3N Max 16 A [x3)
380V 3N - 5x2,5 mm2
400V 3N
415V 3N
INDOOG5BSTRIC |11040 W
220-240/380-415 V 3N
220-230,/380-400 V 3N
230.220/400-415 V 3N Max 24 A (x2) | Max 107 03}
220/380V3N 9 | 5x25mme P x 2,5 mm
230,400 V 3N
240/415 V 3N

a) Das Gerat kann fur verschiedene Nennspannungen eingestellt werden, von 220240 V (einphasig mit 5 Leitern) bis 380-415 V
3N (dreiphasig mit 5 Leitern), aber es wird mit einem Stromversorgungskabel nur fir den Anschluss an 220-240 V (einphasig

mit 5 Leitern) geliefert.

Dasselbe 5x2,5 mm2 Kabel, das werkseitig fir den einphasigen Anschluss montiert wurde, kann auch fir den dreiphasigen
Anschluss verwendet werden, indem man einfach den Draht von 4 auf 3 verschiebt und die beiden Jumper zwischen 1-2 und

2-3 enffernt

b) Einphasiger Anschluss: 5-Leiter-Stromkabel: 2 Leiter fir Neutralleiter, 2 Leiter fir 1 Phase, 1 Leiter fir Erde.

|
VERWENDBARE STROMKABEL

HOS5RR-F 5x2,5
HO5VV-F 5x2,5
HO5V2V2-F 5x2,5
HOSRNFF 5x2,5
HO5SS-F 5x2,5




Estimado cliente,

Le agradecemos sinceramente y nos complace que haya escogido uno de nuestros productos.

Este nuevo producto, cuidadosamente disefiado y construido con materiales de primera calidad, se ha verificado cuidadosamente para poder
satisfacer todas sus exigencias de una perfecta coccién.

Por lo tanto, le rogamos que lea y respete estas sencillas instrucciones que le permitiran conseguir resultados excelentes ya desde su primera
utilizacién. Con este moderno aparato le deseamos lo mejor.
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ESTE PRODUCTO SE HA CONCEBIDO PARA UN USO DE TIPO EXCLUSIVAMENTE DOMESTICO.

EL FABRICANTE DECLINA CUALQUIER RESPONSABILIDAD EN EL CASO DE EVENTUALES DANOS A COSAS O PERSONAS QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTA O DE UN USO IMPROPIO, ERRONEO O ABSURDO.

ESTE APARATO NO PUEDEN UTILIZARLO PERSONAS (INCLUIDOS NINOS) CON CAPACIDADES FiSICAS, SENSORIALES O MENTALES REDUCIDAS,
O PERSONAS QUE NO DISPONGAN DE LA EXPERIENCIA'Y DE LOS CONOCIMIENTOS NECESARIOS A MENOS QUE SE ENCUENTREN BAJO LA
SUPERVISION O HAYAN RECIBIDO LAS INSTRUCCIONES NECESARIAS SOBRE EL USO DEL APARATO POR PARTE DE UNA PERSONA RESPONSABLE
DE SU SEGURIDAD.

LOS NINOS TIENEN QUE ESTAR CONTROLADOS PARA ASEGURARSE QUE NO JUEGAN CON EL APARATO.




ES 1 - Instrucciones de seguridad

ADVERTENCIAS DE
SEGURIDAD PLACAS DE

COCCION

o El aparato y sus partes accesibles se calientan A ATENCION
mucho durante el uso. Es necesario prestar atencién

para evitar focar los elementos de calentamiento. * Peligro de incendio: no conservar objefos en las
e los nifios menores de 8 afios de edad tienen superficies de coccion.

que mantenerse alejados o estar confinuamente ¢ Sila superficie estd agrietada, apagar el aparato

vigilados. para evitar lo posibiligod de descargas eléctricas.
o Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores ¢ Paralalimpieza del aparato no utilizar limpiadores

de 8 afios y por personas con capacidades fisicas, de vapor.

sensoriales o mentales reducidas o sin experiencia ¢ N se oveden poner obietos metdlicos como

y conocimiento, a condicidn de que estén vigilados
o que hayan recibido las instrucciones de uso del
aparato de forma segura para entender los riesgos

cuchillos, tenedores, cucharas o tapas sobre la
superficie de la placa de coccién porque pueden

\ calentarse.
inherentes a su uso. , "
o . o El aparato no estd preparado para ser ufilizado
* Los nifios no pueden jugar con el aparato. mecﬁonte un temporizador externo o un sistema
* los nifios no pueden efectuar las operaciones de separado de control remoto.
limpieza y mantenimiento a menos que estén bajo e El aparato en funcionamiento no debe ser dejado
supervision. sin vigilancia
* Paralaconexion directaalared, es necesarioprever @ Nunca dejar ollas vacias en los elementos de
un dispositivo que asegure la desconexion de f; red, calenfamiento en funcionamiento
con una distancia de apertura de los contactos que o Nyncg dejar encendidos los quemadores o
permita la desconexién completa en las condiciones draites ob @ErsmiEte APsitms o |k
de la categoria de sobretension Ill, conformemente presencia de una olla. '

con las reglas de instalacién (el cable de fierra
amarillo/verde no debe interrumpirse). La toma o el
interruptor deben poder alcanzarse facilmente con
el equipo instolocﬁ') para permitir la desconexion
del equipo de la red de alimentacion después de la
instalacion.

o El proceso de coccion debe redlizarse bajo
control. Un proceso de coccién breve debe ser
constantemente vigilado.

o Utilice exclusivamente las protecciones disefiadas
por el fabricante de la placa, protecciones

. . . oo indicadas por este o protecciones incorporadas
o Si el cable de alimentacion estd dafiado, debe P P P

. : 2 , GC0 en el equipo.
cambiarlo el fabricante o su servicio de asistencia o Fluso c(?e protecciones -+ adecuadas ouede causar
técnica o, en cualquier caso, una persona con una accl denteE P

cualificacién similar para prevenir cualquier riesgo. ’
* Después del uso apague los elementos de la placa

A ATENCION a fravés de su mando sin confiarse del detector de
olls.

* la coccién automdtica en la placa de coccién
con grasa o aceite puede ser peligrosa y puede
provocar incendios. No infentar apagar un
eventual incendio con agua, es necesario apagar
el aparato y luego cubrir la llama con una tapa o
una manta antiincendio.



Induccién

El calentamiento por induccién es la forma mas eficiente,
disponible en la actualidad, para cocinar.

El calor se produce, con un campo electromagnético,
directamente debajo de la olla o de la sartén utilizada.

La superficie no interesada en el contacto permanece casi
fria; después de la coccién y después de haber sacado el
recipiente no queda calor restante. Es eficiente porque no
malgasta energia por dispersién, como los quemadores de
gas, es entre un 30 y un 50% maés rapido que las placas de
coccién normales con tecnologia HGL y permite un ahorro
energético de hasta el 25%.

Ante un desbordamiento del recipiente el liquido no se
engancha a la superficie de la placa de coccién ya que esté
fria.

Principio de funcionamiento

Se basa en las propiedades electromagnéticas de la mayor
parte de los recipientes para la coccién.

El circuito electrénico gobierna el funcionamiento de la bobina
(inductor) que crea un campo magnético.

El calor se transmite desde el recipiente a los alimentos.

La coccién se efectta tal como se describe a continuacién.

* minima dispersién (alta rentabilidad);

e el hecho de refirar la olla (aunque sea sélo levantarla)
provoca la parada automdtica del sistema;

* el sistema electronico permite la maxima flexibilidad y
delicadeza en la regulacién.

Fig. 1
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2 - Principio de funcionamiento ES

Recipientes

Utilice exclusivamente utensilios en material ferromagnético
para la coccién por induccién, por ejemplo:

e utensilio en acero esmaltado
e utensilio en hierro fundido

* utensilio especial en acero inoxidable, adecuado para la
coccién por induccién.

Para entender si el utensilio es adecuado para la induccion

compruebe si el fondo del utensilio es atraido por un imén o

revise las indicaciones del fabricante.

Existen también utensilios por induccién que no disponen de

un fondo en material completamente ferromagnético:

* Si el fondo del utensilio es en material solo parcialmente
ferromagnético, se calienta solo la superficie ferromagnética.
Por lo tanto puede ocurrir que el calor no sea distribuido
de manera uniforme. la zona que no es en material
ferromagnético podria tener una temperatura demasiado
baja para la coccién.

e Si el fondo del utensilio estd compuesto entre otras cosas
también por partes en aluminio, se reduce también la
superficie en material ferromagnético. Puede suceder que
tal utensilio no se caliente correctamente o que de hecho no
sea reconocido.

Recipientes no adecuados

No utilice nunca difusores o recipientes de:
® acero fino normal

® vidrio

® terracota

e cobre

 aluminio




Caracteristicas del fondo del utensilio

Las caracteristicas del fondo del utensilio pueden influenciar el
resultado de la coccién. Utilice utensilios de un material que
distribuya el calor de manera uniforme, como por ej. ollas con
“fondo sandwich” en acero inoxidable de modo de ahorrar
tiempo y energia.

La mejor solucién seria la de utilizar utensilios con el fondo
completamente plano. Fondos no uniformes o fondos incisos
reducen la conduccién de calor

Utensilio no presente o dimensién no adecuada

Coloque el utensilio siempre en el interior de los limites de la
superficie de coccion utilizable. Si el utensilio no esté colocado
correctamente, si no estd compuesto por el material adecuado
o si la dimensién no es correcta, la placa de coccién indicaré
la ausencia de la olla con el simbolo

Mueva el utensilio o intente utilizando ofro utensilio.

Utensilio vacio o utensilio con fondo fino

No caliente ningin utensilio vacio y no use utensilios con
fondo fino. El fondo del utensilio puede derretirse y dafiar la
placa de vidrio.

No toque el utensilio bajo ninguna circunstancia y no apague
la placa de coccién. Si la placa de coccién, no funciona una
vez que se haya enfriado, péngase en contacto con el servicio
de asistencia técnica.

Reconocimiento de la olla

La placa de coccidn reconoce automaticamente la posicion y la
forma del utensilio utilizado, segin el diémetro ferromagnético
y del material del fondo del utensilio. Los utensilios para ser
adecuados deben tener un diagmetro del fondo comprendido
entre 120 y 240 mm.

Advertencia: Los indicadores de la zona de coccién pueden
diferir de la dimensién y de la forma efectivas del utensilio.
Este es un fenémeno normal que no compromete el correcto
funcionamiento de la placa de cocciédn.

) X o
L ©@28cm |

[@21cm ]

Posicién de las ollas

Aténgase estrictamente a la figura 2 para colocar las ollas de
modo tal de no provocar malos funcionamientos o dafios a la
placa de coccién por induccién.

Ademéds un errado posicionamiento podria reducir las
prestaciones de coccién de las ollas.

No deje que las ollas calientes salgan de las areas delimitadas
como “punteadas” por la siguiente figura:

il

Objetos metdlicos como cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas no deberian colocarse sobre la superficie de la placa
de coccién porque pueden calentarse.
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ES 3 - Instrucciones para el usuario

Instalacién

Todas las operaciones relacionadas con la instalacion
(conexién  eléctrica) deben ser realizadas por personal
cualificado de acuerdo con las normas vigentes.

Para las instrucciones especificas vea parte reservada al
instalador.

A\ IMPORTANTE

NO FIE INTENSAMENTE LOS LEDES Y LAS PANTALLAS.

Funciones

Todas las funciones se pueden realizar a través de la tecla ON/
OFF, el area de pantalla y la tecla “regreso”. La informacién y
el feedback son proporcionados por la pantalla gréfica.

Encendido / apagado del Control Tactil

Después de haber aplicado la alimentacién, el control téctil
necesita un segundo para estar listo. Después de un reinicio,
todos los LEDES se encienden durante un segundo. Transcurrido
este tiempo todos los LEDES se apagan nuevamente. La interfaz
ahora se puede iniciar tocando el botén de encendido /
apagado. El logo aparece en la pantalla durante 2 segundos,
seguido de una sefial de advertencia de seguridad. No
coloque sartenes caliente en la pantalla.

Area de la pantalla

Tecla ) Tecla
ON/OFF “"HACIA ATRAS/BACK”

Después de esto el modo coccién estd activo. La pantalla
muestra todas las zonas de coccién. Lla electrénica
permanecerd activa durante 20 segundos.

Si dentro de este tiempo no se realiza ninguna accién
(seleccién de zona o temporizador), la placa de coccién se
pondré en espera indicada por una sefial acistica.

La placa de coccién por induccién solo se enciende si se
presiona el botén on / off. Si se reconoce otro botén, la placa
de coccién no se encenderd.

El apagado manual de placa de coccién se efectoa
manteniendo presionada la fecla on / off.

Apagado automético

La placa de coccién pasa de encendido a apagado después
de 20 segundos si no se activa ninguna zona de coccién o si
se presiona la tecla multifuncién durante este tiempo.

Encendido / apagado de una zona de coccién

Si el control ya estd encendido, se puede seleccionar una zona
tocando una de las zonas de coccién en la pantalla. Después
de seleccionar las zonas de coccién, el nivel de coccién
puede regularse tocando el drea del cursor. “Deslizando” el
dedo sobre el area del cursor, es posible aumentar o disminuir
el nivel de coccién (0 - P). Alternativamente, el nivel de coccién
puede seleccionarse directamente en el cursor sin necesidad
de desplazarse. Si el nivel de coccién estd configurado en O,
la zona de coccién estd en modo “apagado”.

Apagado de todas las zonas de coccién

El apagado inmediato de todas las zonas de coccidn siempre
es posible presionando y manteniendo presionada la tecla
on / off. Aunque el control tactil esté bloqueado, es posible
apagarlo. Todas las zonas de coccién que tienen el estado
“caliente” tienen un circulo con tres anillos.

Apagado automético (limitacién del tiempo de funcio-
namiento)

Dependiendo del nivel de coccién seleccionado, se define un
limite méximo de tiempo de funcionamiento (si no se efectia
ningdn cambio del nivel de coccién). Si se supera este tiempo
maximo de funcionamiento en una zona de coccién, esta
se apaga. Si la superficie estd caliente, se muestra el calor
residual. Después de cada operacién del usuario, el tiempo
restante hasta el apagado automético se reajusta al limite de
tiempo de funcionamiento definido de este nivel de coccién.
Las configuraciones del temporizador tienen la prioridad
sobre el limite del tiempo de funcionamiento. El tiempo de
funcionamiento detallado en base al nivel de potencia se
puede obtener de la tabla.



Fig. 3
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Elemento individual (bobina) 2 elementos (bobinas) 3 elementos (bobinas)
ELEMENTOS ENCENDIDOS POTENCIA POTENCIA EN ENERGIA
NOMINAL (kW) INCREMENTADOR (kW)
Elemento individual (bobina) 1,4 2,1
2 elementos (bobinas) 2,3 3.7
3 elementos (bobinas) 2,8 3.7
|

Potencia méxima nominal: 11,2kW




Nivel de coccién  Nivel de Tiempo
potencia [%] operativo [h]

0 0 0

1 3 6

2 6,5 6

3 11,0 5

4 15,5 5

5 19,0 4

6 31,5 1,5

7 45,0 1,5

8 64,5 1,5

9 100 1,5

____________________________________________________|

Protecciéon contra la activacién involuntaria

El Control Téctil se apaga autométicamente si se identifica un
uso permanente de las teclas de unos 10 segundos.

El Control Tactil emite una sefial acistica durante 10 segundos
y el cédigo de error “E R O 3" parpadea en la pantalla.

Si el mal funcionamiento supera los 10 segundos, solo el
codigo de error “ER 03" sigue parpadeando hasta que se
produce el mal funcionamiento y se identifica como fal. Si la
zona de coccién estd en fase “caliente”, el simbolo se alterna
con el cédigo de error.

(Después de limpiar el vidrio que cubre las teclas, todas las
teclas estén listas para el uso en poquisimo tiempo).

Si no se logra activar una zona de coccién dentro de 10
segundos después de haber presionado la tecla on / off, el
Control Tactil vuelve al modo de espera.

Modo limpieza superficie

Para permitirlimpiarla superficie sin presionarinadvertidamente
las teclas, hay una funcién de “bloqueo”. Presionando la tecla
“20s" se bloquearan los mandos y un contador contard los
20 segundos.

Calor residual

La temperatura del vidrio de cada zona de coccién se calcula
y se muestra mediante un simbolo de circulo con tres anillos
para cada zona de coccién. Se mostrardn los iconos con los 3
anillos hasta que la temperatura sea inferior una temperatura
segura (~ 60 ° C). La indicacién de calor residual se muestra
durante un méximo de unos 50 minutos.

Deteccidon de olla automética

La deteccién automética de la olla permite un uso intuitivo
de las placas de coccién por induccién. La funcién reconoce
autométicamente las ollas y cambia la posicién de las ollas en
la placa de coccién.

Apenas se detecta una olla, la zona de coccién se selecciona
automdticamente y aparece el cursor de modo que el usuario
pueda configurar fécilmente el nivel de coccién para esta
zona de coccidn.

Ademas, se puede realizarlafuncién de puente semiautomdtico.

NOTA: durante el funcionamiento normal de la placa
de coccién (excluyendo el funcionamiento con la
funcién Chef activa) si se realizan movimientos de
la olla deslizéndola en lugar de levantarla, puede
suceder que los sensores de presencia de la olla
detecten una olla grande como si fueran 2 ollas
pequefias separadas. Para evitar esta posibilidad de
identificaciéon errada de la olla, basta con levantar la
olla durante unos segundos y luego colocarla sobre
los sensores para que sea reconocida de nuevo como
una zona Unica (por ejemplo bridge) y luego distribuir
la intensidad de la potencia de manera uniforme.

Si ni siquiera este intenfo hace que se reconozca la
zona de coccién como una sola drea, levantar la
olla, luego regular las configuraciones de la zona de
coccién a cero, y después volver a colocar la olla y
regular de nuevo la potencia seleccionada.
Atencién: si después de estos intentos la olla sigue
siendo vista como una zona de coccién separada
podria depender del tipo de fondo de la olla. Luego
reemplazar la olla por una adecuada (ver Recipientes
en la pdg. 3)

Después del uso, apague los elementos de la placa a través
de su mando sin confiarse del detector de ollas



NOTA: el sistema automdtico de deteccién de la presencia
olla, genera ciclicamente un pequefio “clic” en el
fondo

Niveles de potencia

La potencia de las zonas de coccion puede regularse en 9
niveles + Incremento (P) (1-9, + P). Después de seleccionar
una zona de coccién, aparece un cursor en el borde inferior
de la pantalla.

de potencia se configura a la méxima potencia de modo de
garantizar que después de la desactivaciéon del incrementador
se aplique.

El nivel de coccién se selecciona tocando directamente el
nimero requerido en el cursor o desplazandose al nimero
requerido. Cuando se levanta el dedo, el nivel de coccién se
configura.

Funcién de incremento

Todas las zonas de coccién inductiva tienen una funcién
incremento (P). Si se activa el incremento, el generador
proporciona una potencia notablemente superior a la potencia
nominal a una zona de coccién. La funcién de incremento
permite al usuario calentar los alimentos con extrema rapidez
y, por lo tanto, puede ayudar a ahorrar tiempo.

Activacién del incrementador:

El incrementador se activa tocando el nivel de coccién més
alto (P) en el érea del cursor.

Mientras el incrementador esté activo, aparece una “P” en
la pantalla de la zona de coccién. Sino se puede activar la
funcién de incremento (por ejemplo, debido a los limites de
temperatura), la P parpadea durante 3 segundos y la funcién
de incremento enfonces se desactiva.

Cuando la funcién incremento estd activa, termina un tiempo
de calentamiento eventualmente activo automético y el nivel

la funcién incremento de cada zona de coccién puede
activarse por un tiempo limitado de 10 minutos. Si se refira la
olla de una zona de coccién con la funciéon incremento activa,
la funcién incremento no se desactivard pero el contador de
tiempo de incremento seguird funcionando y no se detendra.
La funcién incremento puede reactivarse si la limitacién del
tiempo de incremento ha desactivado el incremento, siempre
que las condiciones térmicas lo permitan. Las condiciones
térmicas estdn controladas tanto por la induccién como por la
interfaz de usuario.

Para visualizar la desactivacién del incrementador la pantalla
de la zona de coccién comienza a mostrar una P parpadeante
tres segundos antes de la desactivacion.

Desactivacién del incrementador:
Si la funcién de incremento estd activa una reduccién del nivel
de coccién desactiva la funcién de incremento.

Funcién de ebullicién automética

Cuando se activa la funcion de ebullicién automdtica, la
potencia de la zona de coccién se lleva al 100% por un periodo
de tiempo dependiente del nivel de coccién seleccionado.
Tan pronto como el tiempo de ebullicion termine, el nivel de
coccién continda con el nivel de coccién precedente.

Los tiempos de ebullicion estén escritos en la tabla de abajo.

(minutos)
0 0]
1 0,8
2 2,4
3 3,8
4 5,2
5 6,8
6 2,0
7 2,8
8 3,6
9 0,25
|




Activacién de la ebulliciéon automética:

e El Control Téctil debe estar encendido y una zona de
coccién seleccionada.

e La ebullicion automética se activa manteniendo el dedo
presionando en el nivel de coccién continua deseado (entre
el nivel 1y el 8) durante 2,5 segundos.

® Lo panfalla de la zona de coccién muestra . para la
ebullicién automética junto al nivel de coccién continuo. Al
final de la ebullicién, solo se muestra el nivel de potencia.

® En un plazo de 15 segundos el nivel de coccién continua
para la funcién de ebullicion puede modificarse a un nivel
de coccién continua superior o inferior seleccionando la
zona de coccidn y tocando oftro nivel de coccidn en el cursor

e Es posible pasar a un nivel de coccién continua més alto
incluso después de 15 segundos. Un nivel de coccion
inferior al nivel de coccién continua desactivard la funcién
(vea desactivacion de la ebullicion automética).

Si se modifica el nivel de coccién continua, se recalculard el
tiempo de ebullicion (nuevo tiempo de ebullicién menos el
tiempo activado anteriormente mientras estaba activada la
ebullicién automdtica)

I g

Desactivacién de la ebullicién automética:
e Se debe seleccionar la zona de coccién.

® Llevando el nivel de coccién a un nivel inferior al nivel de
coccién continua configurado para la ebullicion automdtica,
se desactiva la funcion de ebullicion  automdtica.
Alternativamente, es posible apagar la zona de coccién
configurando el nivel de coccién en “0”.

Puente automatico

El sistema presenta un sistema automético de deteccién de la
funcién puente.

Tan pronto como el sistema reconoce que dos o tres sensores
de zona estdn cubiertos contempordneamente por una olla
(por ejemplo, una olla ovalada grande) el sistema configura
aufomdticamente el puente. Aparecen los paréntesis del
puente y el cursor, y el usuario debe solo configurar el nivel
de cocciédn.

Desactivacién del puente semiautomético:
e Retire la olla de la zona interesada

Funcién Chef

Configuracion del nivel de potencia en base a la posicién:
como en algunas cocinas profesionales, la posicién de la olla
determina el nivel de potencia. La activacién de la funcién
tiene lugar presionando el icono .

En este punto en la pantalla aparecerdn las 3 zonas “chef”,
correspondientes al puente entre las zonas 1-2-3, entre 4.5, y
6-7-8, presentando como potencias seleccionadas estandares
respectivamente 2 para la zona la izquierda, 6 para la zona
central, y 9 para la zona de la derecha.

La olla puede por lo tanto moverse libremente entre las tres
zonas para aumentar o disminuir la potencia suministrada a
la olla.

Si se desea modificar las potencias por defecto es suficiente
seleccionar una de las fres zonas, en este punto aparecerd el
cursor de las potencias, y serd suficiente con seleccionar un
valorde TaQoP.
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Para desactivar la funcién de Chef, es suficiente seleccionar

de nuevo el icono @

Funcién de calentamiento

Activacién:

La funcién de Calentamiento es controlada por la temperatura
y disponible en tres fases. la potencia es regulada
automdticamente. Para activar esta funcién, se debe
seleccionar una zona de coccién manteniendo presionada la
misma zona de coccién por 2 segundos. Aparecerd luego un
submen( “Funciones de coccién”, con la posibilidad de elegir
entre dos funciones: Temporizador y Calentamiento.

Funciones de coccidn

Luego seleccione “Calefaccién” y aparecerd la opcién de 3
configuraciones predefinidas: 40, 70 y 90°C.

El mantener caliente

u

A0 °C RV o0 e C

Una vez seleccionada una de las tres temperaturas, en la
pantalla aparecerd en correspondencia de la zona de coccién
precedentemente seleccionada un simbolo .

En el caso de que no haya ninguna olla en tal zong,
parpadeardn alternativamente el simbolo calentamiento

y el simbolo olla que falta @
La olla iniciard la fase de calentamiento hasta que alcanzar la
temperatura configurada.

~—~

Desactivacion:

Para desactivar la funcién de calentamiento, es necesario
seleccionar la zona de coccién precedentemente seleccionada
y configurar cualquier nivel de coccién, o ponerla en O para
apagarla.

Funcién bloqueo nifios

Después de encender la unidad de confrol, es posible
activar el mecanismo de seguridad para nifios. Después de
la activacion del bloqueo para nifios, el modo bloqueo para
nifios estd configurado de modo permanente, esto significa
que incluso en el modo de espera el bloqueo para nifios
permanece activo.

Activacién del bloqueo para nifios:

El modo bloqueo para nifios estd disponible en el mend de las
configuraciones.

Se accede al mend de configuraciones presionando la tecla
multifuncién m

Seleccionando el simbolo de Bloqueo en el drea de
deslizamiento relativa, se muestra el men0 de bloqueo. El
bloqueo para nifios debe confirmarse presionando el simbolo
“apagado”.

Blogueo infantil

Sucesivamente el modo “encendido bloqueo” se activard.



Blogueo infantil

En el caso que se apague la placa por induccién, al
reencenderla aparecerd la siguiente pantalla

&

Para quitar el bloqueo, deslice con el dedo el simbolo “llave”
hacia el “candado”

NOTA: para eliminar definitivamente el bloqueo para nifios
es necesario entrar en el mend de configuraciones y
desactivar el bloqueo.

Desactivacién de la seguridad para nifios:

Para desactivar el bloqueo para nifios, es necesario volver a
entrar en el ment de Bloqueo para nifios del mismo modo que
descrito anteriormente.

Desbloqueo temporal:

Mientras la funcién de bloqueo para nifios esté activada,
la interfaz de usuario debe desbloquearse cada vez que se
encienda la placa de coccién. Cuando la placa de coccién
se enciende, se muestra la pantalla de desbloqueo. Ahora
es posible desbloquear la placa de coccién deslizando el
simbolo “llave” hacia el “candado”.

Feedback acustico (zumbador)
Las siguientes acciones se indican con el zumbador:
e Tecla normal presionada -> una sola sefial acistica breve

e Activacion errada de una tecla permanente por més tiempo
(> 10s.) > sefial acistica intermitente

Funcién de temporizador

La funcién de temporizador estd disponible en dos calidades,
“Temporizador de huevos” y “Temporizador de coccién”

Temporizador como cuentaminutos para huevos “Temporizador
de huevos”:

Si la placa de induccién estd encendida (todas las zonas
de coccién estdn en posicién “0”), se puede activar el
temporizador auténomo presionando el temporizador “O0m
00s" en la pantalla

Después de hacerlo, se muestra el men( del temporizador.
El usuario puede configurar una cuenta hacia atrés con los
valores mm : ss, minutos y segundos respectivamente.

Alternativamente, el valor del temporizador puede reiniciarse
presionando el simbolo de la derecha .

Reloj avisador

g
090 o

Presionando el simbolo “clepsidra” se sale del men( y el
temporizador inicia la cuenta hacia atrés. Después de que el
contador ha expirado, se proporciona un feedback acistico
y un feedback visual (“00:00” parpadeante). El feedback
acistico termina después de 2 minutos o tocando cualquier
tecla.

Apagado del temporizador para los huevos:

El temporizador se puede apagar volviendo a entrar en el
men( del temporizador y presionando el simbolo ON/OFF.



Reloj avisador

Regulacién del cuentaminutos para huevos activo:

Esto se puede hacer volviendo a introducir el temporizador del
men( y regulando el valor del temporizador. Seleccionando “la
clepsidra” en la posicion del relativo cursor, el temporizador
inicia la cuenta regresiva con el nuevo valor del temporizador.

Temporizador de coccién:

Es posible configurar el temporizador de la zona de coccién
para cada zona de coccién individual. Tan pronto como
el contador ha expirado, la zona de coccién se apaga
automdticamente.

Activando del temporizador de coccién:

Para activar un temporizador relativo a una zona de cocciédn,
es necesario encender la placa de coccién y seleccionar una
zona de coccidn.

Después de seleccionar una zona de coccién, es necesario
mantener presionada la misma zona de coccién, luego
seleccionar el temporizador del men( “Funciones de coccion”.
Se muestra el men0 del temporizador, donde los valores se
pueden configurar de la siguiente manera:

h: mm: ss

El temporizador inicia confirmando las configuraciones con
“simbolo de temporizador” parpadeante. Alternativamente,
el valor del temporizador puede reiniciarse presionando
el simbolo de reinicio a la derecha. El tiempo restante se
visualiza en la zona de coccién correspondiente.
Eltemporizador activo también puede regularse o interrumpirse
seleccionando la zona de coccién y entrando de nuevo al
menG del temporizador. Después de que el contador ha
expirado, se proporciona un feedback acistico e un feedback
visual (“0:00:00" parpadeando). El feedback acstico termina
después de 2 min. o tocando una tecla al azar.

Funcién de Pausa y Llamada

Activacién de la funcién Pausa:
Cuando al menos una zona de coccién estd en funcién, es
posible activar la funcién pausa. Para activar la funcién de

l/| |II

pausa es necesario presionar el simbolo
pantalla.

presente en la

La condicién de pausa puede activarse también con errores
especificos de la zona de coccién - aqui la visualizacién de
los errores estd escondida. También la indicacion del calor
residual, los mensajes especiales estan ocultos; la visualizacién
de la pausa tiene prioridad.

Mientras la funcién Pausa estd activa:

Mientras la funcién pausa esté activa, ninguna potencia se
emitiré en ninguna zona de coccién. Todos los estados del
sistema serédn mantenidos por toda la pausa. Después de la
pausa serdn reiniciados los contadores del tiempo agotado
para las zonas de coccién sin ollas defectadas (max. 10min).
Cualquier temporizador, (incluso el temporizador para los
huevos) configurado antes de la pausa, serd interrumpido
durante la pausa y continuard cuando se sale del modo de
pausa.

Cuando se activa el modo de pausa, una funcién de incremento
o de ebullicion automética seleccionada se termina.

El céleulo del calor residual y las limitaciones de tiempo
méximo de funcionamiento no se interrumpirdn y continuarén
funcionando en segundo plano.

El modo de pausa puede activarse solo por un méximo de 10
minutos. Si el modo de pausa no se desactiva en 10 minutos,
la placa de coccién se apaga automdticamente. Durante el
tiempo de pausa puede utilizar el botén de on / off para
apagar el control. En este caso el modo de pausa también es
desactivado.

Desactivacion del modo de pausa:

Para desactivar el modo pausa, presione la posicién indicada
en el control deslizante. Esto reactivard el estado precedente a
la activacién de la pausa.

Funcién de llamada:

Si el control se ha apagado accidentalmente a través del
interruptor principal, las configuraciones se pueden restablecer
utilizando la funcién de llamada.

Después de apagar el control desde el inferruptor principal, el
usuario tiene 6 segundos para volver a encender el control y
luego las configuraciones se restablecerédn autométicamente.
La funcién de llamada solo se puede utilizar si estaba activa al




menos una zona de coccién (nivel de coccién> 0).

Configuraciones restablecidas:
¢ Niveles de coccién de todas las zonas de coccién.

* Minutos y Segundos de los temporizadores relativos a la
zona de coccién activa.

® Tiempo de calentamiento funcion

incrementador.

automdtico y

e Estado de bloqueo para nifios.

Bloqueo del tiempo 20 segundos

Para activar la funcién de bloqueo temporal, es necesario
presionar brevemente el botén de 20 segundos

Mientras el bloqueo temporal estd activo, se muestra el
siguiente mensaje y se realiza una cuenta regresiva del tiempo
restante.

20s
(o —}

Tiempo de espera

Configuraciones generales de la placa de coccién

El usuario tiene la posibilidad de regular las configuraciones
generales de la placa de coccién. Estas configuraciones
persisten incluso después de que la placa de coccién se
apaga.

Es posible regular las siguientes configuraciones:

e Seleccién del idioma
* Luminosidad de la pantalla
e Control del volumen

Para acceder al men( de las configuraciones presione la tecla
de la derecha

Ajustes

& @

Bloques infantil Idicma

<) ~0-

Yolumen Lumincsidad

Seleccién del idioma

Para modificar las configuraciones del idioma, acceda
al mend de las configuraciones presionando la tecla de
configuraciones. A continuacién, seleccione el simbolo del
“globo”. Ahora se muestra el mend del idioma.

El idioma seleccionado actualmente se muestra resaltado en
negrita.

Para cambiar el idioma, presione el punto indicado en el
drea del cursor. Tan pronto como se selecciona un idioma, el
men( se deja automdticamente. Se pueden seleccionar ofros
idiomas ademés de los que se muestran presionando el botén
de la “flecha” a la derecha, arriba a la derecha. Se mostrard
una pantalla adicional con los idiomas.

ldioma b

Ceut

[talianc

Espafiol




Control del volumen

Para modificar el volumen, acceda al ment de las
configuraciones.

A continuacién, seleccione el simbolo del “altavoz”. Ahora
T se muestra el men( del volumen. Para regular el nivel de
feq A 3 volumen, basta desplazarse en el area del cursor en donde el
nivel del volumen aumenta de izquierda a derecha. Para salir

Portuguée del mend, presione nuevamente la tecla multifuncién.

Volumen

Luminosidad de la pantalla

Para modificar la luminosidad de la pantalla, acceda al men( 4 ))
de las configuraciones presionando la tecla correspondiente.
A continuacién, seleccione el simbolo “sol”. Ahora se muestra
el menG Luminosidad. Para regular el nivel de luminosidad,
basta desplazarse en el area del cursor en donde el nivel de &% L = )))
luminosidad aumenta de izquierda a derecha. Para salir del
men0, presione la tecla “hacia atrés”.

Mantenimiento

Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos,

< salpicaduras de grasa, azicar o alimentos muy sacariferos
Teda se tienen que eliminar inmediatamente de la placa de coccién
"HACIA ATRAS/BACK” con una rasqueta para evitar posibles desperfectos en la

superficie.

Sucesivamente limpiar con SIDOL o STANFIX y papel de
. , cocina, luego enjuagar con agua y secar con un frapo limpio.
Luminosidad No utilizar en ningdn caso esponjas o estropajos abrasivos;
evitar fambién la utilizacién de detersivos quimicos agresivos

como FORNOSPRAY o QUITAMANCHAS.

NO UTILIZAR LIMPIADORES DE VAPOR

Fig.5
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4 - Instrucciones para el instalador

Instalacién

Llas presentes instrucciones estdn dirigidas al instalador
cudlificado como guia para la instalacion, regulacion y
mantenimiento segin las leyes y las normativas en vigor. Las
intervenciones tienen que efectuarse siempre con el equipo
desconectado de la corriente eléctrica.

Emplazamiento

El aparato esta previsto para ser empotrado en una plataforma
tal como se ilustra en la correspondiente figura (pégina 18).
Preparar previamente en todo el perimetro de la plataforma el
sellador que se entrega de serie. Se desaconseja la instalaciéon
encima de un horno, en caso contrario:

* comprobar que el horno disponga de un eficaz sistema de
enfriamiento;

* comprobar que no se produzca en ningln caso un paso de
aire caliente del horno hacia la placa de coccién;

® prever pasos de aire tal como se indica en la figura.

Conexién eléctrica

Antes de efectuar la conexién eléctrica comprobar:

® que las caracteristicas de la instalacién sean tales que
satisfagan lo que se indica en la chapa con el nimero de
serie aplicada en el fondo de la placa de coccién;

® que la instalacién disponga de una conexién de tierra
eficaz segin las normas y las disposiciones legales en vigor.
La conexién a tierra es obligatoria segin la ley.

Si el equipo no dispone de cable y/o de la correspondiente
clavija, utilizar material adecuado para la absorcién, tal
como se indica en la chapa con el nimero de serie y para
la temperatura de trabajo. El cable no tiene que alcanzar
en ningln punto una femperatura superior de 50°C a la
ambiental.

Para la conexién directa a la red es necesario interponer un
interruptor omnipolar adaptado para la carga que aparece
en la chapa que asegure la desconexién de la red con
una distancia de apertura de los contactos que permita la
desconexién completa en las condiciones de la categoria
de sobretension Ill, de forma conforme con las reglas de
instalacion (el cable de tierra amarillo/verde no se tiene que
inferrumpir).

El enchufe o inferruptor omnipolar tienen que ser féciles de
alcanzar con el equipo instalado.

N.B.:

e El fabricante declina cualquier responsabilidad en el caso
que lo que se acaba de describir y las normales normas
contra los accidentes no se respeten.

Si el cable de alimentacién estd deteriorado, serd necesario
sustituirlo. Tendré que ocuparse de la sustitucion el fabricante,
su servicio de asistencia técnica o una persona con categoria
similar, de forma que sea posible prevenir cualquier riesgo.

Ver tabla de cables de alimentacién, pég. 20

Lista de errores visualizados

En caso de errores o fallos de funcionamiento de la placa
de coccién, pueden aparecer algunos cédigos de error en la
pantalla.

La infervencidn deberd ser realizada por la asistencia técnica
y un técnico especializado.



Mensaije de error
ERO3 +

Sonido permanente

ER20

ER21

ER22

ER31

ER36

ER40

ER47

E2

E6
E7

E8

E9

U 400

E/A

Descripcidn

Activacién permanente de la
tecla, la interfaz se apaga a
los 10s

Motivo del posible error

El agua o los utensilios de coci-
na en el vidrio que estd sobre la
interfaz

Solucién de problemas

Limpieza de

Flash - falla

p C- defectuoso

Unidad de control de cambio

La unidad de control se apaga,
causado por la sobrefempera-
tura, para evitar dafios en el
control tctil

El algoritmo de control ha
alcanzado la sobretemperatura,
porque la temperatura ambiente
es demasiado alta

Permita que la placa de coccién
se enfrie, compruebe el aisla-
miento de la temperatura en la
interfaz de usuario

Evaluacién de la Tecla defectuosa.
La unidad de control se inferrumpe
después de 3,5-7,5 seg.

Cortocircuito o interrupcién en el
rango de evaluacién de la tecla

Unidad de control de cambio

Los datos de configuracién son
errbneos

Configuracién de la induccién
necesaria

Configuracién nueva

El valor NTC no estd dentro
de su especificacién (valor <
200mV o > 4.9V; la unidad de

control se interrumpe

Cortocircuito o interrupcién en
el NTC

Unidad de control de cambio

El voltaje secundario es de
min.5s hacia abajo (1,8V<
Falla de potencia UP< 2,9V)

PTC primario para calor

Desconecte la interfaz de la
fuente de alimentacién

Falla de comunicacién entre la
induccién y el Control Téctil

Sin comunicacién o comunica-
cién incorrecta

Cable de conexién roto o mal
montado

Sobretemperatura en la zona
de coccién

Deje que el sistema

se enfrie

Falla de la unidad de potencia

Energia de cambio

Error desconocido

Cambie el médulo de induccién

Falla del ventilador

El ventilador o los controles
electrénicos del ventilador estan
rotos

Cambie el médulo de induccién

Sensor de temperatura de la
bobina roto

Cambie el sensor de la bobina

Voltaje secundario de la unidad
de potencia hacia arriba (pri-
mario > 300V).

La unidad de control se inter-
rumpe después de 1 segundo
liberando un sonido permanen-
te.

La unidad de control estd mal
conectada.

Conecte a la tensién de red
correcta

Error en el tablero de alimen-
tacién o en el elemento de
suministro

No hay suministro de energia
del elemento de potencia o
hay un error en el tablero de
alimentacién

p—

. Controle el cableado
2. Controle el tablero del filtro

3. Reemplace el tablero de
alimentacién
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Il N B L2
ticlciclclelo:
Capacidad ©54321
Modelo Bommal . |Tensién Nominal
otencia
W] 220240 V 380-415V 3N
220230 V 380-400 V 3N
230240 V 400-415V 3N
220V: 230 V: 240 V |380 V 3N 400 V 3N 415 V 3N
380-415V 3N
380-400 V 3N
400415V 3N Max 16 A (x3)
380V 3N - 5x2,5 mm2
400V 3N
415V 3N
IND9OG5BSTRIC |11040 W
220-240/380-415 V 3N
220-230/380-400 V 3N
230-220/400-415 V 3N Mox 24 A (x2) | N;"X ;%A (x3)
220/380V3N 9 | 5x25mme P x2,5 mm
230/400 V 3N
240/415V 3N

a) El equipo puede regularse para diferentes tensiones nominales, desde 220-240 V (monofésico con 5 conductores) hasta
380-415 V 3N (trifasico con 5 conductores), pero estd provisto de cable de alimentacién solo para la conexién 220-240 V
(monofésico con 5 conductores).
El mismo cable 5x2,5 mm2 montado en fébrica para la conexién monofésica puede utilizarse para la conexién trifésica,

simplemente moviendo el cable del 4 al 3, y quitando los dos puentes entre 1-2 y 2-3

b) Conexion monofasica: cable de alimentacién de 5 conductores: 2 conductores para el neutro, 2 conductores para 1 fase, 1
conductor para tierra.

HOS5RR-F 5x2,5

|
CABLES DE ALIMENTACION UTILIZABLES

HO5VV-F 5x2,5

HO5V2V2-F 5x2,5

HOSRNFF 5x2,5

HOS5SSF 5x2,5




Szanowny Kliencie,

dziekujemy za zakup naszego produktu i gratulujemy dokonanego wyboru.

Ten nowy produkt, starannie zaprojektowany i skonstruowany z zastosowaniem najwyzszej jakosci materiatow, zostat doktadnie przetestowany,
aby spetni¢ wszelkie wymogi zwigzane z przygotowywaniem wybornych potraw.

Prosimy, w zwigzku z tym, o0 uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji i 0 przestrzeganie wskazan w niej zawartych, gdyz umozliwi to uzyskanie
najlepszych rezultatow juz od pierwszego zastosowania. Zyczymy mitego uzytkowania tego nowoczesnego urzgdzenia.

PRODUCENT
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PRODUKT JEST PRZEZNACZONY DO UZYTKU DOMOWEGO.

PRODUCENT UCHYLA SIE OD JAKIEJKOLWIEK ODPOWIEDZIALNOSCI ZA EWENTUALNE SZKODY NA MIENIU LUB OBRAZENIA
0SOB SPOWODOWANE NIEPRAWIDLOWYM MONTAZEM LUB NIEWLASCIWYM, BLEDNYM | NIEROZSADNYM UZYTKOWANIEM.

URZADZENIE NIE MOZE BYC UZYWANE PRZEZ OSOBY (W TYM DZIECI) O OGRANICZONEJ ZDOLNOSCI FIZYCZNEJ, CZUCIOWEJ
LUB PSYCHICZNEJ, A TAKZE OSOBY NIE POSIADAJACE ODPOWIEDNIEGO DOSWIADCZENIA | WIEDZY, CHYBA ZE OSOBA
ODPOWIEDZIALNA ZA ICH BEZPIECZENSTWO NADZORUJE JE LUB UDZIELILA ODPOWIEDNIEGO INSTRUKTAZU Z ZAKRESU
OBSLUGI URZADZENIA.

DZIECI MUSZA BYC KONTROLOWANE PRZEZ OSOBY ODPOWIEDZIALNE ZA ICH BEZPIECZENSTWO, KTORE MUSZA UWAZAC,
ABY DZIECI NIE BAWILY SIE, URZADZENIEM.




PL 1 - Instrukcje Bezpieczenstwa

WSKAZOWKI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA — PLYTY

GRZEJNE

A UWAGA

Podczas pracy urzadzenie osigga Wwysoka
temperature; rowniez jego nieostoniete czesci
bardzo sie nagrzewajg. Nalezy uwazac, aby nie
dotykac elementow grzejnych.

Dzieci ponizej 8 roku zycia mogg przebywa¢ w
poblizu urzgdzenia wytgcznie pod statym nadzorem
0s6b dorostych.

Urzgdzenie mogq obstugiwac dzieci po ukonczeniu
8 roku zycia oraz osoby 0 ograniczonych
zdolnosciach ~ fizycznych,  sensorycznych  lub
umystowych badZ nieposiadajgce odpowiednie]
wiedzy i doswiadczenia, pod warunkiem, Ze beda
one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia,
tak aby byty Swiadome potencjalnych zagrozen.
Nie nalezy pozwala¢, aby dzieci bawity sie
urzgdzeniem.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem i
konserwacjg urzadzenia bez nadzoru dorostych.
W celu bezposredniego podigczenia do sieci
konieczne  jest zainstalowanie  urzgdzenia
odigczajgcego o odlegtosci  otwarcia  stykow
umozliwiajgce] catkowite odciecie w warunkach
kategorii przepieciowej lll, zgodnie z wymogami
instalacyjnymi (zotto-zielony przewdd uziemiajacy
nie moze byé przerwany). Po zainstalowaniu
urzadzenia, gniazdo lub wylgcznik muszg by¢
fatwo dostepne, aby umozliwia¢ odigczenie od
sieci elektrycznej.

Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, musi
on zosta¢ wymieniony przez producenta lub jego
serwis pomocy technicznej lub w kazdym razie
przez osobe o podobnej kwalifikacji, tak by unikng¢
jakiegokolwiek ryzyka.

A\ UWAGA

« Automatyczne pieczenie na ptycie grzejnej
potraw z wykorzystaniem ttuszczu lub oleju
moze by¢ niebezpieczne i moze doprowadzi¢ do
pozaru. W przypadku pozaru nie probowac gasic
go wodg — wylgczy¢ urzadzenie, a nastepnie
przykry¢ ptomien pokrywa lub kocem gasniczym.

Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowywac
zadnych przedmiotow na powierzchniach
grzejnych.

Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia,
nalezy wytgczy¢ urzadzenie, aby unikng¢ ryzyka
porazenia pradem elekirycznym.

Nie czysScic urzadzenia za pomocg myjek
parowych.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie nalezy ktas¢
przedmiotow metalowych, takich jak noze,
widelce, tyzki lub pokrywki do garnkéw, poniewaz
moga one bardzo sie rozgrzac.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do
sterowania za pomocg zewnetrznego zegara ani
niezaleznego uktadu zdalnego sterowania.
Dziatajgcego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢
bez nadzoru

Nigdy nie pozostawiaC pustych garmnkow na
dziatajgcych elementach grzejnych

Nie pozostawiaC zapalonych palnikéw lub
elektrycznych  elementow  grzejnych  bez
umieszczonego na nich garka

Proces gotowania musi odbywa¢ sie pod
kontrolg. Krotki proces gotowania musi by¢ stale

nadzorowany.
Stosowac wylgcznie zabezpieczenia
zaprojektowane  przez  producenta  piyty,

zabezpieczenia wskazane przez niego lub
zabezpieczenia wbudowane do urzgdzenia.
Stosowanie  nieodpowiednich  zabezpieczen
moze by¢ przyczyng wypadkow.

Po uzyciu wytgczy¢ elementy ptyty za pomocg
ich polecen, nie polega¢ wytacznie na czujniku
obecnosci garnka.



2 - Zasada dziatania PL

Indukcja

Ogrzewanie indukcyjne jest najbardziej wydajng z dostepnych
form gotowania.

Cieplo jest wytwarzane przez pole elektromagnetyczne, ktore
dziata bezposrednio na dno garnka lub patelni. Podczas
gotowania powierzchnia ptyty wokd& naczyn pozostaje
chtodna; po zakonczeniu gotowania i usunieciu naczynia, na
ptycie nie pozostaje ciepto szczatkowe.

Wydajno§¢  urzgdzenia polega na  oszczednoSci
energetycznej, gdyz, w przeciwienstwie do palnikow
gazowych, nie powoduje ono rozpraszania ciepta. Ponadto
jest o 30 do 50% szybsze od zwykiych piyt grzejnych z
technologig HGL, co zapewnia oszczedno$¢ energii rzedu
do 25%.

W przypadku wylania sie cieczy z naczynia, nie przylega ona
do powierzchni piyty, gdyz jest ona chtodna.

Zasada dziatania

Wykorzystuje wiasciwosci elektromagnetyczne posiadane

przez wigkszg czes¢ naczyn uzywanych do gotowania.

Obwdd elektroniczny zarzadza funkcjonowaniem cewki

(induktora), ktéra wytwarza pole magnetyczne.

Cieplo jest przekazywane na zywnos¢ przez naczynie.

Proces gotowania odbywa sie w sposob opisany ponizej.

* minimalne rozproszenie (wysoka wydajnos¢)

* usuniecie garnka (lub tylko jego podniesienie) powoduje
automatyczne zatrzymanie systemu;

» System elektroniczny umozliwia maksymalng elastycznos¢
i precyzje regulacii.

Ryc. 1
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1 - Naczynie
2 - Prad indukowany
3 - Pole magnetyczne

Naczynia

Do gotowania indukcyjnego uzywaé wytgcznie naczyn
wykonanych z materiatu ferromagnetycznego:

* naczynie z emaliowanej stali
* naczynie zeliwne

* specjalne naczynie ze stali nierdzewnej, odpowiednie do
gotowania indukcyjnego.

Aby dowiedzie¢ sie, czy posiadane naczynie nadaje sie
do gotowania indukcyjnego, sprawdzi¢, czy jego dno jest
przyciggane przez magnes lub skonsultowaé wskazowki
producenta.

Istniejg rowniez naczynia indukcyjne, ktdérych dno nie jest
catkowicie ferromagnetyczne:

« Jeslidnonaczyniajesttylko czesciowowykonanezmateriatu
ferromagnetycznego, podgrzewana jest wytgcznie jego
ferromagnetyczna powierzchnia. Moze sie wiec zdarzyc,
ze cieplo nie bedzie réwnomiernie roztozone. Czes$¢, ktdra
nie jest wykonana z materiatu ferromagnetycznego moze
mie¢ zbyt niskg temperature do gotowania.

» Jesli podstawa naczynia jest wykonana réwniez z
czesci aluminiowych, powierzchnia ferromagnetyczna
jest zredukowana. Moze sie zdarzy¢, ze takie naczynie
nie nagrzeje sie prawidtowo lub nie zostanie w ogole
rozpoznane.

Nieodpowiednie naczynia

Nigdy nie uzywac¢ dyfuzoréw lub naczyn wykonanych z:
» zwyklej cienkiej stali

+ szkia

* terakoty

* miedzi

* aluminium




Charakterystyka dna naczynia

Wiasciwosci podstawy naczynia mogg mie¢ wptyw na rezultat
gotowania. Uzywac¢ naczyn wykonanych z materiatu, ktory
rownomiernie rozprowadza ciepto, np. naczyh z dnem ze
stali nierdzewnej ,sandwich” w celu zaoszczedzenia czasu
i energii.

Najlepszym rozwigzaniem jest stosowanie naczyn z
catkowicie ptaskim dnem. Nieréwne lub grawerowane dno
zmniejsza przewodzenie ciepta.

Brak naczynia lub nieodpowiedni rozmiar

Zawsze umieszczaC¢ naczynie w granicach powierzchni
uzytkowej. Jesli naczynie nie jest prawidtowo ustawione, nie
jest wykonana z odpowiedniego materiatu lub jego rozmiar
jest nieprawidtowy, ptyta kuchenna wskaze symbol
oznaczajgcy brak garnka.

Przesuna¢ naczynie lub sprébowac uzyc¢ innego.

Naczynia puste lub z cienkim dnem

Nie podgrzewa¢ pustych naczyn i nie uzywa¢ naczyn z
cienkim dnem. Dno naczynia moze sie stopi¢ i uszkodzi¢
szklang plyte.

W Zadnym wypadku nie dotykaé naczynia i wytgczac ptyte
kuchennag. Jesli po ostygnieciu ptyta nie dziata, skontaktowac
sie z serwisem technicznym.

Rozpoznawanie garnka

Ptyta automatycznie rozpoznaje pozycje i ksztatt uzytego
naczynia, w zaleznosci od $rednicy ferromagnetycznej i
materiatu, z ktérego jest wykonane jego dno. Srednica naczyn
odpowiednich do zastosowania miesci sie w granicach od
120 do 240 mm.

Ostrzezenie: Wskazniki strefy grzewczej mogg sie réznic¢ od
rzeczywistego rozmiaru i ksztattu naczynia. Jest to normalne
zjawisko, ktore w zaden sposob nie wptywa na prawidiowe
funkcjonowanie ptyty kuchenne;j.

/ Qﬁﬂ
@21 cm 228 cm

Pozycja garnkéw

W celu ustawienia garnkéw w sposob gwarantujgcy prawidtowe
dziatanie i unikniecie uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nalezy $cisle
stosowac sie do rysunku 2.

Ponadto, nieprawidlowe ustawienie moze zmniejszy¢ wydajnosé
gotowania w garnkach.

Nie dopuszcza¢ do wychodzenia gorgcych garnkéw poza strefy
0znaczone na ponizszym rysunku:

il

Nie ktas¢ na powierzchni ptyty metalowych przedmiotéw,
takich jak noze, widelce, tyzki czy pokrywki, poniewaz
mog3 si¢ nagrzewac.
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PL 3 - Instrukcje dla uzytkownika

Instalacja

Wszystkie czynnosci zwigzane z instalacjg (podtgczenie
elektryczne) musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowany
personel zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
Szczegdtowe instrukcje znajdujg sie w czesci przeznaczonej
dla instalatora.

NIE WPATRYWAC SIE INTENSYWNIE W LED |
WYSWIETLACZE.

Funkcje

Wszystkie funkcje mogg by¢é wykonywane za pomocg
przycisku WEL/WYL, obszaru wyswietlacza i przycisku ,back”.
Informacje i odpowiedzi sg wskazywane na wyswietlaczu
graficznym.

Wiaczanie/wytaczanie Ekranu Dotykowego

Po wigczeniu zasilania, sterowanie dotykowe jest gotowe w
ciggu jednej sekundy. Po wyresetowaniu wszystkie diody LED
wigczajg sie na jedng sekunde. Po takim czasie wszystkie
diody LED gasng ponownie. Mozna teraz uruchomic interfe;js,
wciskajgc przycisk whwyt. Na wyswietlaczu pojawia sig na 2
sekundy logo, a po nim znak ostrzegawczy bezpieczenstwa
Nie umieszcza¢ gorgcych garnkéw na wyswietlaczu.

Obszar wyswietlacza

Przycisk
SWSTECZ/BACK”

Przycisk
WE/WYL

Tryb gotowania jest aktywny. Wyswietlacz pokazuje wszystkie
strefy grzewcze. Elektronika pozostaje aktywna przez 20
sekund.

Jesli w tym czasie nie zostanie wykonana zadna czynno$c
(wybor strefy lub zegara), ptyta przejdzie w stan czuwania
wskazywany sygnatem dzwiekowym.

Ptyta indukcyjna wigcza sie tylko po wcisnieciu przycisku wt/
wyt. Jesli zostanie rozpoznany inny przycisk, ptyta nie wigczy
sie.

Ptyte kuchenng wytacza sie recznie, przytrzymujgc wcisniety
przycisk wi/wyt.

Wylaczanie automatyczne

Ptyta kuchenna przechodzi ze stanu wigczenia do wytgczenia,
jesliw ciggu 20 sekund nie zostanie aktywowana zadna strefa
grzewcza lub nie zostanie wcisniety przycisk wielofunkcyjny.

Wiaczanie/wyltaczanie strefy grzewczej

Jesli sterowanie jest juz wtgczone, mozna wybraé strefe,
dotykajgc jednej ze stref grzewczych na wyswietlaczu. Po
wybraniu stref grzewczych, mozna wyregulowa¢ poziom
gotowania dotykajgc obszaru kursora. ,,Przesuwajgc” palcem
po obszarze kursora mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ poziom
gotowania (0 - P). Mozna réwniez wybra¢ poziom gotowania
bezposrednio na kursorze, bez koniecznosci przesuwania
palcem. Jesli poziom gotowania jest ustawiony na 0, strefa
grzewcza znajduje sie w trybie ,wytgczony”.

Wylaczanie wszystkich stref grzewczych

W kazdej chwili mozliwe jest natychmiastowe wytgczenie
wszystkich  stref grzewczych poprzez wecisniecie i
przytrzymanie przycisku whwyt. Wytgczenie jest mozliwe
nawet, jesli Ekran Dotykowy jest zablokowany. Wszystkie
strefy grzewcze, ktérych stan jest ,gorgcy”, majg posiadajg
koto z trzema pierscieniami.

Wytaczanie automatyczne (ograniczenie czasu
dziatania)

Na podstawie wybranego poziomu gotowania jest okreslany
maksymalny limit czasu dziatania (jesli nie nastgpi zmiana
poziomu gotowania). Jesli na strefie grzewczej zostanie
przekroczony taki maksymalny czas dziatania, zostanie ona
wytgczona. W przypadku gorgcej powierzchni, wyswietlone
bedzie ciepto resztkowe. Po kazdej czynnosci uzytkownika,
czas pozostaty do automatycznego wylgczenia jest
przywracany do okreslonego limitu czasu dziatania dla tego
poziomu gotowania.

Ustawienia zegara majg pierwszenstwo w stosunku do
ograniczenia czasu dziatania. Szczegotowy czas dziatania w
zaleznosci od poziomu mocy mozna odczytac¢ z tabeli.
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Pojedynczy element (cewka) 2 elementy (cewki) 3 elementy (cewki)
WELACZONE ELEMENTY MOC MOC W POWER
ZNAMIONOWA (kW) BOOSTER (kW)
Pojedynczy element (cewka) 1,4 2,1
2 elementy (cewki) 2,3 3,7
3 elementy (cewki) 2,8 3,7

Maksymalna moc znamionowa : 11,2 kW




Poziom Poziom Czas

gotowania mocy [%] dziatania [h]

0 0 0

1 3 6

2 6,5 6

3 11,0 5

4 15,5 5

5 19,0 4

6 31,5 1,5

7 45,0 1,5

8 64,5 1,5

9 100 1,5
|

Zabezpieczenie przed nieumysinym uruchomie-
niem

Ekran Dotykowy wytgcza sie automatycznie w przypadku
stwierdzenia ciggtego uzycia przyciskow przez okoto 10
sekund.

Ekran Dotykowy emituje sygnat dzwigkowy przez 10 sekund,
a na wyswietlaczu miga kod btedu ,E R0 3.

Jesli czas usterki przekroczy 10 sekund, przez caty czas jej
trwania miga tylko kod btedu ,ER 03”. Jesli strefa grzewcza
znajduje sie w fazie ,gorgca”, symbol wyswietla sig¢ zamiennie
z kodem btedu.

(Po wyczyszczeniu szkta pokrywajgcego przyciski, wszystkie
przyciski bedg gotowe do uzycia w bardzo krétkim czasie).
Jesli w ciggu 10 sekund od wcisniecia przycisku whwyt nie
uaktywni sie strefa grzewcza, Ekran Dotykowy powrdci do
trybu standby.

Tryb czyszczenia powierzchni

Aby umozliwi¢ czyszczenie powierzchni bez wciskania
przyciskdw, mozna uzy¢ funkcji ,lock”. Po wcisnieciu
przycisku ,20s” polecenia zostang zablokowane, a licznik
bedzie odliczat 20 sekund.

Ciepto resztkowe

Temperatura szkta w kazdej strefie grzewczej jest obliczana i
wyswietlana za pomocg symbolu kofa z trzema pierscieniami
dla kazdej strefy grzewczej. Beda wyswietlane ikony z
3 pierscieniami, dopoki temperatura nie spadnie ponizej
temperatury bezpieczenstwa (~60°C). Wskazanie ciepta
resztkowego jest wyswietlane maksymalnie przez ok. 50
minut.

Automatyczne rozpoznawanie garnka

Automatyczne wykrywanie garnka pozwala na intuicyjne
uzytkowanie ptyt indukcyjnych. Funkcja ta automatycznie
rozpoznaje garnki i zmienia ich pozycje na ptycie kuchenne;.
Gdy tylko garnek zostanie wykryty, nastapi automatyczne
wybieranie strefy grzewczej i pojawia sie kursor, za pomocg
ktérego uzytkownik bedzie mogt w tatwy sposob ustawic
poziom gotowania na takiej strefie.

Poza tym, mozna skorzysta¢ z funkcji pétautomatycznego
mostu.

UWAGA w trakcie normalnego dziatania piyty grzejnej
(za wyjatkiem uaktywnienia funkcji Chef), jesli
przemieszczanie garnka wykonuje sie przez jego
przesuniecie, a nie podniesienie, moze dojs¢ do
sytuacji, w ktorej czujniki obecnosci garnka wykryjg
2 rézne mate garnki, a nie jeden duzy garnek.

Aby unikng¢ takiej nieprawidiowej identyfikacji
garnka, wystarczy na kilka sekund podnies¢ ganek
i nastepnie ponownie umiesci¢ go nad czujnikami,
aby zostat ponownie wykryty w pojedynczym polu
(na przyktad bridge) umozliwiajgc jednorodne
rozdzielenie natgzenia mocy.

Jesli taka préba nie umozliwi poprawnego wykrycia
pojedynczego pola grzejnego, podnie$¢ garnek,
ustawi¢ wartos$¢ pola na zero i nastepnie ponownie
umiejscowi¢ garnek i wyregulowac¢ moc.

Uwaga: jesli po wykonaniu wyzej opisanych préb,
garnek bedzie dalej wykrywany na oddzielnych
polach grzejnych, moze by¢ to spowodowane
rodzajem dna uzytego garnka. W takim wypadku
nalezy wymieni¢ garnek na inny (patrz roz.
Naczynia, str. 3)

Po uzyciu wytgczy¢ elementy ptyty za pomocg ich polecen,
nie polega¢ wytgcznie na czujniku obecnosci garnka.

UWAGA: system automatycznego wykrywania obecnosci
garnka, cyklicznie emituje ciche ,klikniecie”



Poziomy mocy

Moc stref grzewczych moze byc¢ regulowana na 9 poziomach
+ Boost (P) (1-9, + P). Po wybraniu strefy grzewczej, w dolnej
czesci wyswietlacza pojawi sie kursor.

Poziom gotowania wybiera sie poprzez bezposrednie
dotkniecie cyfry na kursorze lub przesuniecie palcem. Poziom
gotowania zostanie ustawiony po podniesieniu palca.

Funkcja booster

Wszystkie strefy indukcyjne posiadajg funkcje booster (P).
Jesli funkcja booster jest aktywna, generator dostarczy do
strefy grzewczej duzo wiecej mocy niz przypisana jej moc
znamionowa. Funkcja booster pozwala uzytkownikowi
na bardzo szybkie podgrzewanie potraw, a tym samym
zaoszczedzenie czasu.

Aktywacja funkciji booster:

Funkcje booster aktywuje sie dotknieciem najwyzszego
poziomu gotowania (P) w obszarze kursora.

Dopodki funkcja booster jest aktywna, na wyswietlaczu
strefy grzewczej jest wyswietlana litera ,P”. Jezeli nie jest
mozliwa aktywacja funkcji booster (np. z powodu ograniczen
temperatury), P miga przez 3 sekundy, a nastepnie funkcja
booster zostaje dezaktywowana.

Gdy funkcja booster jest aktywna, nastepuje zakonczenie
ewentualnie  uaktywnionego, automatycznego czasu
nagrzewania i poziom mocy jest ustawiany na maksymalnym
poziomie, aby po wylgczeniu booster zostata zastosowana
moC znamionowa.

Funkcja booster kazdej strefy grzewczej moze byé aktywna
przez czas ograniczony do 10 minut. Jesli ze strefy grzewczej,
na ktérej jest aktywna funkcja booster, zostanie zdjety garnek,
funkcja nie wytgczy sie, ale licznik czasu booster bedzie nadal
dziatatinie zatrzyma sie. Funkcja booster moze by¢ ponownie
uaktywniona, jesli ograniczenie czasowe booster wytgczy
funkcje booster, pod warunkiem ze pozwalajg na to warunki
termiczne. Warunki termiczne sg zarzadzane zaréwno za
posrednictwem indukgiji jak i interfejsu uzytkownika.

W celu wyswietlenia dezaktywac;ji funkcji booster wyswietlacz
strefy grzewczej pokazuje migajgcy litere P na trzy sekundy
przed wytgczeniem.

Dezaktywacja funkcji booster:
Jesli funkcja booster jest aktywna, zmniejszenie poziomu
gotowania spowoduje dezaktywacje funkcje booster.

Funkcja automatycznego gotowania

Po wigczeniu funkcji automatycznego gotowania, moc strefy
grzewczej osiggnie 100% na czas zalezny od wybranego
poziomu gotowania.

Jak tylko czas gotowania dobiegnie konca, bedzie
kontynuowany poprzedni poziom gotowania.

Czasy gotowania zostaty podane w ponizszej tabeli.

]
Poziom gotowania Funkcja automatycznego

gotowania (minuty)

0

0,8
24
3,8
52
6,8
2,0
2,8
3,6

0,25
|
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Aktywacja automatycznego gotowania:

» Ekran Dotykowy musi by¢ witgczony i musi by¢ wybrana
jedna strefa grzewcza.

* Automatyczne gotowanie jest aktywowane poprzez




przytrzymanie palca na Zzgdanym poziomie gotowania Bridge Automatyczny

ciaglego (pomiedzy poziomem 1 a 8) przez 2,5 sekundy. Ptyta posiada automatyczny system wykrywania funkcji

» Wyswietlacz strefy grzewczej, obok poziomu ciggtego bridge.
gotowania pokazuje . dla automatycznego gotowania.
Po zakonczeniu gotowania, jest wyswietlany tylko poziom
mocy.

* W ciggu 15 sekund mozna zmieni¢ tryb gotowania
ciggtego na wyzszy lub nizszy, wybierajac strefe grzewczg
i dotykajac innego trybu gotowania na kursorze

 Juz po 15 sekundach mozna przej$¢ do wyzszego poziomu
gotowania ciggtego. Poziom gotowania nizszy od poziomu
gotowania ciggtego spowoduje wytgczenie funkcji (patrz
wylgczenie automatycznego gotowania).

W przypadku zmiany trybu gotowania ciggtego, zostanie
ponownie obliczony czas gotowania (nowy czas gotowania
minus czas, ktéry wczesniej zostat uaktywniony podczas, gdy
byto aktywne automatyczne gotowanie)

Gdy tylko system rozpozna, ze dwa lub trzy czujniki strefy
zostaty jednoczesnie zajete przez garnek (np. duzg owalng
patelnie), automatycznie ustawi funkcje bridge. Pojawiajg sie
nawiasy bridge i kursor, a uzytkownik bedzie musiat ustawi¢

( 7) ( ) ({)) wylgcznie poziom gotowania.

Wylaczenie mostu pétautomatycznego
» Zdjg¢ garnek z danej strefy

(@)

Funkcja Chef

Ustawianie poziomu mocy na podstawie pozycji: tak jak
w niektorych profesjonalnych kuchniach, pozycja garnka
okresla poziom mocy.

Funkcje aktywuije sie wciskajgc ikone .

W tym momencie na wyswietlaczu pojawig sie 3 strefy
Wylaczenie automatycznego gotowania: ,chef’, odpowiadajgce bridge - mostowi pomiedzy strefami
1-2-3, pomiedzy 4-5, i 6-7-8, charakteryzujgce sie kolejno
standardowo wybranymi mocami: 2 dla strefy lewej, 6 dla
 Ustawienie poziomu gotowania na poziomie nizszym $rodkowej i 9 dla prawe;j.
od poziomu gotowania ciggtego ustawionego dla
automatycznego gotowania spowoduje wytgczenie funkdcji
automatycznego gotowania. Mozna réwniez wytgczy¢
strefe grzewczg, ustawiajgc poziom gotowania na ,,0”

* Musi by¢ wybrana strefa grzewcza

2 s

X

Mozna swobodnie przesung¢ garnek pomiedzy trzema
strefami w celu zwiekszenia lub zmniejszenia mocy
dostarczanej do garnka.

Jesli chce sie zmieni¢ moce domys$ine wystarczy wybrac
jedng z trzech stref, pojawi sie kursor mocy, nalezy wtedy
wybra¢ wartos¢ od 1 do 9 lub P.
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W celu wytgczenia funkcji Chef wystarczy ponownie wybrac Jezeli na strefie nie ma jeszcze garnka, symbole nagrzewania
ikone @ oraz brakujgcego garnka bedg miga¢ na przemian.

Garnek rozpocznie faze nagrzewania do momentu
osiggniecia ustawionej temperatury.
Funkcja nagrzewania

Aktywacja:

Funkcja Nagrzewania jest kontrolowana przez temperature
i dostepna w trzech fazach. Moc jest regulowana
automatycznie. Aby uaktywni¢ takg funkcje, nalezy wybrac
strefe grzewcza, przytrzymujac jg przez 2 sekundy. Pojawi
sie podmenu ,Funkcje gotowania” z mozliwoscig wyboru
pomiedzy dwoma funkcjami: Zegar i Nagrzewanie.

Dezaktywacja:

Aby wytgczy¢ funkcje nagrzewania, nalezy wybra¢ uprzednio
wybrang strefe grzewczg i ustawi¢ dowolny poziom gotowania
lub ustawi¢ go na 0 w celu wytgczenia.

Funkcja blokady sterowania

Po wigczeniu jednostki sterujgcej mozna aktywowac
mechanizm bezpieczenstwa sterowania. Po uaktywnieniu
blokady sterowania, taki tryb bedzie ustawiony na state, co

FLlnkCJe gOtOWBnla oznacza, ze blokada sterowania pozostanie aktywna nawet
w trybie standby.
Aktywacja blokady sterowania:
@ - Tryb blokady sterowania jest dostepny w menu ustawien.
Timer ol Do menu ustawien wchodzi sie wciskajgc przycisk
) wielofunkcyjny E

Po wybraniu symbolu Blokady w odpowiednim obszarze
suwaka zostaje wysSwietlone menu blokady. Blokade
sterowania nalezy potwierdzic wciskajgc  symbolu

Wybra¢ opcje ,Nagrzewanie”, pojawig sie 3 domysine Wylaczenia”,

ustawienia: 40, 70 i 90°C.

Blokada panelu

Podgrzewanie )
sterowania

i i

)

".""\ }"'_.'.l' f'._—}GZ

40 °C 70°C 00 °C

0=

Zostanie uaktywniony tryb ,witgczenie blokady”.

Po wybraniu jednej z trzech temperatur, na wyswietlaczu,
obok wybranej wczesniej strefy grzewczej pojawi sie symbol

()}



Blokada panelu
sterowania

&)

Whacz

W przypadku wytgczenia ptyty indukcyjnej, po jej ponownym
wigczenie pojawi sie nastepujgcy ekran.

&

Aby usung¢ blokade, nalezy przesungé palcem symbol
Jklucza” w kierunku ,ktodki”

UWAGA: Aby trwale usung¢ blokade sterowania, nalezy
wej$¢ do menu ustawien i dezaktywowac jg.

Dezaktywacja blokady sterowania:

Aby dezaktywowac¢ blokade sterowania, nalezy ponownie
wejs¢ do menu Blokada sterowania w sposob opisany
powyzej.

Tymczasowe odblokowanie:

Tak ditugo, jak dlugo bedzie aktywna funkcja blokady
sterowania, konieczne bedzie odblokowanie interfejsu
uzytkownika za kazdym razem po wigczeniu piyty. Po
wigczeniu pilyty pojawia sie ekran odblokowania. W tym
momencie mozna odblokowac ptyte kuchenna, przesuwajgc
symbol ,klucza” w kierunku ,ktodki”.

Sygnal dzwiekowy (brzeczyk)

Brzeczyk sygnalizuje nastepujgce czynnosci:

* Normalne wcisniecie przycisku-> pojedynczy krotki sygnat
dzwiekowy

» Nieprawidtowa aktywacja przycisku statego przez dtuzszy
czas (> 10s) -> przerywany beep

Funkcja zegara

Funkcja zegara jest dostepna w dwéch wersjach: ,,Egg
Timer” i ,,Cooking Timer”

Zegar jako minutnik do jajek ,,Egg Timer”:

Jesli plyta indukcyjna jest wigczona (wszystkie strefy
grzewcze znajdujg sie na ,0”), mozna uaktywni¢ niezalezny
zegar wciskajac ,00m 00s” na wyswietlaczu

Po wykonaniu takiej czynnosci wyswietli sie menu zegara.
Uzytkownik moze ustawi¢ odliczanie z wartosciami mm : ss,
kolejno minuty i sekundy.

Mozna ewentualnie wyresetowa¢ warto$¢ zegara wciskajac
symbol z prawej .

Minutnik

g
090 o

Po wcisnieciu symbolu ,klepsydry” wychodzi sie z menu,
a zegar rozpoczyna odliczanie. Po uptywie czasu licznika
pojawia sie sygnat dzwiekowy zwrotne i wizualny (migajaca
wartos¢ ,00:00”). Sygnat dzwiekowy wycisza sie po 2 min lub
po dotknieciu dowolnego przycisku.

Whytgczanie licznika do jajek:

Mozna wytgczy¢ zegar ponownie wchodzac do jego menu i
wciskajgc symbol WE/WYL.



Minutnik

Regulacja aktywnego minutnika do jajek:

Mozna to zrobi¢ ponownie wchodzgc do menu zegara i
ustawiajgc jego wartosci. Po wybraniu ,klepsydry” na pozyciji
odpowiedniego kursora, zegar rozpocznie odliczanie z nowg
wartoscig.

Timer do gotowania:

Mozna ustawi¢ zegar dla kazdej strefy grzewczej. Gdy tylko
uptynie czas ustawiony na liczniku, strefa grzewcza wytgczy
sie automatycznie.

Aktywacja zegara do gotowania:

Aby uaktywni¢ zegar dla jednej ze stref grzewczych, nalezy
wigczy¢ ptyte kuchenng i wybrac strefe grzewcza.

Po wybraniu strefy grzewczej, wcisng¢ jg i przytrzymac,
a nastepnie wybra¢ zegar z menu ,Funkcje gotowania”.
Wyswietli sie menu zegara, w ktdrym mozna ustawic¢ wartosci
w nastepujgcy sposob:

h: mm: ss

Zegar uaktywni sie potwierdzajac ustawienia, migajgcym
~Symbolem zegara”. Mozna rowniez wyresetowa¢ wartosc
zegara, wciskajgc symbol resetowania z prawej strony.
Pozostaty czas jest wyswietlany w danej strefie grzewczej.
Aktywny zegar mozna réwniez wyregulowac lub zatrzymac,
wybierajgc strefe grzewczg i ponownie wchodzgc do menu
zegara. Po uptywie czasu licznika pojawia sie sygnat
dzwiekowy zwrotne i wizualny (migajgca wartosc ,0:00:00”).
Sygnat dzwiekowy wycisza sie po 2 minutach lub po
dotknieciu dowolnego przycisku.

Funkcja Pauzy i Przywracania

Aktywacja funkcji Pauzy:

Funkcje pauzy mozna uaktywnic¢, gdy przynajmniej jedna
strefa grzewcza jest wigczona. Aby uaktywnic funkcje pauzy,
nalezy wcisng¢ symbol ,||” na wyswietlaczu.

2 »

I

Stan pauzy moze by¢ rowniez aktywny z btedami odnoszgcymi
sie dla strefy grzewczej - w tym przypadku wizualizacja
btedéw jest ukryta. Jest rowniez ukryte wskazanie ciepta
resztkowego i komunikaty specjalne; priorytet ma wskazanie
pauzy.

Gdy funkcja Pauzy jest aktywna:

Dopdki funkcja pauzy jest aktywna, w zadnej strefie grzewczej
nie jest wytwarzana moc grzewcza. Wszystkie stany
systemu sg utrzymywane przez caty czas trwania pauzy.
Po zakonczeniu pauzy, sg ponownie uruchomione liczniki
timeout dla stref grzewczych bez wykrytych garnkéw (maks.
10 min). Kazdy zegar (nawet zegar dla jajek) ustawiony
przed pauzg zostanie przerwany na okres jej trwania i bedzie
kontynuowany po wyjsciu z trybu pauzy.

Gdy tryb pauzy jest wigczony, zostaje zakonczona wybrana
funkcja booster lub automatycznego gotowania.

Obliczanie ciepta resztkowego i ograniczenia maksymalnego
czasu dziatania nie zostang przerwane i bedg nadal dziatac.
Tryb pauzy moze by¢ uaktywniony na maksymalnie 10
minut. Jesli tryb pauzy nie zostanie wytgczony w ciggu 10
minut, nastgpi automatyczne wytgczenie ptyty kuchenne;.
Podczas trwania pauzy mozna uzy¢ przycisku whwyt w celu
wytgczenia sterowania. W takim przypadku zostanie réwniez
dezaktywowany tryb pauzy.

Dezaktywacja trybu pauzy:

Aby dezaktywowac tryb pauzy, nalezy wcisng¢ pozycje
wskazang na suwaku. Spowoduje to powrdt stanu
poprzedzajgcego aktywacje pauzy.

Funkcja przywracania:

Jezeli sterowanie zostanie przypadkowo wytgczone za
pomoca wytgcznika gldwnego, wszystkie ustawienia mozna
przywrdci¢ uzywajgc funkcji przywracania.

Po wytgczeniu sterowania za pomocg gtéwnego wytgcznika,
uzytkownik ma 6 sekund na ponowne wtgczenie sterowania i
automatyczne przywrdocenie ustawien. Funkcja przywracania
moze by¢ uzywana tylko wtedy, gdy byt aktywna przynajmniej
jedna strefa grzewcza (poziom gotowania > 0).



Przywrécone ustawienia:

» Poziomy gotowania wszystkich strefach grzewczych.

* Minuty i Sekundy zegaréw odnoszgcych sie do aktywnej
strefy grzewcze;j.

» Czas automatycznego nagrzewania i funkcji booster.
 Stan blokady sterowania.

Blokada czasowa 20 sekund

Aby uaktywni¢ funkcje blokady czasowej, nalezy krotko
wcisng€ przycisk 20 sekund.

@

Jezyk

\I/
II\

Jasnocsc

Gdy blokada czasowa jest aktywna, wyswietla sie nastepujacy Wyboér jezyka

komunikat i nastepuje odliczanie pozostatego czasu. Aby zmienié ustawienia jezyka, wejs¢ do menu ustawien,

wciskajgc przycisk ustawien. Nastepnie, wybra¢ symbol
,globusa”. Zostaje wyswietlone menu jezyka.

Aktualnie wybrany jezyk jest zaznaczony pogrubiong
czcionka.

W celu zmiany jezyka, wcisngé punkt wskazany w obszarze
kursora. Po wybraniu jezyka, nastepuje automatyczne

2 0 3 wyjscie z menu. mozna wybra¢ dodatkowe jezyki oprécz
tych, wyswietlonych, wciskajac przycisk ,strzatki” w prawym

h gornym rogu. Zostanie wyswietlony dodatkowy ekran z
jezykami.

Blokada chwilowa

Jezyk B

Ogolne ustawienia ptyty kuchennej . —
: . e . . ., English Ceutsch
Uzytkownik ma mozliwo$¢ wyregulowania ogdlnych ustawien -

ptyty kuchennej. Frangais ﬁ Italianc

piyty kuchennej. Takie ustawienia trwajg nawet po wytgczeniu
Mozna wyregulowaé nastepujgce ustawienia:

* Wybor jezyka

Espafiol Polski

» Jasnos¢ wyswietlacza

» Regulacja gtosnosci
Aby przejs¢ do menu ustawien, wcisng¢ przycisk z prawej



N Jezyk

HpE

Fortugués @

Jasnos¢ wyswietlacza

Aby zmieni¢ jasnos¢ wyswietlacza, wej$¢ do menu ustawien,
wciskajgc odpowiedni przycisk. Nastepnie wybraé symbol
.sfonca”. W tym momencie zostaje wyswietlone menu
Jasnos¢. Aby wyregulowaé poziom jasnosci, wystarczy
przesung¢ palcem po strefie kursora, w ktdrym poziom
jasnosci zwieksza sie od lewej do prawej strony. Aby wyj$¢ z
menu, wcisngc¢ przycisk ,wstecz”.

<

Przycisk
WSTECZ/BACK

Jasnosdé

Ly

-,O\-..||||||IIIII|||||||””“|"”"

Regulacja gtosnosci

Aby zmieni¢ gtosnosc¢, wejs¢ do menu ustawien.

Nastepnie wybra¢ symbol ,gtosnika”. Wyswietli sie menu
glosnosci. W celu wyregulowania poziomu gtosnosci,
wystarczy przesungé palcem po strefie kursora, w ktdrym
poziom gtosnosci zwieksza sie od lewej do prawej strony. Aby
wyj$¢ z menu, ponownie wcisng¢ przycisk wielofunkcyjny.

Gtognosd

)

&% - &)

Konserwacja

Kawatki folii aluminiowej, resztki zywnosci, odpryski oleju,
cukier lub produkty zawierajgce cukier muszg by¢ natychmiast
usuniete z ptyty grzejnej za pomoca skrobaka, aby unikng¢
uszkodzenia powierzchni ptyty.

Nastepnie oczysci¢ za pomocg takich produktéw jak SIDOL
lub STANFIX i papieru kuchennego i optuka¢ wodg. Osuszy¢
za pomocg czystej szmatki.

W Zadnym wypadku nie uzywac¢ gabek lub scierek do
szorowania; unika¢ uzywania agresywnych Srodkow
chemicznych, takich jak spreje do piekarnika lub wywabiacze
plam.

NIE UZYWAC URZADZEN DO CZYSZCZENIA PARA

Rys. 5




Instalacja

Ponizsze instrukcje sie skierowane do wykwalifikowanego
instalatora i zawierajg one wskazania dotyczgce montazu,
regulacji i konserwacji, ktore nalezy wykona¢ w sposéb
zgodny z obowigzujgcymi przepisami i normami. Interwencje
muszg by¢ wykonywane na urzadzeniu odtgczonym od
zasilania elektrycznego.

Umiejscowienie

Urzgdzenie zostato przewidziane do zabudowy w blacie
kuchennym, jak pokazano na odpowiednich rysunkach
(str. 18). Caly obwod blatu pokry¢ uszczelniaczem
dostarczonym w wyposazeniu. Nie zaleca sie montazu nad
piecem. Jesli nie mozna tego unikngc¢, upewnic sie, ze:

* piec jest wyposazony w wydajny system chiodzgcy;

« w zadnym wypadku nie dochodzi do przenikania gorgcego
powietrza z pieca na ptyte;

 przygotowano odpowiednie otwory przeptywu powietrza,
jak pokazano na rysunku.

Podtaczenie elektryczne

Przed wykonaniem podtgczenia elektrycznego nalezy sie

upewnic, ze:

« charakterystyka instalacji jest zgodna z danymi wskazanymi
na tabliczce znamionowej umiejscowionej na spodzie ptyty;

* instalacja jest wyposazona w wydajne uziemienie, zgodne
z obowigzujgcymi normami i przepisami prawa. Uziemienie
jest obowigzkowe, zgodnie z wymogami prawa.

W przypadku gdy urzadzenie nie jest wyposazone w
kabel i/lub wtyczke, uzy¢ materialu odpowiedniego dla
wspotczynnika pochtaniania mocy, wskazanego na tabliczce
znamionowej, i dla temperatury roboczej. Kabel nie moze w
zadnym wypadku osiggng¢ temperatury o 50°C wyzszej od
temperatury otoczenia.

W celu bezposredniego podigczenia do sieci nalezy
zastosowac przetgcznikomnipolarny owymiarze odpowiednim
dla obcigzenia znamionowego, ktéry zapewni odtgczenie od
sieci przy odlegtosci otwarcia stykdw umozliwiajgcej catkowite
odtgczenie w warunkach nadnapiecia kategorii Ill, zgodnie z
zasadami instalacji (zotto- zielony kabel uziemienia nie moze
by¢ przerwany w Zadnym miejscu).

Po zainstalowaniu urzadzenia wtyczka lub przetgcznik
omnipolarny muszg pozostac tatwo dostepne.

UWAGA:

» Producent uchyla sie od jakiejkolwiek odpowiedzialnosci w
przypadku nieprzestrzegania wskazan podanych powyzej i
ogolnie przyjetych zasad zapobiegania wypadkom.

Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, musi on zostac
wymieniony przez producenta, przez autoryzowany punkt
pomocy technicznej lub, w kazdym razie, przez osobe o
odpowiednich kwalifikacjach, tak aby unikng¢ jakiegokolwiek

ryzyka.

PL 4 - Instrukcje dla instalatora

Patrz tabela dotyczaca kabli zasilajgcych, str. 20

Lista wyswietlanych btedéw

W przypadku btedéw lub nieprawidtowosci dziatania ptyty
grzejnej, na wyswietlaczu moga sie pojawi¢ kody bteddw.

W takim wypadku niezbedna jest interwencja ze strony dziatu
pomocy technicznej lub wyspecjalizowanego technika.



Komunikat o btedzie

ERO03 +
Sygnat staly

ER 20
ER21

ER22

ER31

ER36

ER40

ER47

U 400

E/A

Opis

Stata aktywacja przycisku,
wylaczenie interfejsu po 10s

Mozliwa przyczyna btedu

Woda lub naczynia kuchenne
na interfejsie uzytkownika

Rozwigzywanie probleméw

Oczyszczenie

Swiatto pulsacyjne - btad p C- usterka Wymieni¢ jednostke sterujgcg
Jednostka sterujgca wytgcza | Algorytm sterowania | Poczeka¢ na ochtodzenie ptyty
sie z powodu nadmiernej|osiggngt nadmierng wartos¢ | kuchennej, sprawdzi¢ izolacje

temperatury, tak aby unikng¢
uszkodzenia sterownika
dotykowego

temperatury, gdyz temperatura
Srodowiska jest za wysoka

temperatury  na
uzytkownika

interfejsie

Ocena wadliwego przycisku.
Jednostka sterujgca wytgcza
siepo3,5-75s.

Zwarcie lub utrata ciggtosci w
zakresie oceny przycisku

Wymieni¢ jednostke sterujgcg

Niepoprawne dane

konfiguracyjne

Niezbedna konfiguracja ptyty
indukcyjnej

Nowa konfiguracja

Wartos¢ NTC nie miesSci sie
w  przewidzianym  zakresie
(wartos¢ < 200mV lub > 4,9V,
jednostka sterujgca sie wytgcza

Zwarcie lub przerwa w NTC

Wymieni¢ jednostke sterujgcg

Napiecie  pomocnicze jest | Gtowny PTC za goracy Odtaczy¢ interfejs od zasilania
min.5s za niskie (1,8V< awaria

zasilania< 2,9V)

Btad komunikacji miedzy ptytg | Brak komunikagiji lub | Kabel podigczeniowy

indukcyjng a  sterownikiem

dotykowym

komunikacja nieprawidtowa

przerwany lub zainstalowany
nieprawidtowo

Nadmierna temperatura w
obszarze gotowania

Poczekac na
ochtodzenie systemu

Usterka jednostki zasilajgcej

Wymiana

Btad nieznany

Wymiana modutu indukcyjnego

Usterka wentylatora Uszkodzenie wentylatora | Wymiana modutu indukcyjnego
lub  elektronicznego  uktadu
sterujgcego
Uszkodzenie czujnika Wymiana czujnika cewki
temperatury cewki
Napiecie pomocnicze jednostki | Jednostka sterujgca | Podigczy¢ do  poprawnego

zasilajgcej za wysokie (gtéwne
> 300V).

Jednostka sterujgca wytgcza
sie po 1 s i emituje staty sygnat.

podtgczona nieprawidiowo.

napiecia sieciowego

Btad na ptycie zasilajgcej lub na
elemencie zasilajgcym

Brak zasilania na elemencie
zasilajgcym lub btad na ptycie
zasilajgcej

1. Sprawdzi¢ okablowanie
2. Sprawdzi¢ plyte filtracyjng
3. Wymienic ptyte zasilajgca
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Przod o
Indukcja
_ .50 MIN.
‘ Powietrze
1 B Indukcja I 100 cm? MIN. -
- 7 h=10mm MIN.
V7777777777777

20 MIN.

UWAGA: nieprzestrzeganie zalecen
konstrukcyjnych elementu zabudowy

Strefa pieca lub szafka powoduje utrate gwarancji na produkt.
bok
Powietrze
100 cm? MIN.
h=10mm MIN.

50 MIN.

Umiejscowienie uszczelnienia w N |
[ przypadku montazu ptyty natozonej na
blat kuchenny o E
\ [

Umiejscowienie uszczelnienia w

przypadku montazu ptyty réwno z
blatem
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N.B. Wedtug wersji
Opuszczanie Semifilotop
4,8 mm nie jest konieczne
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N.B. Nie klei¢ ani nie silikonowac¢

szkto w obnizeniu 4,8 mm
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Model Znamionowa|Napiecie Znamionowe
W] 220-240 V 380-415V 3N
220-230 'V 380-400 V 3N
230-240 V 400-415V 3N
220V;230V;240V | 380V 3N;400V 3N; 415V 3N
380-415V 3N
380-400 V 3N
400-415V 3N Max 16 A (x3)
380V 3N - 5x2,5mm2
400V 3N
415V 3N

IND9OGSBS8TRIC {11040 W
220-240/380-415V 3N

220-230/380-400 V 3N Max 16 A (x3)

230-220/400-415 V/ 3N Max 24 A (x2) :
220380V3aN 2 | 5x25mm P 5x2,5mm
230/400 V 3N
240/415 V 3N

a) Urzadzenie moze by¢ dostosowane do ré6znych napie¢ znamionowych, od 220-240 V (jednofazowe 5-zytowy) do 380-
415V 3N (tréjfazowe 5-zytowy), ale jest wyposazone w kabel zasilajgcy tylko do podtgczenia 220-240 V (jednofazowe
5-zytowy).

Ten sam kabel 5x2,5 mm2, zamontowany fabrycznie do potaczenia jednofazowego moze by¢ uzyty do potgczenia trojfaz-
owego, wystarczy przesung¢ zyte z 4 na 3 i usung¢ dwa mostki pomiedzy 1-2 i 2-3

b) Potgczenie jednofazowe: kabel zasilajgcy 5-zytowy: 2 zyly dla zera, 2 zyty dla 1 fazy, 1 zyla dla masy.

MOZLIWE DO ZASTOSOWANIA KABLE ZASILAJACE
HO5RR-F 5x2,5

HO5VV-F 5x2,5

HO5V2V2-F 5x2,5

HO5RNF-F 5x2,5

HO5SS-F 5x2,5
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9TOT NPUBOP BblJ1 PASPABOTAH AN1A ANA AOMALLHEIO UCIMONb30BAHUA.

NPOU3BOAUTENb CHUMAET C CEBA BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb 3A 3A NIOBOW YLIEPB, HAHECEHHbIA NOAAM U
WUMYLLIECTBY B PE3YNLTATE HEMPABUITbHOW YCTAHOBKU UNWU HEMPABUITbHOIO, OLUIMBEOYHOIO UK UPPALIMOHATILHOTO
MUCMNOINb30BAHUA.

3AMPELWLAETCA WCMNONL3OBAHUE MPUBOPA NIOObMU (BKNKOYAA [OETEM) C OrPAHUYEHHBIMU ®U3UYECKUMM,
CEHCOPHbIMU N MEHTAJIbHBIMWU CMTOCOBHOCTAMM, A TAKXE JTIULIAMW, HE OBITAJAIOLLIUMUA HEOBXOAUMbIM OMNbITOM
M 3HAHUAMWU, ECNTIN OHU HE HAXOOATCA NOoA NPUCMOTPOM UMK HE NOnNy4vnu MHCTPYKLMM NO UCMOIb30BAHUIO
OBOPYOBAHUA CO CTOPOHbI JTIULIA, OTBETCTBEHHOIO 3A UX BE3OMNACHOCTD.

HEOBXOAWMO CNEAWUTb 3A TEM, YTOBbl AETW OHU HE UT'PAITU C NPUBOPOM.
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1 - UHCTpyKUMKM NO TeXHUKe Ge3onacHOCTH

NMPEOYNPEXOEHUA

MO BE3OIMNACHOCTHU

BAPOYHbIX NAHEJNEW

A BHWMAHMUE

Bo Bpemst pabotbl npubop v ero JOCTYMHbIE YacT
CUIbHO  Harpesatotcs.  Heobxogumo  obpatutb
BHMMaHWe Ha TO, 4TOBbl He npuKacatbCs K
HarpeBaTerbHbIM 3IEMEHTaM.

[et B BO3pacTe 00 8 net, Haxogswumecs 6e3
NPUCMOTPA, LOMKHbI HAXOAWUTLCS Ha PACCTOSHUN.
JTOT NpubOP MOXET WCMONb30BaTLC  AETHMU
cTapLLe 8 e, a Takke nuuamu ¢ He4oCTaTOYHbIMM
(OU3NYECKUMI, YYBCTBEHHBIMA W YMCTBEHHBIMM
CNOCOBHOCTAMM UMK ke He MMEKLMMK OnblTa
WN 3HAHWA, TOMbKO Nog HabmogeHnem u npu
YCMOBWW NONYYEHNS MHCTPYKLMIA no 6e3onacHomy
MCMONb30BaHMO NpUbopa C LENbIo 03HAKOMITEHMS
C IMEIOLLMMCS ONACcHOCTSMM.

[leTn He JOIMKHbI UrpaTh C AaHHBIM MPUOOPOM.
LleTn MOTYT BbINOMHATL YACTKY 1 YXOA MULLb TOMBKO
nog HabnogeHnem.

[Insi NOZKMIOYEHNS K CETU HanpsiMyto Heobxoayumo
NpeaycMOTPeTb  YCTPONCTBO,  obecnevmBatoLee
OTKIMKOYEHNE OT CETU, C pa3MblkaHUEM KOHTaKTOB,
MO3BONAIOLLEE BLINOMHUTL MOMHOE OTKITOYEHne
B YCrOBMSX TPETbEW KaTeropun W3bbITOHHOTO
HanpPsPKEHUs: B COOTBETCTBMM C  MpaBunamy
YCTaHOBKM  (KENTbIA-3eMeHbIN  3a3eMISHOLLMMA
kabenb [JOmKeH OblTb crnowHbIM).  PoseTka
WM BbIKMKOYaTENb  [OMKHbI  HAXoauTbCs B
IerkofocTynHoM Mecte, 4Tobbl  06opyaoBaHWe
MOXHO ObIfOo OTKMOYUTL OT UCTOYHMKA MUTAHMS
rnocne YCTaHOBKM.

Ecnn kabenb nuTaHus NOBpeXaeH, ero criegyet
3aMeHUTb Y NPONU3BOAMTENS, B CEPBMCHOM LIEHTPE
WM NOPYYUTb TaKyl 3aMeHy Nuuy C nogobHoN
KBanudmkaLyen Bo n3bexaHue nobbix PUCKOB.

A\ BHUMAHUE
« ABTOMatMyeckas  rotoBka Ha  BapO4HOW

MOBEPXHOCTU C UCMONb30BaHWEM XXMpa U Macra
MOXET ObITb OMACHON W MOXET CTaTb NPUYMHON
noxapa. He nbitaiTecb NOTYLWWTb BO3ropaHune
BOZOW; BbIKMKOUMTE NpbOop, NOCe YEro HakpouTe
nnams  KPblWWKOW  WAM  MPOTUBOMOXAPHBIM
MOIOroM.

OnacHOCTb noxapa: He XpaHuTe NpeaMeTbl Ha
BapPOYHOW MOBEPXHOCTM.

Ecnu noBepxXHOCTb TPECHYMa, TO BbIKMIOUMTE
npubop, u4Tobbl NPeaoTBPaTUTL  OMACHOCTb
MOPaEHMS TOKOM.

He nonb3yitecb napoBbiMM CPeACcTBaMW s
yncTkN npubopa.

He cnegyer octaBnste Ha  BapOYHOW
MOBEPXHOCTU TaKie METannMYeckie Npeamersl,
KaK HOXW, BUIKW, MOXKKA UIK KPBILLKW, TaK Kak
OHM MOTYT HarpeThCs.

[aHHbin  npubop He npedHasHayeH Ans
MCMOMb30BaHIS NPV MOMOLLIM BHELLHEro TailMepa
WM OTHErNbHOW  CUCTEMbI  AWCTaHLMOHHOTO
yrpaBrneHys.

PaboTatoLumin npubop He criedyet ocTaBnsaTh 6e3
npucMoTpa.

Hn B KkoeM cnyyae He OCTaBnsTb MyCTble
KacTpionu Hu paboTatolumx  HarpeBaTenbHbIX
areMeHTax.

He oCTaBnsTb BKIIOYEHHBIMWA TOPENKN UM
HarpeBaTenbHble 3MIEMEHTBI, €CIIN Ha HUX HET

nocyabl
Mpouecc NpUroToBNEHMs AOMKEH ObiTb Mog
KoHTponem.  KpaTkoBpemeHHbln  npouecc

NPUrOTOBMNEHNS HeobXoaUMo Bceraa AepkaTb
noa HabnoaeHueMm.

Acnonb3yinte  UCKMKOYMTENBHO  3aLLMTHbIE
npucnocobnenns, paspaboTaHHble 1 ykasaHHbIe
NpOWU3BOAMTENEM  BapOYHOM  MOBEPXHOCTM,
nnbo 3aLLUTHbIE npucnocobneHus,
BCTPOEHHble B 060OpyaoBaHuWe. Mcnonb3oBaHme
HECOOTBETCTBYHOLLMX 3aLLNTHBIX
NPUCNOCOBNEHNI MOXET NPUBECTM K HECHYACTHBIM
cryyasm.

Mo OKOHYaHMM MPWUFOTOBMEHNS  BbIKMKOYMTE
ANeMEHTbI BApOYHO/A NOBEPXHOCTU C MOMOLLIbH
MaHenu ynpaBneHns, He Nonarasick Ha LEeTeKTop
rnocyap!.



2 - MpuvHUKn pa6otbl RU

UHaykumn

MHOYKUMOHHBIN HarpeB — 3TO camblii 3PdEKTUBHBLIA 13
VMEROLLMXCS CNOCOBOB NPUrOTOBMEHUS MULLN.
OnekTpomMarHuTHoe mnone NPOoU3BOAWT TEMSo NPsSMO B OHE
MCMonb3yemMol KacTproniv unu ckoBopodbl. [loBepxHoCTw,
C KOTOPbIMW HET MpPSIMOTO KOHTaKTa, OCTalTCs MOYTU
xonogHbiMu. [ocne 3aBepLUEHNst MPUTOTOBIIEHNS U CHATUS
nocyabl OCTAaTOYHOE TEMNSIO OTCYTCTBYET.

OT1oT Ccnocob saBnseTca  3PEKTUBHBLIM, TaK KakK He
pacTpauMBaeT TEMMOBYHD 3HEPTMO MOAOGHO  ra3oBbIM
ropenkam, senserca Ha 30 - 50% 6Gonee O6bICTpbIM
MO CPaBHEHWIO C OObIYHBIMKM BAPOYHLIMK MaHENsIMU C
TexHonorne HGL, 1 no3sBonsietT akoHOMUTb A0 25% 3Heprun.
B cnyyae BbINMBaHUSi U3 EMKOCTU XMUOKOCTb HE MpUnmnaet
K MOBEPXHOCTM BApOYHOM MAHENW, Tak Kak NaHesb Tennasi.

MpuHUMn paboTbl

MpyHUKMN paboTbl OCHOBaH Ha 3M1IEKTPOMArHUTHbIX CBOMCTBAX
BonbLUMHCTBA EMKOCTEN AMsi MPUTOTOBIEHWS MULLK.
OnekTpoHHas cxema ynpaensetr  paboTton
(MHOyKTOpA), Co3aatoLLEeN MarHUTHOE Mnore.

Tenno nepegaetcs OT camon EMKOCTU B MULLY.
MpuroToBneHWe NPONCXOAMNT, KaK OMUCAHO HIDKE.

KaTyLLKM

* MUHMMarbHble NOTEPU TEMMOBOW 3SHEprun (BbiCOKas
3(phEeKTUBHOCTL);

* yaaneHue  KacTtpronm (,D,OCTaTOLIHO ee
aBTOMaTtn4eCKku Bbl3bIBAE€T OCTAHOBKY CUCTEMBbI,

NOAHATUS)

* OJIEKTPOHHasA cucrtema obecneunBaet MaKkCcMalibHYyH
rMOKOCTb U TOYHOCTb HaCTpOIZKVI.

Puc. 1
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4 - Niipyktop

5 - OnekTpoHHasi cxema
6 - OnekTpuyeckoe NuTaHne
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1 - EMkocTb
2 - 'HayLUMpOBaHHbIN TOK
3 - MarnuTHoe none

Emkoctu

Ons MHOYKUMOHHOTO MPWUrOTOBIIEHUS WUCMONb3yWTe TOMbKO
heppoMarHUTHyto Nocyay, Takyto Kak:

* 3ManupoBaHHasi cTarnbHasi nocyaa;
* YyryHHasi nocyaa;

e cneuvanbHas nocyda W3  HepXaBeloLLen
noaxoAsiias Ans UHOYKUMOHHOTO Harpesa.

cTanu,

Ons Toro 4toGbl OMpeaenuTb, MOAXOAMT MU nocyda And
WHOYKUMOHHOTO Harpeea, MNpoBepkTe, MNpUTArMBaeTcs v
[IHO MOCY/bl MarHUTOM, UM 03HAKOMBLTECH C UHCTPYKLMAMM
NpPOU3BOAUTENS.

BbiBaeT Takke Mocyga AN WMHAOYKUMOHHBIX MNAWUT, He
MMeIoLLIas MOSHOCTLIO (PEPPOMAarHUTHOrO AHa.

e Ecnv pgHO nocyabl BbINOMHEHO W3 EepPPOMarHUTHOMO
mMatepuana nulb YacTWYHO, HarpeBaeTcs  TOMbKO
deppomarHMTHas NoBepXHOCTb. [loaTomy Tenno Moxet
pacnpenenaTbcs HepaBHOMepHO. B HedeppomarHutHom
30HE MOXET ObITb CMULIKOM HWM3Kas Temnepatypa ans
NPUrOTOBMEHUS MULLN.

« EcnuaHo nocyabl cpeam npoYero CoCToMT U3 artoMUHUEBBIX
JeTaneii, NoBepxHOCTb U3 (heppOMarHMTHOroO Martepuana
TaKke yMeHbLUIaeTcs. Takas nocyaa MOXET He pa3orpeTbes
JOMKHbIM 06pa3oM unu He ByaeT pacrnosHaHa.

HecooTBeTcTBYIOLLME EMKOCTHU

Hu B Koem cny4vyae He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe pacceuBarenn unmn
€MKOCTU U3 criegyroumx matepuarnos:

* 00OblYHas TOHKas cTanb;
* CTEKo;

* TeppakorTa;

* Medp;

* antoMUHWNA.




XapaktepucTuku gHa nocyabl

XapaKTepVICTVIKI/I [OHa nocyabl MOryT NOBNUATL Ha pe3yrnbrat
npurotoBrneHusi. [ns 9KOHOMWM BPEMEHU W  3HEpruu
ncronb3ynTe nocyay M3 martepuarna, KoTopbii paBHOMEPHO
pacnpefensieT Tenno, Harnpumep KacTplonn C «C3HOBUM-
OHOM» 13 HEepXXaBetoLLEN CTanu

OnTManbHbIM pelleHnemM OyaeT UCMoMb3oBaHMe Nocyabl C
MOSTHOCTBIO MMOCKMM AHOM. HepoBHOE unn rpaBuMpoBaHHOE
OCHOBaHMWE CHWKAIOT TEMNONPOBOAMMOCTb.

Mocyna oTcyTcTBYET MU HECOOTBETCTBYHOLUUIA
pa3mep nocyabl

Bcerga craBbte nocyny B nepumMmetpe VICI'IOJ'lb3yeMOIZ
Bapquon NOBEPXHOCTWU. Ecnn nocyaga ycCraHoBIiEeHa
HenpaBuIibHO, N3roToBIeHa 13 Hernoaxoadwlero marepuana
mnnn nveet HeCOOTBeTCTByI-OLLI,VIﬁ pasmMep, BapoyHaa naHersnb
curHanmsunpyert 06 OTCYTCTBUM MNMOCYyAbl C NOMOLLbIO 3Ha4Yka

MepemectTe WM nonpobyiiTe MCMonb3oBaTb  APYryto
nocyay.

nyCTaﬂ nocyga vnun nocyga € TOHKMM AHOM

He HarpeBavite nycTyio nocygy M He Mcnomnb3ynte nocygy
C TOHKMM JHOM. [JHO nocydbl MOXET pacnnaBuUTbCA U
NOBPEaNTb CTEKISAHHYO NMOBEPXHOCTb.

Hun B koem crnyyae He mpukacanTecb K Nocyae, BbIKIoUUTe
nnuty. Ecnn nocne oxnaxaeHust BapodyHasa naHens 6onbLue
He BKITHOYAETCH, CBSKUTECH CO CRNYXOOW TEXHUYECKON
NOAOEPHKKN.

PacnosHaBaHue nocyabl

BapoyHas naHenb aBTOMATMYECKM PaCro3HaeT MOMOXeHWe W
dopmy Mcronb3yemoii mocyabl B 3aBWCMMOCTY OT AMaMeTpa
ee (eppoMarHMTHOM YacT M MmaTepuana OcHoBaHus. [ns
COOTBETCTBUSA TpebOoBaHUAM AMAMETP AHA AOMMKEH COCTaBNSAThL OT
120 po 240 mm.

MpeaynpexaeHue. MHOnKaTopbl Bapo4HbIX 30H MOTYT OTNMYaTLCS
OT pearbHbIX pa3mMepoB U hopMbl Nocyabl. ATO HOPMarbHO W He
BNUSIET HAa NPaBUIbHYIO PaboTy BapOYHON NMOBEPXHOCTM.

) S 7
928 cm

@21 cm

PasmelleHne nocyabl

BHMMaTensHo Criepyiite pycyHKY 2, 4Tobbl NPaBMIBLHO PACTONOXUTbL
nocydy W He Bbi3BaTb HEWUCMPABHOCTL WMW  MOBPEXAeHne
VHOYKUMOHHON NAKTBI.

Kpome TOro, HenpasuribHas ycTaHoBKa
3KCMITyaTaLMoHHble KayecTsa JaHHON Nocy/pl.
Cnepute 3a Tem, 4TOObI MOBEPXHOCTL MOCYAbl HE BbIXOAWUNIA 3a
30HbI, 0603Ha4EHHbIX Ha CMIEAYIOLLEM PUCYHKE:

MOXET  CHU3UTb

il

He knagute metannuyeckue npeamMeTbl, Takme Kak HOXW,
BUJKU, JTTOXKN U KPbILLKKA, Ha MOBEPXHOCTb BapOLIHOV'I
NOBEPXHOCTU, TaK KaK OHU MOIyT HarpeTbCA.
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RU 3 - UHcTpyKuma ana nonb3oBatens

YcTtaHOBKa

BceonepauumnnoycraHoBke (aNeKTpr4eckoMy NoaKIHYeHUo)
JOMKHbI BbIMOMHATLCS KBanNMUUMPOBaHHLIM NMepcoHarniom
B COOTBETCTBUM C AEMCTBYIOLLMMM NpaBuiiamMu.

MoapobHble MHCTPYKLMK CM. B pasaerne, npeaHasHauyeHHOM
ANSA yCTaHOBLUMKA.

CTAPAUTECbL JONMO HE CMOTPETb HA
CBETOVHAMKATOPbI 1 OUCNNEW.

Pa6oune cyHKLUN

Bce dyHKUMM MOTYT BbINOMHATECA C MOMOLLBIO KHOMKK BKI1/
BbIKI1, 30HbI ancnnest n kHonku back (Hasag). NHdopmaums
1 obpaTHas cBa3b oTObpaxaroTcst Ha rpadnyeckoM gucnree.

BknioveHne/BbIKOHEeHNE CEHCOPHOro
ynpaBneHus

Mocrne BKMKOYEHWUST MUTAHWS CEHCOPHOMY  YMpaBlieHWHo
TpebyeTcs cekyHaa, YToObl NPUIATU B COCTOSIHUE FOTOBHOCTM.
Mocne copoca Bce CBETOAMOAbI 3aropatoTcsi Ha OAHY CEKyHAY.
Mo ncTeYeHNM 3TOro BpEMEHM OHW CHOBA racHYT. 3aTeM MOXHO
BKMIOUUTb MHTEPAIENC, KOCHYBLUMCb KHOMKWU BKITHOYEHWUS/
BbIKIIOYEHMS. Ha aucnnee Ha 2 cekyHObl MOSIBMSIETCS
FOroTUN, 33 KOTOPLIM CriedyeT NpeaynpexaatoLLmi 3Hak «He
CTaBbTe Ha AUCMIEN ropsivyto MOCyay».

O6nacTtb gucnnes

KHonka
“HASAL/BACK”

KHonka
ON/OFF

Mocne 3Toro pexxnum NPUroTOBIIEHUS] CTAHOBUTCSI @aKTUBHBIM.
Ha paucnnee otobpaxatoTcs BCe BapoyHble  30HbI.
OneKTpoHMKa OCTaHeTCs aKTUMBHOM ewe B TedeHne 20
CeKyHA.

Ecnn B TeyeHne 9TOrO BpPEMEHM OTCYTCTBYHOT Kakue-
nmbo pencteusa (BbIGOP 30HbI MM TaiMepa), Bapo4vHast
NMOBEPXHOCTb MEPEXOAMT B PEXMM OXuaaHus, nogaBas
3BYKOBOW CUrHan.

MHOyKUMOHHan BapoyHas MOBEPXHOCTb BKITKOYAETCSA TONbKO

npy HaxaTtum kHorku on/off (Bkn/Bbikn). Ecnn pacnosHaHa
Apyrasi KHorKa, BapoyHasi MOBEPXHOCTb He BKITIOYNTCS.

Py4yHoe BbIKIOYEHNE BapoO4HOM NOBEPXHOCTU
OCYLLECTBISETCS  YOEPKMBAHMEM  KHOMKM  BKAKOYEHMS/
BbIKIOYEHMS.

ABTOMaTUYECKOE OTKINIOYEeHne

BapodHass MOBEpPXHOCTb nNepenaer M3  BKIKYEHHOro
COCTOSIHMS B BbIKIOMEHHOE cocTosiHue yepe3 20 cekyH,
€CI B 3TO BPeMSsI He Obina akTMBMpoBaHa HY ogHa BapovHasi
30Ha MNK ecnn He Obina Haxxata MHOrOYHKLMOHanbHasi
KHOMKa.

BknioyeHue/BbIkKNKOYEHME BaPpO4YHOMN 30HbI

Ecnn ynpaBneHus yxe BKMIOYUINOCL, MOXHO BbIOpaTh
BAapPOYHYIO 30HY, KOCHYBLUMCb OAHOW M3 BapOYHbIX 30H Ha
aucrinee. Nocne BbIGopa Bapo4HON 30HbI YPOBEHb Harpesa
MOXHO OTperynupoBsaTb C MoMoLblo Kypcopa. [posoas
nanbuemM no obnactu Kypcopa, MOXHO yBenuumeatb WUNu
yMeHbLiaTh ypoBeHb Harpesa (0—P). Kpome Toro, yposeHb
Harpesa MOXXHO BblbpaTb NPsIMO Ha Kypcope 6e3 NPOKPYTKM.
Ecnn yposeHb Harpesa yctaHosrneH Ha 0, BapoyHasi 30Ha
HaxXo4MTCH B PEXUME «BbIKITHOHEHO.

BbikntoueHne Bcex BapO4YHbIX 30H

Bce BapouHble 30HbI BCErda MOXHO OTKIHOUUTb, Haxkae U
yoepkmBasi KHorky on/off. BbIMOMHUTL BbIKIOUYEHNE MOXHO,
Jaxe ecnn CeHCOpHoe YnpaBsreHue 3abrokvpoBaHo. Bce
BApOYHblE 30HbI CO CTATYCOM «ropsiuas» UMEHT KPYr C Tpems
KomnbLiaMu.

ABTOMaTn4eckoe oTKmnouYeHue (orpaHn4eHune
BpeMeHu paboTbl)

B 3aBuMcumMocTM OT  BbIOpaHHOrO  YpPOBHS  Harpesa
onpefenseTca MakcumarnbHoe Bpems pabotbl  (ecnu
He BbIMOMHAETCA W3MEHEHVWE YPOBHsI Harpesa). [lpu
MPEBbILLEHNN MaKCUManbHOro BpeMeHU paboTbl BapOYHON
30HbI, OHa BbIKMOYaeTcs. Ecnm noBepxHOCTb ropsiyas,
otobpaxaeTrca HanuumMe ocTatodHoro Tenna. [locne
Kaxgon onepauuu Monb3oBaTens BpeMsl, OCTaBLUEECH
0O aBTOMAaTU4ecKoro OTKMoYeHusi, cbpacbiBaetcd Ao
YCTaHOBMEHHOTO paboyero orpaHNYeHnst BpeMeHW Ans 3TOoro
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OgauH anemeHT (coil)

2 anemeHTa (coils)

3 anemeHTa (coils)

BKJTIOMEHHbIE 3NIEMEHTbI HOMWHAIBbHAA MOLLUHOCTb B POWER
MOLLHOCTb (kBT) BOOSTER (kBT)

OpnuH anemeHT (coil) 1,4 2.1

2 anemeHTa (coils) 2,3 3,7

3 anemeHTa (coils) 2,8 3,7

MakcumanbHas HoMnHanbHas MoLLHOCTL: 11,2 kBT




YPOBHS Harpesa.

YCTaHOBKMN Tanmepa UMELOT NPUOPUTET Haf, orpaHuyeHneM
BpeMeHu paboTbl. [letanbHyto MHOpMaLUO O BPEMEHU
paboTbl B 3aBUCUMOCTM OT YPOBHS MOLLHOCTM MOXHO
NMOCMOTPETbL B Tabnuue.

YpoBeHb YpoBeHb Bpems

HarpeBa MowHocT! [%]  paboTbi [4]

0 0 0

1 3 6

2 6,5 6

3 11,0 5

4 15,5 5

5 19,0 4

6 31,5 1,5

7 45,0 1,5

8 64,5 1,5

9 100 1,5
|

3awura oT cry4aHOro BKNOYeHuUs

CeHcopHOe ynpaBneHue OTKIYaeTcd aBTOMaTU4eckn B
crnyyae obHapyXeHus1 MOCTOSAHHOIO MCMONb30BaHUST KHOMOK
B TedeHue okorno 10 cekyHA.

CeHcopHoe ynpaBneHne B TeveHne 10 cekyHO w3gaer
3BYKOBOW CUrHar, a Ha gucnnee muraet kog owmndkm «E R
0 3».

Ecnun cbon anutca gonblue 10 cekyHa, NpoaomkaeT Muratb
TONbKO koA owmbkm «ER 03», noka HencnpaBHOCTL He Byaet
obHapyxeHa W uaoeHTUMUMPOBaHa Kak TakoBas. Ecnm
Bapo4yHas 30Ha HaxoguTcsl B «ropsiden» dase, ee 3Ha4yoK
yepenyertcs ¢ KOAOM OLLNOKM.

(Mocne o4ncTkM cTekna, MOKPbIBAOLLErO KHOMKWU, OHN OMEHb
ObICTPO NPUXOAAT B COCTOSAHMNE paboyert FOTOBHOCTH).

Ecnn He ygaeTtca akTMBMpOBaTh BApOYHYO 30HY B TeYEHUE
10 cekyHa nocne Haxatusi kHorku on/off, ceHcopHoe
yrnpaeneHne BO3BPALLIAETCH B PEXMM OXUOAHUS.

PeXxum ouncTku NOBepPXHOCTU

Bo n3bexaHve criy4alnHoro Haxatusi KHOMOK NMpU O4YUCTKe
NMOBEPXHOCTU NpeaycMoTpeHa (yHKUust 6rokmposku (lock).
Mpn HaxaTum KHomkM «20s» opraHbl ynpasreHus OyoyT
3a0MnoKMPOBaHbI, @ CHETYUK OTCHMTaET 20 CekyHA,.

OcTtaTto4Hoe Tensno

TemnepaTypa cTekna Ang Kaxgon BapOYHOM  30HbI
paccuMTbIBAETCS M OTODOpaXKaeTcss Kak 3Ha4YoK B Buae
Kpyra c Tpemsa konbuamu. 3Hadknm ¢ 3 Kombuamu OyaoyT
oTtobpaxaTtbCs 4O TeX Mop, Noka Temnepartypa He OnycTUTCs

Hwke GesonacHon Temnepatypbl (~ 60 °C). WHavkaums
OCTaTO4HOrO Tenna oTobpaxaeTcs He Aorblue 50 MUHYT.

ABTOMaTMYeCcKoe on pegeneHne nocyabl

ABTOMaTn4yeckoe  onpegeneHne  nocydbl  MO3BONSAET
MCMOMNb30BaTb WMHOYKUMOHHBbIE BapOYHblE  MOBEPXHOCTU
WHTYUTMBHO. OTa (YHKUMS aBTOMaTM4eCKu pacrosHaeT
nocyay Y MEHSIET ee MONOXeHNEe Ha BapOYHOW NaHemnu.

Kak Tonbko nocyaa pacnosHaHa, 30Ha Harpesa BblOMpaeTcs
aBTOMaTUYECKN 1 NOSIBASIETCS Kypcop, YTOObI nonb3oBaTernb
MOr JIerko YCTaHOBUTb YPOBEHb Harpesa Arsi 3TON BapOYHOM
30HbI.

Kpowme TOro, MOXHO
nonyaBTOMaTN4eCKoro MocTa.

MCMNorb30BaThb yHKUMIO

MPUMEYAHVE. Ecnn B npouecce HopmanbHOW paboTbl
BapOYHOW MOBEPXHOCTU (3@ MCKMOHYEHNeM paboThbl
C nogknodeHHon yHkumen Chef)  kacTprons
nepemMeLlaeTca NoOCPeaCTBOM  CKOMbXEHUS Mo
MOBEPXHOCTW, @ He 3a CYET MoAabema, AaTyvKu
HanuumMa nocyabl MOryT MOKasaTb CYUTaTb OOHY
BombLUYI0 KaCTPIONto Kak 2 OTAENbHbIX MarblX.
YUT06bI n36exaTh Takoro HEBEPHOrO Pacrno3HaBaHus,
OOCTaTOMHO MOAHATb KACTPHOM0 Ha  HECKOMbKO
CEeKyH, W 3aTeM BHOBb YCTaHOBWTb Ha [OaTyvkv
TaK, 4Tobbl OHa pacno3HaBanacb Kak eguHas 30Ha
(Hanpumep, Bridge) n paBHOMepHO pacnpenensnach
WHTEHCMBHOCTb MOLLIHOCTW.

Ecnn paxe nocne 3ToM MOMbITKM 30Ha Bapku He
pacno3HaeTcs Kak eAMHCTBEHHas 30Ha, MOAHSATb
KacCTpHOMto, OTPErynMpoBaTh HACTPOWKM 30HbI BapKu
Ha HOMb, YCTAHOBWTbL HA MECTO KacTpiomnto U BHOBb
OTperynmpoBaTh BbIOPaHHYH MOLLHOCTb.

BHumanve! Ecnu nocne atmx moMbITOK KacTprons
Nno-npexHeMy pacrnosHaeTcsl Kak pasaenbHas
30Ha BapkW, MPUYMHON 3TOTO MOXET OblTb AHWULLE
KacTptonu. 3aMeHuTb KacTplomio  Ha  Apyryto
nogxoasLuyto (cMm. «Emkoctuy Ha cTp. 3)

Mo OKOHYaHUM MNPUrOTOBMEHUSI BBIKIIOYUATE SNIEMEHTHI
BapPOYHON MOBEPXHOCTM C MOMOLLBIO YNPaBMNEHUs, He
ronarasicb Ha AETEKTOP Nocyabl.

MPUMEYAHVE. Cuctema aBTOMatuM4eckoro onpegerneHms
HanuuMsa nocyadbl LMKINYECKM U3OaEeT NErkun «LUEnvoK» B
(POHOBOM pexume.



YpOBHM MOLLHOCTH

MoLLUHOCTE BapOYHbIX 30H MOXHO perynupoBatb Ha 9
ypoBHsix + Boost (P) (1-9, + P). Nocne BbiGopa BapoyHon
30HbI B HUXKHEN YacTu AMcnres NnosBnsieTcs Kypcop.

YpoBeHb HarpeBa BblIGUpaeTcsi NPSIMbIM KacaHWeM Hy)KHOTo
yucrna Ha Kypcope Unv npokpyTkon Ao Tpebyemoro yvcna.
YpoBeHb HarpeBa yCcTaHaBNMBAETCS, KOrda Bbl MOAHMMAaETe
naned.

®dyHKuua Booster

Bce vHAOYKUMOHHBbIE BapOYHble 30HbI OCHALLEHbI YHKUMEN
Booster (P). MNpu aktnBupoBaHHoM dyHKUMKM Booster
reHepaTop nodaeT Ha BapoyHyl 30HY 3HauMTenbHO Gonee
BbICOKYI0 MOLLHOCTb, YeM HOoMUHarnbHasi. OyHkumnst Booster
MO3BOSET NOMb30BATEN0 O4YEHb ObICTPO NOJOrPEBATH NULLLY
W, cnefoBaTernbHO, MOMOraeT CAKOHOMUTL BPEMSI.

AxtuBaumsa ¢pyHkummn Booster

OyHkumns Booster akTMBUpYeTCs HakaTMeM Ha cambln
BbICOKMA YypoBeHb npurotoerneHus (P) B 30He Kypcopa.

Moka pyHKumst Booster aktuBHa, Ha aucnee BapOYHON 30HbI
otobpaxaetcsa P. Ecnu aktmeumpoBaTb yHKUmio Booster
HEBO3MOXHO (HanmpuMep u3-3a [OONyCTUMbIX Npeaenos
Temnepatypbl), P mMuraer B TeyeHune 3 cekyHA, a 3atem
dyHKUMsA Booster oTknrovaetcs.

Korpa yHkumss Booster aktuBHa, Bpemsa akTUBHOMO
aBTOMaTMYeCKOro MOAOrpeBa 3aKaH4MBaEeTCs, a YpPOBEHb
MOLLHOCTM YCTaHaBMMBAETCA Ha MaKkCUMarsbHbIA, YTOObI
nocrne OTKMOYeHUs yHKUMM Booster 6bina nprmMeHeHa
HOMWHarbHast MOLLIHOCTb.

OyHkumo  Booster  kaxgon  BapoyHOM  30HbI  MOXHO
aKTMBMPOBaTb Ha BpeMmsi, orpaHudeHHoe 10 muHyTamu. Ecnn
nocyna ybpaHa 13 BapO4HOW 30HbI MPU aKTUBHOW OYHKLIMK
Booster, ata dyHKUMS HE OTKIIOYMTCA U CHETUMK BPEMEHU
Booster npogormknT OTCYET, He oOcTaHaenmeascb. Ecnu
dyHKUMst Booster oTkroveHa orpaHuyeHeM Mo BpeMeHw,
€e MOXHO CHOBa aKTMBMPOBAaTb, MOKa 3TO MO3BOMSAT
TennoBble YCroBus. TennoBble YCNOBUSI KOHTPOMUPYHOTCH
KaK WHOYKUMEW, Tak M C MOMOLLbI MNONb30BaTENbCKOrO
VHTEpdelica.

C uenbto otobpaxkeHust oTkmoveHns yHkummM Booster Ha
Avcnnee Bapo4HOM 30Hbl 3a TPU CeKyHAbl A0 OTKIOYEHUS
HaunHaeT muratb Byksa P.

OTkntoyeHue cpyHKuum Booster
Ecnn dyHkuma Booster akTtMBHa, yMeHbLUEHME YPOBHSA
HarpeBa ee OTKITHOUNT.

CDyH Kuna aBTOMaTU4eCKOro Knna4vyeHusa

Korga aktmBmpoBaHa oyHKLMsi aBTOMaTUYECKOTO KUNSYEHNS,
MOLLHOCTb Bapo4HOM 30Hbl gosoamTcsa Ao 100 % Ha Bpewms,
3aBuUCsLLEE OT BbIOpaAHHOIO YPOBHS HarpeBsa.

Kak Tonbko Bpemsi KMMSAYEHUS] UCTEKAET, YPOBEHb Harpesa
BO3BpALLAETCS K MpeabiayLLeMy.

BpeMﬂ KnnAaYeHmnsa yKkasaHo B Tabnuue Hmke.

|

YpoBeHb HarpeBsa DyHKUMA
aBTOMaTU4eCcKoro
KUNA4eHus1 (MUHYTbI)
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AKTUBaLusA aBTOMaTU4YECKOro KNNAYEHUA:

+ CeHcopHOe ynpaBreHve JOMKHO ObITb BKIOYEHO, a Takke
JorkHa ObITb BblbpaHa BapovHas 30Ha.



* OyHKUMA aBTOMAaTUYECKOTO KUMSYEHWUS aKTUBMpYeTCS
yoepxusaHmeM nanbua Ha  TpebyeMoM  ypoBHe
HenpepbIBHOrO Harpesa (Mexay ypoBHamu 1 u 8)
TeyeHve 2,5 cekyHA.

* Ha uHaukaTope Bapo4HOW 30HbI 0TOGPa3nTCA . ans
(*)yHKLI,VII/I aBTOMaTN4eCKoro KnnavyeHuna pagom ¢ ypoBHEM
HernpepbiBHOTO  HarpeBa. [0 OKOHYaHWM  KUMSYEHUS
oTobpaxaeTcs TONbKO YPOBEHb MOLLHOCTW.

* B TeueHue 15 cekyHa ypoBeHb HeMNpepbIBHOMO HarpeBsa Anst
PYHKLMM KUMSHYEHUSI MOXHO M3MEHUTbL Ha Bornee BbICOKMIA
U 6oree HU3KMIA, BbIOPaB BapO4HYHO 30HY U KOCHYBLUWCH
[pYroro ypoBHsi HarpeBa Ha Kypcope.

* MOXHO nepekniouMTbcsl Ha 6onee BbLICOKAN YPOBEHb
HernpepbIBHOrO Harpesa Aaxe yepe3 15 cekyHa. Bonee
HU3KMN YpOBEHb HarpeBa, YeM YpPOBEHb HenpepbIBHOIO
HarpeBa, OTKMIYUT [OaHHyl yHKUMio (CM. n. o
OTKITOHEHUIO (PYHKLIMN aBTOMATUYECKOTO KUMSIHEHUS).

Ecnu Bbl M3MEHUTE ypOBEHb HEMPEPLIBHOTO HAarpeBa, BpeMsi
KunsiueHust BygeT nepecuntaHo (HOBOE BpeEMSI KUMSYEHUs
MWHYC BpEMsi, paHee aKTVBMPOBAHHOE MNpU aKTMBHOW
hyHKLIMN aBTOMATUYECKOIO KUAMSIHEHNS).

OTknoYeHMe PYHKLUN aBTOMAaTUYECKOTO KUNSAYEHUS:
+ [lomkHa 6bITb BbIOpaHa Bapo4Has 30Ha.

* [py nNpuBedeHWM ypOBHSA HarpeBa Ha Gomee HU3KWN
MO CPaBHEHWIO C YPOBHEM HEMPEPbIBHOMO Harpesa,
YCTAHOBMEHHbIM AN OYHKUMM  aBTOMAaTUYeCKOro
KMNsYeHns, ata yHKUMA OoTknodaetcs. B kadectse
ansTepHaTVBbl  BApPOYHYID 30HY MOXHO  OTKIHOYUTD,
YCTaHOBVB YPOBEeHb Harpesa Ha «0».

ABTomaTnyeckas cyHkumua Bridge (mocT)

YCTPOMCTBO  OCHaLLEHO  aBTOMAaTM4YEeCcKOM  CUCTEMOW

onpeaeneHus yHkumm Bridge.

Kak Tonbko cuctema pacrnosHaeT, YTo ABa Ui TPY 30HaNbHbIX
AaTyvka O[HOBPEMEHHO 3aKpbITbl MNOCYOon (Hanpumep
BonbLLIOW OBarnbHOW KacTpronen), cuctemMa aBTOMaTUYECKM
akTmBmpyeT cyHkumto Bridge. MNosinatotcs ckobku Bridge n
Kypcop, 1 Nnonb3oBaTesb AOMMKEH MULLIL YCTaHOBUTL YPOBEHb
Harpesa.

OTKknroYeHue nonyaBTomaTudeckomn yHkumm Bridge:
* CHUMMTE NMocyay C BApPO4HOW 30HbI.

®PyHkuua Chef

YcTaHoBKa YPOBHA MOLLIHOCTW B 3aBUCUMOCTU OT MOJIOXKEHUA:
KaK " Ha HEKOTOPbIX I'IpOCbeCCVIOHaJ'IbeIX KYyXHSAX, NOJNOXXeHne
nocyabl onpegendeT ypoBeHb MOLLIHOCTU.

CDyHKU,VIFl aAKTUBUPYETCA HaXXKaTnem 3Ha4ka .

B at0T MOMeHT Ha aucnnee nosBATCSA 3 30HbI «chefy,
cootBeTcTBytoLLMe MocTy (Bridge) mexgy 3oHamu 1-2-3,
4-5 n 6-7-8, npencrtaBnsAs Kak cTaHOapTHble BblOpaHHbIE
MOLLIHOCTW 2 Ansi 30HbI CNeBa, 6 AN LeHTpanbHOM 30HbI 1 9
A1 NpaBoW 30HbI COOTBETCTBEHHO.

Takum obpasom, nocygy MOXHO CBODOOAHO nepemellartb
Mexay TPemsi 30HaMu, YTOObl YBEMUYUTL UMM YMEHBLLUTb
nogaBaemMyto Ha Hee MOLLIHOCTb.

Ecnu Bbl XOTUTE N3MEHWUTBL MOLLHOCTb MO YMOJTHaHUI0, MPOCTO
BblbepuTE OfHY M3 TPEX 30H: MOSIBUTCH KYPCOP MOLLHOCTM,
[Janee goCcTaTo4Ho BbibpaTth 3Ha4veHne ot 1 ao 9 nnm P.



YTtobbl oTkMtounTh hyHKUMo Chef, cHoBa HaxkmuTe 3Ha4OK
PyHKUMA nogorpesa

BknioyeHune

PyHKUMA nogorpeBa perynvpyetca Mo Temnepatype U
OOCTyNHa Ha Tpex YpoBHAX. MoLWHOCTb perynupyetca
aBTomMaTtunyeckn. Ytobbl akTMBMpoBaTb 3Ty  OYHKLIMIO,
HeobxoauMo BbIBGpaTh BAapOYHYHO 30HY, HAXaB U yaepXuBas
ee B TeyeHue 2 cekyHa. osButca nogmeHo «DyHKLmMM
NPUrOTOBIMEHUST» C BO3MOXHOCTBIO BbiOOpa Mexay AByMs
PYHKUMAMU: TaNMep U NOOOrPeB.

MOYHKLMK
NPUroTOBAEHUA

u
s

Boibepute «[logorpeB» — nosiBuTcs BbIOOP U3 3
npenycTaHoBneHHbIX HacTpoek: 40, 70 n 90 °C.

corpeBaHue

! i U

40°C 70°G 90 °G

Mocne Bbibopa opHOM M3 Tpex TemnepaTyp Ha gucnnee
oTobpasnTcs  3Ha4oK §=)] B cootBeTcTBMM C paHee
BblOpaHHOWM BapOYHOM 30HOW.

Ecnn B aTOM 30HE ewle HET nocydbl, nooyepegHo OyoyT
MuraTb 3Ha4OK nogorpesa 1 3HA4YOK OTCYTCTBUS Nocybl
(=3

HayHetcs pasa nogorpeBa nocyabl, mnoka He Oyoer
OOCTUrHyTa 3ajaHHasi Temneparypa.

OTKnroYeHue

UToObl OTKMIOUUTL  (DYHKUMIO nogorpesBa, HeobxoaMmo
BbIOpaTb paHee BblGpaHHY BApOYHYIO 30HY U YCTaHOBUTb
nobon ypoBeHb HarpeBa Nnbo e ycTaHoBWUTb ee Ha 0,
YTOObI BbIKIOYNTb.

DyHKLMA ONOKUPOBKU OT AeTen

Mocne BkntoyeHWs Brioka ynpasneHns MOXXHO aKTUBMPOBaThb
npenoxpaHUTEnbHbIN MeXaHu3M OT AocTyna aeten. [locne
aKkTMBaLmn pexxvmM GrOoKUPOBKM OT AeTell yCTaHaBnmBaeTcs
Ha MOCTOSIHHOM OCHOBE. JTO 3HAYUT, YTO AaXe B pexvme
oXvaaHns BrokMpoBKa OT AeTen OCTaeTCs akTUBHOM.

BknroyeHne dyHKLMM BNOKMPOBKM OT AeTen

DyHKLMA BNOKMPOBKM OT AeTel AOCTYMNHA B MEHIO HACTPOEK.
B MEHI0 HacTpoek MOXHO BOWTMU, HaaB
MHOTO(YHKLIMOHATBbHYO KHOMKY .

Mpy BbIOOpe 3Hauka OMNOKMPOBKM B COOTBETCTBYHOLLEN
obnactm Kypcopa oTobpakaeTcs MeH  BroKMpoBKW.
BrnoknpoBKy OT getert HeobXxoaUMO NOATBEPANUTL HAKATUEM
3HayKa «BbIKITHOYEHMEY.

BaoHWpoBKa OT aeten

Mocrne aToro pexxmm 6riokMpoBkn OyaeT akTMBMPOBAH.




BaoHupoBHKa OT aeTen

Ecnn VHAOYKUMOHHAA NaHesnb BbIKIo4YeHa, npun ee NnOBTOPHOM
BKIMHOYEHUN NOABUTCA Crieayruiasa ctpaHuua.

&

YT00bl CHSTb OrOKMPOBKY, MepeBeauTe narnbLemM 3HaYoK
«KITHOY» K «3aMKY».

MPUMEYAHUE. Ons Toro 4tobbl OKOHYaTENBHO OTKIMIOUYNTL
dyHKUMIO BrOKMPOBKM OT AeTel, HeobXxooumo BOWTU B
MEHIO HaCTPOEK N OTKITIOUUTD ee.

OTknoYeHne GITIOKMPOBKM OT geTen
YToOb! OTKMOUMTL BNOKMPOBKY OT AETEN, HEOOXOANMMO CHOBa
BOWITU B MEHIO GIOKMPOBKM, KaK OMMCAHO BhILLE.

BpemeHHas pa36nokupoBka

Moka akTmBHa  PyHKUMS  ONOKMPOBKM  OT  OeTewn,
Norb30BaTENbCKUN MHTEpenc Heobxoanmo
pa3bnokMpoBaTh KaXkabii pa3 Mocre BKIHYEHUS BapOYHOM
noeepxHocT. Korga BapoyHasi MOBEPXHOCTb BKIHOYaAETCs,
nosIBNAETCS 3KpaH pa3bnoknposku. NMocne aToro BapoyHyto
NMOBEPXHOCTb MOXHO Pa3briokMpoBaTh, NEPEMECTUB 3HAYOK
«KITHOY» K «3aMKY».

3BYyKOBOM CUrHan obpaTtHom cBA3u (3ymmep)

3yMMepP CUrHanM3npyeT O CreayoLNX OENCTBUSX:

* Haxata OOblMHasi KHOMKa -> OAWH KOPOTKUMA 3BYKOBOW
curHan;

e CnyvariHasi aKTuBauusi KHOMKM HEMpepbIBHO B TeYeHue
bonee gnutensHoro Bpemenn (> 10 ¢) -> NpepbIBUCTLIN
3BYKOBOW CUrHar.

PyHKLMA Tanmepa

HocTtynHa dyHKkuma Tanvepa Asyx Buaos: Egg Timer n
Cooking Timer.

Tarimep MUHYT Ansa npurotoBnenus auy (Egg Timer)
Ecnn nHayKumMoHHas NoBEPXHOCTb BKIOYeHa (BCe BapoUHble
30Hbl HAXOAATCSA B MOMoXeHUn «0»), MOXXHO aKTMBMPOBATb
aBTOHOMHbIA TavmMep, HaxaB Tavmep «00m O00s» Ha
aucrnee.

lMocne atoro nosiBUTCA MeH Tarmmepa. [lonb3oBaTtenb
MOXET YCTaHOBWUTbL 0BpaTHbIA OTCYET CO 3HAYEHUSAMU MM :
CC, TO €CTb MUHYTbI U CEKYHAbl COOTBETCTBEHHO.

B kavectBe anbrepHaTvMBbl 3HAYEHWE TarMepa MOXHO
cOpocuTb, HaXXaB 3HAYOK CrpaBa

noacHetr MMUHYT

2
0099 o

Mpu HaxaTnm Ha 3HAYOK MECOYHBIX YaCOB NMPOUCXOAUT BbIXOZ
N3 MEeHI0, a TalMep HauMHaeT obpaTHbI oTcyeT. Mocne Toro
KaK OTCYET 3aKOHYMTCSl, MOOAETCS 3BYKOBOW W BU3yarlbHbIN
curHan (muraet «00:00»). 3BykoBOW curHan npekpallaeTcs
Yepes 2 MUH. Mo nocrne kacaHus ftbOo KHOMKK.
BbIkntoyeHre cHETYMKA MUHYT ANs Bapky vl

TanMep MOXHO BbIKIHOYUTb, MOBTOPHO BOWAS B MEHIO
Tanmepa n Haxxas cumeon ON/OFF.



noacyHetr MHUHYT

HacTtpoiika akTMBHOro cyeT4YMKa MUHYT AJ151 BapKy svL
310 MOXHO chenaTb, MOBTOPHO BOMASA B MEHKO TariMepa 1
YCTaHOBMB ero 3HayeHue. [Npu BbibOpe 3Hayka NeCcOouYHbIX
YacoB B MOMOXEHWM COOTBETCTBYHLLENO Kypcopa Tanmep
Ha4nHaeT obpaTHbIA OTCHET C HOBLIM 3HAYEHUEM.

Tanmep npurotoBreHus

MOXHO YyCTaHOBUTb TaMmep ANA  KaKOoW  OTAENbHOW
BapO4HOW 30HbIl. Kak TOMbKO OTCYET 3aBEpLUMNTCSH, BapOYHas
30Ha aBTOMAaTUYECKM BbIKITHOUYNTCS.

AKTUBaUMA TaMepa NPUroTOBIIEHUA

UTobbl aKkTMBMpoBaTb TalMMep BapOYHOW 30HbI, HYXHO
BKIMIOYUTb BapOYHYH) MOBEPXHOCTb W BblbpaTb BapOYHYHO
30HYy.

Mocne BbIOOpa BapoYHOM 30HLI HEOOXOOMMO YyOEPXKMBaTb
ee B HaxaToM nonoxeHun. Bbibepute Tammep B MeHIO
«DyHKUMM NpUroToBrneHnsy. MosBuTca MeHwo Tanumepa, B
KOTOPOM MOXHO 3aAaThb criedytolume 3HaYeHus:

Y: MUH: C

Tanmep 3anyckaercs, noarsepxaas HaCTPOWUKy
COOTBETCTBYHOLUMM  MUraloWyMM  3Ha4YKOM.  3HadeHue
TaiMepa MOXHO CBpoCuTb, HaXkaB 3Ha4YoK cbpoca crpasa.
OcrTaBlueecs Bpemsi 0TOOpakaeTcs Ha COOTBETCTBYHOLLEN
BapO4YHOWM 30HE.

AKTVBHbIV TaiMep Takke MOXXHO HAaCTPOUTb UM OCTAHOBUTb,
BblGpaB BapOYHYl0 30HY U CHOBa BOMAOSA B MEHIO Tammepa.
Mocne TOro Kak OTCYET 3aKOHYUTCS, NOOAETCS 3BYKOBOW U
BM3yanbHbIi curHan (muraet «0:00:00»). 3BykoBOWM curHan
npekpaLlaeTca 4Yepe3 2 MUH. UNM MpU KacaHuu nobon
KHONMKMN.

PyHKUUA Nay3bl U BO3BpaTa

AxTnBauma dyHKUMM naysbl

Mpn pabote NO MeHbLUE Mepe OAHOM BapO4YHOM 30HbI
MOXHO aKTMBMPOBaTb PYHKLWMIO Nay3bl. YToObI akTMBMpPOBaTHL
YHKLMIO Nay3bl, HAXKMUTE 3HAYOK «||» Ha aucnnee.

Maysy Takke MOXHO aKTUBMpPOBaTb Mpu  oLMbKax,
XapaKTepHbIX ANsi BapOYHbIX 30H — B [aHHOM Cryyae
MHOVKaUMs OWWOKM cKpbiTa. Taikke CcKpbiTa MHAMKaUWs
OCTaTOYHOrO Tenna W  crneuuansHble cooblleHuss —
oTtobpaxeHune nay3sbl UMEET NPUOPUTET.

Bo Bpems akTMBHOM (hpyHKLMM Nay3bl

Moka aKkTMBHa PYHKUMSI May3sbl, HU HA OOHY W3 BapPOYHbIX
30H He nopaetcsa nuTaHue. Bce cocTtosHusa cuctembl ByayT
noaaepXmBaTbCsl B TedeHve Bcen naysbl. [1o 3aBepLueHun
naysbl CYHETYMKMW NMMUTa BpemeHu ByayT nepesanyLleHbl
ONs BAapOYHbIX 30H, B KOTOPbIX He ObINo OGHapyxeHo
nocyapl (Makc. 10 MuHyT). Jtobble Tanmepsbl (B TOM Y1cne
TanmMep Ons Bapku S1L), YCTaHOBMEHHblE A0 nayabl, byayT
OCTaHOBIEHbI BO Bpems nay3bl 1 BO30OHOBAT paboTy nocne
BbIXOAa U3 Hee.

Korga aktuBupoBaH pexum naysbl, BblopaHHas yHKUMS
Booster nnm aBTomatnyeckoro 3akvunaHms OCTaHaBN1BaEeTCs.
PacueT octaToyHOro Tenna n orpaHnyYeHns MakcMaribHOro
BpEMEHM paboTbl He MpepbiBalOTCS U MPOJOIKaKT
BbIMOMHATLCS B (DOHOBOM pexume.

Pexxum naysbl MOXHO akTuBMpoBaTb He Gonee, yem Ha 10
MUHYT. ECrin pexuvm nay3bl He oTkNodeH B TedeHre 10 MUHyT,
Bapo4yHas MOBEPXHOCTb aBTOMATMYECKU OTKIoYaetca. Bo
BpeMs nay3bl MOXHO MCMofb3oBaTb KHomKy on/off , 4Tobbl
BbIKIIOYMTL yrnpaBrneHve. B atom crniyvyae pexum naysbl
Takke OTKINoYaeTcs.

OTKIIOYeHUe peXxuma naysbl

YUTOBbI OTKIMHOYUTE PEKMM May3bl, HAXKMUTE Ha MOSIOKEHNE,
yKasaHHOEe Ha TMon3yHke. O3TO MOBTOPHO aKTUBUPYET
COCTOsIHME, B KOTOPOM HaxoZdmunach cUCTeMa [0 BKITHOYEHUS!
nay3bi.

®dyHKUUA BO3BpaTa

Ecnn ynpaBneHne ©ObinO  CryyYalHO  BBIKMOYEHO C
NMOMOLLbIO T1IaBHOMO BbIKMOYATENS, BCE HAacTPOVKM MOXHO
BOCCTaHOBUTb Griarogaps goyHKUMM Bo3BparTa.

Mocne BbIKNOYEHUS YyMNpaBreHUs C MOMOLLBIO [NaBHOM
BbIKIHOMATENSA Y NONb30BaTENs €CTb 6 CeKyHA, YTOObI CHOBA
BKIOUUTb yrpaBrneHune, 1 HacTponku ByayT BOCCTAHOBIEHbI




aBTOMaTUyeckn. PyHKUMIO BO3BpaTa MOXHO MCMONb30BaTh
TONbKO B TOM crflyyae, ecrv 6bina aktueBHa XoTa 6bl ogHa
Bapo4Has 30Ha (YpoBeHb NpurotosneHus > 0).

BoccTaHaBnvMBaeMble HaCTPOMKMU:
* YPOBHM HarpeBa st BCeX BapOYHbIX 30H;

* MWHYTbI U CEKyHAbl TAMEPOB, OTHOCSILLIMXCS K aKTUBHOWM
30He HarpeBa;

* BpeMsi aBTOMaTMYeCKOro nogorpesa 1 yHkunsa Booster;

* COCTOSIHVE BNOKMPOBKY OT AETEN.

BrnoknpoBka Ha 20 cekyHpA

YUtobbl akTmBMpoBaTb PYHKUMIO GOKMPOBKM MO BPEMEHMW,
HeobxoauMo HaxaTb KHonky 20sec.

Moka aKkTMBHa BpemeHHas GroKUPOBKa, OTOBpaXkaercs
crieqyolLiee COoBLLEHNE 1 BbINOMHAETCH 00paTHbIA OTCYET
OCTaBLLUErocsi BpeMeHW.

20s

Q==

B nokupoBKa
BPEMEHM aKTHBHA

OO6LMe HacCTPOMKM BapOYHOW NOBEPXHOCTHU
Monb3oBaTenbs MOXET MeHsSITb OOLLIMe HAaCTPOWMKN BapOYHOM
NOBEPXHOCTU. OTW HACTPOWKM COXPaHSAIOTCA Aaxe nocne ee
BbIKMOYEHMS.

MOXHO HacTpouTb cnegyroLime napaMmeTpbl:

* BblbOp A3bIKa;

* APKOCTb AuCNnes;

* yrpaBreHne rpoOMKOCTBIO.

[ns gocTyna kK MEHI0 HACTPOEK HAXXMUTE KHOMKY CripaBsa.

Bbibop fA3blka

Utobbl M3MEHUTb HaCTPOWMKM $3blka, BOMAUTE B MEHHO
HacTpoeK, HakaB COOTBETCTBYIOLLYD KHOMKY. 3arem
BblbepuTe 3Ha4OK rmobyca. OTo6pas3nTCs A3bIKOBOE MEHIO.
BbIOpaHHbIN Ha TEKYLLMA MOMEHT A3blK BbIAENEH XUPHbIM
LWpndTOM.

UTOObl M3MEHUTb A3bIK, HAKMUTE TOUKY, YKa3aHHyl B
obnacTu kypcopa. Nocne Bbibopa A3blka cpa3y BbIMOHAETCS
BbIXOZ, U3 MeHH0. [lpyrie si3bikv, TOMUMO OTOBpaXKatoLLMXCs,
MOXHO BbIOpaTh, HXXMMas CTPENKY BMpaBo, BBEPX M BIEBO.
MosiBUTCSA ellle ogHa CTpaHuLa C s3blkaMu.

A3bIK B

Ce




PYCCHMA

ApkocTb gucnnes

YUtoObl M3MEHUTbL SAPKOCTb AUCMes, BOMOUTE B MEHH
HaCTpoeK, HaXaB COOTBETCTBYyWLLYHO KHOMKY. [anee
Bblbepute 3Hayvok conHua. OTobpasnTcs MEHH SPKOCTU.
YT06bI HACTPOUTL YPOBEHb SPKOCTU, MPOCTO NPOKPYyYMBaTE
y4acToKKypcopa, B KOTOPOM YPOBEHb SIPKOCTU YBENUYMBAETCS
cneBa HanpaBo. [nsi BbIXxoda M3 MEHIO HaXXMWUTE KHOMKY
«Hasagy

<

KHonka
HASAL/BACK

APHOCTb

YnpaBneHue rpoMKOCTbIO

YT0BbI U3MEHWUTb TPOMKOCTb, BOMAMUTE B MEHIO HACTPOEK.
3ateM HaxmuTe 3Ha4yoK rpomkorosopuTens. OTobpasuTcs
MEHI0 TPOMKOCTU. YTOBbI HacTpPOWUTb YPOBEHb MPOMKOCTY,
NpOCTO MPOKPYTUTEe 0BnacTb Kypcopa, B KOTOPOW YPOBEHb
rPOMKOCTM YBENMUMBaETCS crieBa Hanpaso. YUTobbl BbIATY 3
MEHI0, CHOBa Ha)KMMTE MHOTOYHKLIMOHABbHYH KHOTIKY.
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O6cnyxuBaHue

Cneppl antoMMHUEBON hOnbrv, OCTaTKN NULLM, BpbI3r Xupa,
caxapa Wnv NpoAyKTOB C BbICOKMM COAEPXXaHMEM caxapa
OOMKHbl  HEMEOJSIEHHO yOansaTbCs C  MOBEPXHOCTU Mpwu
nomMoLLM ckpebka BO n3bexaHne MOBPEXOEHUS BapO4HON
naHenu.

3atem crnegyeTr MNOYUCTUTL MaHEMb C  MCMOSb30BaHWEM
cpeactB SIDOL nnmn STANFIX n kyxoHHOW Bymaru, NoOMbITb
€€ BOLOW 1 BbICYLUNTb YUCTOMN TKaHbIO.

Hu B koem cnyyae He ucnonb3oBaTb abpasvBHble ryoku
unn  Tpsanku. Cnepyer Takke u3beratb MNPUMEHEHUS
arpecCuBHbIX XMMUYECKMX MOMWLLIMX CPeacTB, TakuMxX Kak
cpeactBa ans gyxosok Tuna FORNOSPRAY wnu cpencts
anst BBIBEAEHNA MATEH.

HE MCIOJIb3OBATb NMAPOOYNCTUTENN

Puc. 5




RU 4 - UHcTpyKuMmM AN ycTaHOBLUMKA

YcTtaHOBKa
,D,aHHbIe MHCTPYKUMN npeaHasHa4eHbl anda
KBaJ'II/ICbI/ILLI/I pOBaHHOFO yCTaHOBLIJ,I/IKa B KayecTBe

PYKOBOACTBA MO YCTAHOBKE, PErynpoBKE U TEXHUYECKOMY
06CnyX1BaHMO B COOTBETCTBMU C AENCTBYHOLLMMU HOPMaMK
n TpeboBaHMsSIMU 3akoHoAaTenbcTBa. PaboTbl JOMKHbI
BCEraa BbIMOMHATECA MPU OTKIMFOYEHHOM OT SIEKTPOCETU
obopygosaHuu.

Pa3melueHune

Mpubop npenHasHayeH Ons BCTPauBaHUSI B CTOMELLHMLY,
KaK MOKa3aHO Ha COOTBETCTBYIOLLUMX PUCYHKax (CTp. 18).
HaHecTu nocTtaBnsieMbli repMeTvk No BCEMY NEPUMETPY
naHenn. He pekoMeHayeTCA yCTaHOBKa NnoBepx OYyXOBKWU, B
NMPOTMBHOM Cryyae crnegyeT yoeauTbesl, YToObI:

e OyxoBka Oblna ocHaleHa 3gdEKTUBHON CUCTEMON
oxraxaeHuss;

* YTOOBbI FOpFNI/IIZ BO34yX OT OyXOBKM HU B KOeM Criy4ae He
npoxogun B CTOPOHY NINTbI;

* MpeaycMOTPEeTb 3a30pbl OIS LMPKYMAUMM BO3OyXa, Kak
MoKasaHo Ha PUCYHKE.

AneKkTpu4yeckoe NoaKnyYeHne

Mepen nogknoyeHvem K
YOOCTOBEPUTBLCS, YTOObI:

3MeKTpoceTM  HeobxoaMmo

* XapaKTepuCTUKW CUCTEMbl COOTBETCTBOBaNM YKasaHHbLIM
Ha 3aBOACKOM Tabnuuke, MNPUKPENIIEHHOW K HDKHEN
CTOPOHE BapO4HOW NaHenu;

* cuctema 6bina cHabxeHa 3(pheKTMBHBIM 3a3EMITEHMEM
B COOTBETCTBMU C TpebOBaHMSAMU OENACTBYHOLLMX HOPM Y
3aKOHOB. 3a3eMrieHne npubopa siBnseTcs 0bsi3aTenbHbIM
MO 3aKOHY.

Ecnn obGopymoBaHne He YKOMMMEKTOBaHO kabenem w/
WM COOTBETCTBYIOLLEN BUIKOW, CrnegyeT MCronb3oBaTb
mMartepwvarn, nogxoasawmn ans notpebneHns, ykasaHHOro Ha
3aBoAckov Tabnuuke, n ona paboyen Temnepatypbl. Hu B
OOHOW TOYKe Temnepatypa kabens He JoImKHa NpeBbILLaTh
6onee yem Ha 50°C Temnepatypy B NOMELLEHNN.

Ons  npsiMOro  MOAKMIOYEHWST K SMEKTPUYECKOW  CeTn
HeobXoauMO  YCTaHOBUTb  BCEMOSIOCHbBIN  BbIKMOYaTeNb
AN OTKIMIOYEHUSI OT CETU, PaCCUHMUTaHHbIA Ha MAaCMOPTHYHO
Harpy3ky, KOTOpbIi MMEEeT pacCTosHWEe pasMblKaHWs
KOHTaKTOB, obecneumBatoLLee NorHOe OTKIMIOYEHUE OT CETU B
cnyvae nepeHanpsixeHus kateropuu Il cornmacHo npasunam
MOHTaKa (enTbln/3eneHbin NPoBO/ 3a3eMIeHNS He AOIMKEH
paspbiBaTbCS).

BcenontocHbI BbIKIOYATENDb UMM PO3eTKa OOIMKHbI ObITb
nerko AOCTYMHbI NpY YCTaHOBEHHOM 060pyaoBaHMN.

NMPUMEYAHNE:

* [NpousBoauTenb CHUMAET ¢ cebs BCAKYHO OTBETCTBEHHOCTb
B CIny4ae HecoOnoaeHUs! NPUBEAEHHbIX BbILLE YKa3aHUA 1
0BbIYHBIX MPaBW TEXHUKN GE30MaCHOCTW.

Ecnn kabenb aneKkTponuTaHus MOBPEXAEH, ero 3ameHa

OOIMKHa NPOM3BOANUTLCA M3rOTOBUTENEM UMK €ro Cryxoon
TEXHUYECKOW MOAAEPXKKM MNW, B NoOOM crydae, nuULOM,
UMEILMM Haanexallyro Keanudvkaumio, Bo nsbexaHve
NoObIX PUCKOB.

Cwm. Tabnuuy kabenen nutaxus, ctp. 20

MNMepeyvyeHb BbiBeAEHHbIX OLINOOK

B cnyyae ownbOK wunM HeUCNpaBHOCTENW BapOYHON
MOBEPXHOCTM Ha Ouchnee MOryT MosiBUTbCH HEKOTopble
Koabl OLUNOKN.

HeobxoaMMo BMeLLATENbCTBO TEXHWUYECKOW MOOOEPXKKM U
cneunanmaMpoBaHHOrO TEXHMKA.
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MocTosiHHOE HaxaTue KHOMKY;
WHTepdeNc nons3osaTens
oTknounTcs yepes 10 ¢

Bo3moxHas npuymnHa owmokm

Bopa nnu nocyga Ha crekne
Hag nHTepdercom

[
CoobuieHune 06 owmnbke OnucaHue

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

Ouuctka

MwuraHue - oTkas

d C- HencnpaBHOCTb

3ameHunTb 6rok ynpaeneHus

YCTPOWCTBO ynpaBneHus
OTKIYaeTcs B pesynerare
neperpesa BO usbexaHune
NoBpeEXOEHNS CEHCOPHOM
naHenm.

Anroputm ynpasneHust 4OCTuIr
neperpesa 13-3a CULLKOM
BbICOKOW TEMMNepaTypbl
OKpy>xatoLer cpeapl.

[aTb BapO4HOM NOBEPXHOCTMU
OCTbITb, MPOBEPUTH
TEPMOU30NALMIO NHTepdeiica
nonb3oBaTens

HeuncnpaBHOCTb OLIEHKM
knova. briok ynpasnenus
oTkntoyaercs Yepes 3,5-7,5 c.

KopoTkoe 3amblikaHve unm
paspbIB B AnanasoHe OLEHKM
Krto4a

3ameHunTb 6rok ynpaeneHus

[aHHble KoHdurypauum
HEBEPHbI

Heobxoammas KoHurypauusi
NHOYKUNN

HoBas koHurypauusi

3HaueHne NTC He
COOTBETCTBYET crieLmdmKaLmm
(3HauyeHnne <200 mB nnn>

4,9 B; 6riok ynpasneHus
OTKIHOYaeTcs)

KopoTkoe 3ambikaHve nnm
oTkntodeHre B NTC

3ameHuTb ONoK ynpaBneHus

BTopuyHoe HanpshkeHne
CINULLKOM HU3KOe
(1,8 B< U Powerfail< 2,9 B)

OcHoBHor PTC cnuiukom
ropsivmmn

OT1coeguHuTe
nornb3oBaTernbCKMN NHTepdenc
OT UCTOYHMKA NUTaHUSA

Co6owi cBaA3n mexay 6rokom
WHAYKLUMM 1 CEHCOPHOM
naHenbo

OTCyTCTBYET CBSI3b NN COOM
CBSI3U

CoeauHnTenbHbIN Kabenb
NoBPEXAEH U HeNpaBUibHO
yCTaHOBMEH

MeperpeB Bapo4HOW 30HbI

MopoxauTe, noka
cucTema OCTbIHET

Bbixoa 13 cTposi cUnoBoro
6noka

3ameHunTe cunoBol Bnok

HewnssecTtHas owwinbka

3ameHnTe NHAYKUMOHHbIN
Moaynb

HewvcnpaBHOCTb BeHTUNATOPA

BeHTtnnatop vnm
ynpaBnsoLLas aneKkTpoHuKa
BEHTUINATOPA NOBPEXAEHDI.

3aMeHUTe NHOYKUMOHHBIN
moaynb

MoBpexaeH aaTymk
Temneparypbl KaTyLLUKK

3ameHuTe gatymk KaTyLUKU

CnuLuKOM BbICOKOE BTOPUYHOE
HanpshkeHue Broka nuTaHus
(nepsuyHoe> 300 B).

Bnok ynpaeneHus
oTKIoYaeTcsa Yepes 1 cc
nogaden HenpepbLIBHOTO
3BYKOBOTO CUrHana.

Bnok ynpasneHna nogknoyeH
HenpaBUIlbHO.

ObecneunTb Tpebyemoe
HanpsbKeHne NUTaHus.

Owwmbka Ha nnaTte NUTaHus
WIW 3NIEMEHTE NMUTaHus

HeT nuTaHua ot anemeHTa
NUTaHWsA UM owmbka Ha nnarte
NMUTaHUA

1.lMpoBepbTe NPOBOAKY
2.MpoBepbTe nnaty dunsTpa
3.3ameHnuTe nnarty nuTaHus




R R RN

|
=
=
 JOOMIN.  100MN. , =
al -
MepegHsisa ©
CTOpOHa ‘
WHaykumna
_ .50 MIN.
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Y %_I WHaykums L% 100 cm> MIN.
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- . h=10mm MIN.
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20 MIN.

BHMMAHWE: HecobntogeHne
yKasaHWiA, KacaroLLMXCA KOHCTPYKLUM
30Ha AyX0BKM v MebernbHOro anemeHTa, BreYeT 3a

LKacpMK co6oit yTpaTy rapaHTuM Ha nuanenue.
CTOpOHa
) Bosnyx
a 100 cm? MIN.
|
7 h=10mm MIN.

50 MIN.

[MonoxeHwe repmeTnsvpyroLLen
NPOKIaZKN B UCTIONHEHWN
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[NonoxeHwe repmeTnsnpyoLLen
NPOKMafKN B UCMIONHEHUM MOSTHOCTbLIO
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N.B. He npukneunsawnTte nnv He
HaHOCUTE CUIIMKOHOBBIV CTEKITO B
onyckaHum 4,8 mm




HomuHanbHas
Mopgenb MOLLHOCTb HomMuHanbHoe HanpskeHve
[Br] 220-240V 380-415V 3N
220-230V 380-400 V 3N
230-240V 400-415V 3N
220V;230V;240V | 380V 3N;400V 3N; 415V 3N
380-415V 3N
380-400 V 3N
400-415V 3N Makc. 16 A (x3)
380V 3N - 5x 2,5 MM2
400V 3N
415V 3N
IND9OG5B8TRIC (11040 W
220-240/380-415V 3N
220-230/380-400 V 3N
230-220/400-415 V/ 3N Marc. 24 A 2) Make. 16 A (x3)
2201380 V3N &) sx2sme D) 5x2.5 mm2
230/400 V 3N
240/415V 3N

a) YCTpOWMCTBO MOXET OblTb HACTPOEHO Ha Pa3nMyHbIe HOMUHAMbHbIE HaNpsbkeHus, oT 220—240 B (ogHodasHoe ¢ 5-KunbHbIM
kabenem) go 380-415 B 3N (TpexdpasHoe ¢ 5-kunbHbiM kabenem), ogHako OHO OCHALLEHO kabenem MUTaHUst TONMbKO Ha
220-240 B (5-kunbHbIi ons ogHou gasbl).

ToT e kabenb 5x2,5 MM2, yCTaHOBMEHHLIN Ha 3aBode AN OgHOMA3HOrO MOAKIHOYEHMS, MOXHO MCMONb30BaTh A
TpexdasHoro NoaKYeHns, NPocTo nepeeens 4 npoeoga Ha 3 haskl 1 CHSAB ABE NepeMblvkv mexay 1-2 n 2-3.

6) OpHodhasHoe MoAKItoYEHNE: S5-KWUMbHbIM Kabenb NUTaHus: 2 NpoBoda Ha HerTpanb, 2 npoBoda Ha 1 dasy, 1 npoBog Ha
3emnto.

|
NnoaxoOALME KABENU NUTAHUA

HO5RR-F 5x2,5
HO5VV-F 5x2,5
HO5V2V2-F 5x2,5
HO5RNF-F 5x2,5
HO5SS-F 5x2,5
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